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Our guiding vision is to design products that make our
customers proud to have chosen Stosa. For the last 50
years, the Stosa family has been working daily towards a
single objective: the development of top-quality products
that excel in design, innovation and attention to detail. Our
kitchens are certified as “Made in Italy” and are designed
and produced in Italy in a way that respects people and the
environment.



THERE'S A SPECIAL FORCE THAT
TURNS DREAMS INTO REALITY.
IT'S THE PASSION

WE WORK WITH EVERY DAY.




DESIGN
EXPERIENCE
INNOVATION




STOSA CUCINE

WHY STOSA?

DESIGN

30 models /1000 finishes
2 lines / 3 systems

500 colours

100,000 combinations

TOTAL QUALITY

Quality control in all phases of production.
Durability in time.
Certified quality.

MADE IN ITALY

All-Italian design and production.
Products certified "Made in Italy".
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SUSTAINABILITY

Sustainable materials.

Constant commitment to the environment:
4,295,972.5 kWh produced by our own
photovoltaic system

936,276.55 litres of fuel oil saved

2,281,161.40 kg of CO, emissions avoided
296,551 trees saved

ERGONOMICS

Organised space / Easy cleaning
Products designed to meet people's needs

INNOVATION

Excellent partners for hinges and hardware
Latest generation domestic appliances
Innovative finishes




STOSA CUCINE

IT'S ITALIAN EXCELLENCE

Stosa kitchens are conceived, designed, produced and packaged
entirely in Italy.

SO 9001: 2015
QUALITY MANAGEMENT SYSTEM.

1ISO 9001 is one of the most influential standards in the world.
As an evolved company, we have chosen ISO 9001 certification
because we understand that continuous innovation and
research are essential to future prosperity. We also believe that
all our employees need to be kept constantly informed, trained
and directly involved in implementing our Quality Management
System.

The I1SO 9001 model serves as a strategic tool for living up to
the promises we make to our customers and for measuring
performance through specific indicators.
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Certification of Italian Origin demonstrates that Stosa's products and processes
conform to the objectives and verifiable requirements of UNI 11674. This standard
establishes the criteria for guaranteeing the Italian origin of finished furniture.

It requires all relevant phases of the furniture production process, including
design, semi-finished part and finished product production and final packaging
to be done here in Italy. Kitchen and living zone furniture must also conform to
the safety requirements and test methods established by UNI EN 14749 for all
kinds of domestic furniture, storage units and worktops, and by UNI 11663 which
establishes parameters for strength and durability. Stosa Cucine has obtained
this prestigious recognition by complying fully with the requirements of all these
reference standards. The Italian Origin mark is awarded by one of Italy's leading
analysis test and certification laboratories.

Analysis, test
‘OSMOB and certification
laboratories for Italian

TECHNOLOGICAL CENTER wooden furniture.
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100% Made in Italy

This certification guarantees that Stosa kitchens are made entirely in Italy, that
design, development, production and assembly work is 100% Italian and that
processes conform to legislation in the fields of labour, health and safety.

100% Made in Italy certification demonstrates our commitment to defending
Italian culture and craftsmanship as the inspiration behind technically and
stylistically superb products. It also confirms our determination to promote the
excellence for which Italian design has always been recognised on the domestic
and international markets.
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IT'S GREEN
AND SUSTAINABLE

At Stosa, our commitment to sustainability is demonstrated by our use of
eco-friendly, sustainable materials for the production of doors. Our unique
furnishing solutions not only respect nature but satisfy the needs of today's
increasingly aware and demanding consumers. Sustainability means energy
saving too. At Stosa, sustainability is a constantly evolving project driven by a
commitment to responsibility, reliability and transparency - values that Stosa
considers essential to the future of mankind.

FSC® CERTIFICATION

All Art Line carcasses and doors are FSC® certified.

FORESTS®
FOR ALL
FSC FOREVER

FSC® C110382

CARB P2 CERTIFICATION

All Stosa kitchen units are made from CARB P2 certified materials.
The carcasses are made from recyclable panels with extremely low
formaldehyde content.

CARB

HASE w@'
COMPL[AN

The panels used are type E1 according to standard UNI EN 717-1. The material is US market compliant:
EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a) - US EPA TSCA Title VI - 40 § 770

13
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IMPORTANT ADVICE FOR
LOOKING AFTER YOUR KITCHEN

Thank you for choosing and purchasing one of our products!
The materials used to make this kitchen are of excellent
quality, strength and durability. To preserve these
characteristics, please read the important advice given
below. This manual contains all the information you need to
clean and maintain the materials from which your kitchen
is made. Please read it thoroughly to learn how to look after
your kitchen and keep it fully functional for years to come.




STOSA CUCINE

AMBIENT CONDITIONS

Your kitchenis made mainly from wood and wood derivatives. Temperatures
and humidity levels beyond the specified limits may damage elements of
your kitchen.

DISTRIBUTE LOAD EVENLY

Avoid concentrations of weight. Distribute heavy objects evenly throughout
the base cabinets.

DO NOT OVERLOAD

Do not sit on worktops or tables. Do not rest ladders or heavy equipment
against the cabinets or wall units. Do not climb on the worktops to reach
items located high up. Respect the maximum useful load values.

DO NOT CLEAN WITH ABRASIVE MATERIALS

Abrasive materials can cause scratches. Use microfibre cloths instead of
abrasive pads.

DO NOT USE STRONG ACIDS OR ALKALIS

Respect the instructions that strictly forbid the use of certain strong acids
and/or alkalis. Remove such substances immediately if they accidentally
fall on to elements of your kitchen.
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DO NOT USE SOLVENTS (acetone, trichloroethylene, alcohol, etc.)

Respect the instructions that strictly forbid the use of certain chemical
products. Remove such substances immediately if they accidentally fall on
to elements of your kitchen.

AVOID CONTACT WITH HOT OBJECTS

Hot and especially very hot objects can damage worktops and/or alter their
colour. Never place hot or very hot objects directly on worktops. Always use
a hot pan stand.

DO NOT USE STEAM CLEANERS.

Steam cleaners emit high pressure steam. Steam can cause kitchen
elements to swell.

DO NOT ALLOW POOLS OF LIQUID TO FORM.

Standing water and liquids in general can cause wood parts and panels
to swell. Wipe accidental spillages off your kitchen elements immediately.

FOLLOW THE MANUFACTURER'S INSTRUCTIONS.

It isimportant to read, follow and keep the instructions for use provided by
product manufacturers.
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Cabinets in general permit a maximum load of 20 kg per internal shelf,
including pull-out baskets.

Exceptions are:

- glass shelves and illuminated bases (maximum load 5 kg);

- 120 cm shelves (maximum load 10 kg);

- standard and deep drawers (maximum load 20 Kg);

- pull-out baskets in corner base cabinets (8 kg for external baskets; 9 kg
for internal baskets).

Load must be distributed evenly over the entire surface. Maximum total
load for wall units and suspended base cabinets must not exceed 60 Kg.
Total load must, obviously, also be compatible with the type of wall and
with the chosen installation technique. Do not overload wall units and wall
shelves; place heavier objects inside base cabinets and cupboards.
Unusual humidity and temperature can cause certain wood and wood-
based parts of your kitchen to warp. Humidity can infiltrate micro-pores
and cause swelling.

To avoid these risks, do not allow ambient humidity to remain below 40%
or above 70% for extended periods. Likewise, maintain temperature within
the range of 10°C to 35°C. Generally speaking, in the absence of specific
instructions, use a microfibre cloth and neutral soap to clean your kitchen.
Do not allow pools of liquid to form.

Itis normal for the colour of your kitchen elements to vary slightly over time
depending on how your kitchen is used and its exposure to direct sunlight.
If new kitchen elements are fitted later, it is therefore normal to see a slight
difference in colour, but this will become less noticeable in time.

When applying double-sided adhesive tape, remember to clean both
surfaces thoroughly with isopropyl alcohol (not denatured alcohol) first.
Use a clean lint-free cotton cloth.

Throughout the lifetime of your kitchen, check regularly that the fridge
doors close properly and that the door seals are fully functional.

If a fridge door seal fails to close correctly for any reason, water vapour
may escape from the fridge and damage surrounding cabinets (warping
the sides and swelling the doors). A small amount of warping may occur
naturally in side panels over the lifetime of your kitchen.

These are minimal variations and do not compromise the appearance of
your kitchen. Generally, they do not exceed 1.5 mm/m. If your kitchen is
fitted with a built-in oven, fridge or hob, a ventilation grille must be fitted
in the plinth.

Check regularly that grilles have not been removed or blocked and that
they permit an adequate flow of air. Inadequate ventilation invalidates your
kitchen's warranty. In the same way, vents at the tops of tall units must also
be kept fully functional.

Your kitchen comes with an installation manual containing the rules and
precautions to be followed to ensure correct installation and functioning.
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Keep this manual safe for re-use should your kitchen ever have to be
removed and re-installed.
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WOOD DOORS (SOLID AND VENEERED)

Do not allow water to accumulate on doors. Wipe up accidental
spillages or condensation immediately. Use a cloth damped in neutral
detergent (maximum 20%) for thorough cleaning. Do not use acetone,
trichloroethylene, ammonia or ethyl alcohol. Wood changes colour
naturally over time. To delay this process, avoid exposing your kitchen
furniture to direct sunlight. Switch the hood on every time you cook.
Wood is a “living” material and small variations in size may occur naturally.
Under conditions of extreme humidity, these variations may be in the
order of a few millimetres. Minor expansion and contraction as the seasons
change give no cause for concern: rather than a defect, this must be
viewed as the natural movement of a living material. Sometimes, however,
expansion and contraction can lead to cracks or evident movement in
kitchen elements. To avoid these risks, do not allow ambient humidity to
remain below 40% or above 70% for extended periods. Likewise, maintain
temperature within the range of 10°C to 35°C.

LAMINATED AND DECORATIVE DOORS

Do not clean doors of this type with aggressive materials like scouring pads,
abrasive creams or powder detergents. To clean laminate doors properly,
use a microfibre cloth and a specific detergent product. Never use acetone,
trichloroethylene, ammonia or ethyl alcohol, as these can damage the
plastic edgeband.

LACQUERED DOORS

Do not clean doors of this type with aggressive materials like scouring pads,
abrasive creams or powder detergents. To clean lacquered doors properly,
use a microfibre cloth and a specific detergent product. Gloss lacquered
doors can be cleaned with ethyl alcohol diluted in water. Alternatively, use a
specific product for cleaning glass. Rinse with water and a microfibre cloth.
Never use acetone, ammonia or cloths impregnated with ammmonia.
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FENIX® DOORS

Fenix® has an excellent ability to recover from superficial micro-scratches.
This material does not need any special maintenance but does require
regular cleaning. Remove liquid spillages and food or condiment residues
immediately. In particular, if water with a high limescale content is
allowed to evaporate on a door, it can leave a mark. Marks of this kind can
nevertheless be removed by ordinary maintenance.

Never clean Fenix® surfaces with abrasive products, scouring pads or steel
scrapers. Do not use acids, highly alkaline products or products with a high
chlorine content. For more detailed information, consult the website of the
coating manufacturer. For ordinary cleaning under normal conditions of
use (dust, fingerprints, etc.) or to remove typical food and drink residues
(sugary liquids, jam, milk, coffee, wine, oil, egg, animal fats, etc.), use a soft
cloth or dry paper towel first, followed by warm water at up to 35°C-40°C
and soap or a delicate domestic detergent. Leave until the dirt softens. Rinse
with warm water and dry immediately with a soft cloth. For extraordinary
cleaning (stubborn sauce, grease, egg stains, etc.), use a delicate alcohol
or acetone-based solvent. Follow this with warm water at up to 35°C-40°C
and soap or a delicate domestic detergent. Leave until the dirt softens.
Rinse with warm water and dry immediately with a soft cloth. To remove
limescale or stubborn dirt, we recommend a microfibre cloth damped in
warm water and detergent (ideally a descaler such as Chanteclair).

Cleaning procedure:

- Spray the descaler on to the door.

- Leave for 10 minutes.

- Wipe the door clean with a damp microfibre cloth.

- Dry the door.

- When the door is dry, wipe it over with the Fenix® sponge (the magic
sponge).

If you have never used degreaser on the door before, it may be necessary
to repeat this operation.

21
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STAINLESS-STEEL DOORS

Stainless-steel doors are highly resistant to domestic chemical products.
To ensure lasting beauty, keep stainless-steel doors clean at all times.
To remove stubborn or ingrained dirt, first wipe off any dry material with a
soft, damp cloth. Do not rub, to avoid scratching the door. Then wash the
door with a soft, non-abrasive sponge and domestic detergent. Rinse with
plenty of warm water and, finally, dry thoroughly.

HPL DOORS

HPL doors are highly resistant to domestic chemical products. To ensure
lasting beauty, keep HPL doors clean and dry at all times. To remove
stubborn or ingrained dirt, first wipe off any dust or dry material with
a soft, damp cloth. Do not rub, to avoid scratching the door. Then wash
the door with a soft, non-abrasive sponge and domestic detergent. (We
recommend Chanteclair) Wash the surface down with the detergent
first, then rinse it with plenty of warm water and, finally, dry it. To remove
particularly stubborn dirt you can use acetone, but take the greatest care
to avoid contact with plastic edgeband.

PVC AND PET DOORS

PVC and PET doors are highly sensitive to sunlight and should not be
exposed directly.

Use a microfibre cloth and neutral soap to keep them clean. Do not use
aggressive materials like scouring pads, abrasive creams or powder
detergents. Do not use acetone, trichloroethylene, ammonia or ethyl
alcohol.
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GLASS DOORS

Normal cleaning

Never use products containing derivatives of hydrofluoric acid, fluorine,
chlorine or ammonia as these can damage the decorative coating and/
or the surface of the glass. Likewise, never use strong acids and alkalis as
these can corrode the surface of the glass.

In many cases, glass surfaces can be washed with plenty of clean water or
with a glass detergent and a soft sponge or a rubber squeegee.

When using a rubber squeegee, take care not to damage the surface
coating with the metal handle.

Never try to remove residues from the glass when it is dry.

When cleaning glass, avoid excessive pressure as this can cause scratches
or marks on the glass surface. Continue rinsing the glass until all traces of
cleaning product have been removed. The more uniform the wet surface
looks, the less risk there is of marks forming. Do not use excessive pressure
to dry the glass. If marks appear, repeat the cleaning operation.

Once clean, glass must be rinsed with clean water and dried using a
squeegee.

When removing traces or streaks of grease (e.g. fingerprints), apply the
cleaning product to the entire surface of the glass.

Special cleaning

If normal cleaning proves insufficient, this special cleaning procedure can
be followed to clean the glass side of decorative glass doors.

Remove traces of oil and other organic substances using a solvent like
isopropanol or acetone, applied with a soft, lint-free cloth. Take care that
the product does not come into contact with the painted or silvered rear
surface of the decorative glass door.

Rub gently to remove all other residues.

Rinse with plenty of water then follow the normal cleaning procedure.

NEOLITH® DOORS

For the specifications of Neolith® doors, refer to the Neolith® worktops
section on page 28.

23
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MARBLE AND GRANITE WORKTOPS

Avoid contact with citric acid (found in tomatoes and citrus fruits, for
example) as this reacts with the surface and spoils its shine. Cleaning
products and liquid foods (oil, wine, vinegar, etc.) can also cause damage
if not removed immediately. Place a pan stand under hot objects to avoid
heat stains. Hot saucepans, hot cooking utensils and hot coffee pots
placed directly on marble worktops can irreparably damage the surface.
Excessive, concentrated weights can cause cracks and breaks in the
material. Never stand or sit on worktops. Keep saucepans and frying pans
entirely within the hob area to avoid heat damage to surrounding areas.
Hob manufacturers normally specify the maximum size of pots and pans
in their instructions for use.

LAMINATE WORKTOPS

Do not allow water to stand on the worktop. Use a cloth to dry up
accidental water spillages. Make sure that water does not drip over the
edges of the worktop. Use pan stands to support hot objects (e.g. coffee
pots, saucepans, hotplates, etc.) and use cutting boards to avoid scratches
and cuts. Do not clean worktops of this type with aggressive materials
like scouring pads, abrasive creams or powder detergents. Do not use
acetone, trichloroethylene or ammonia. Fruit juices, chemical products
and cleaning products can also cause colour changes. Remove all traces
immediately after use. Place a pan stand under hot objects to avoid heat
stains. Hot saucepans, hot cooking utensils and hot coffee pots placed
directly on laminate worktops can irreparably damage the surface.
Avoid dragging objects over the worktop if they can cause scratching.
Always use a cutting board with knives and sharp objects to avoid
permanent damage to the surface.
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STRATIFIED HPL WORKTOPS

HPL worktops are highly resistant to domestic chemical products. Use pan
stands to support hot objects (e.g. coffee pots, saucepans, hotplates...) and
use cutting boards to avoid scratches and cuts. To ensure lasting beauty,
keep these work surfaces clean and dry at all times. To remove stubborn
or ingrained dirt, first wipe off any dry material with a soft, damp cloth.
Do not rub, to avoid scratching the worktop. Wash the surface with a soft,
non-abrasive sponge and domestic detergent. (We recommend a descaler
like Chanteclair.) Rinse with plenty of warm water and dry thoroughly.
To remove particularly stubborn dirt you can use acetone, but take the
greatest care to avoid contact with plastic edgeband.

IRIS/DEKTON® TECHNICAL CERAMIC WORKTOPS

These materials are made from sintered clays like quartzes, feldspars and
kaolins. They are compact, frost-resistant, non-absorbent and resistant to
chemical and physical attack. These materials undergo very slight colour
changes. Refer to the manufacturer's instructions.

In general, avoid placing damp glasses and cookware on the surface as this
can lead to the formation of marks and stains. Mop up any type of spillage
on the worktop immediately.

Use a pan stand to support hot objects. Always use a cutting board to avoid
cuts and scratches.

Use water, neutral soap and a soft sponge for daily cleaning. Avoid abrasion
from ceramic plates and knives.

To remove stubborn stains, use a product like Cif white cream with
micro-particles diluted in warm water and applied to the surface with a
soft sponge. Do not rub marks too hard, as excessive force applied to one
area can cause the material to lose its shine.

DECORCERAMICA WORKTOPS

Never use steam cleaners to clean joins.
Avoid striking glazed tiles with pointed objects.

25
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FENIX® WORKTOPS

Fenix® worktops have an excellent ability to recover from superficial
micro-scratches. This material does not need any special maintenance
but does require regular cleaning. Remove liquid spillages and food or
condiment residues immediately. Do not allow water to stand on the
worktop. In particular, if water with a high limescale content is allowed to
evaporate on a Fenix® worktop, it can leave a mark. Marks of this kind can
nevertheless be removed by ordinary maintenance.

Never clean Fenix® worktops with abrasive products, scouring pads or steel
scrapers. Avoid acids, highly alkaline products and products with a high
chlorine content. Place a pan stand under hot objects to avoid heat stains.
Hot saucepans, hot cooking utensils and hot coffee pots placed directly
on Fenix® worktops can irreparably damage the surface. When using
knives or sharp utensils, always use a cutting board to avoid permanent
damage to the worktop. For more detailed information, consult the
website of the coating manufacturer. For ordinary cleaning under normal
conditions of use (dust, fingerprints, etc.) or to remove typical food and
drink residues (sugary liquids, jam, milk, coffee, wine, oil, egg, animal fats,
etc.), use a soft cloth or dry paper towel first, followed by warm water at up
to 35°C-40°C and soap or a delicate domestic detergent. Leave until the
dirt softens. Rinse with warm water and dry immediately with a soft cloth.
For extraordinary cleaning (stubborn sauce, grease, egg stains, etc.), use a
delicate alcohol or acetone-based solvent followed by warm water at up
to 35°C-40°C and soap or a delicate domestic detergent. Leave until the
dirt softens. Rinse with warm water and dry immediately with a soft cloth.
To remove limescale or stubborn dirt, use a microfibre cloth damped in
warm water and detergent (ideally a descaler such as Chanteclair).
Cleaning procedure:

- Spray a degreaser such as Chanteclair on to the worktop.

- Leave for 10 minutes.

- Wipe the worktop clean with a damp microfibre cloth.

- Dry the worktop.

When the surface is dry, wipe the entire worktop with the Fenix® sponge
(the magic sponge).

If you have never used degreaser on the worktop before, you may have to
repeat this operation.
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To remove stubborn stains or small scratches:

IRON
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caused by
micro-scratches.
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5. The surface is now
repaired.

MAGIC SPONGE

2. Place a sheet of
damp kitchen paper
over the area where
the micro-scratches are
visible.

1. Surface defects
caused by micro-
scratches.

2. Rub the magic sponge
over the area where
the micro-scratches are

3. Place the hot iron on
the surface to treat. Do
not leave the iron on the
surface for more than
10 seconds.

o*

3. The surface is now
repaired.

4. Rinse the treated area
with lukewarm water
and a microfibre cloth.

visible.

OKITE® OR ENGINEERED QUARTZ WORKTOPS

All products for cleaning hard surfaces can be used on these worktops.
We advise rinsing the worktop thoroughly to remove soap residues.
Avoid using alkaline degreasers. To remove patches of limescale, use an
acid-based descaler (such as Viakal). Dark and matte surfaces normally
show up dirt more clearly and therefore require greater care to keep them
clean. Colour differences have no effect on the strength and durability of
the surface, however. Place a pan stand under hot objects to avoid heat
stains. Hot saucepans, hot cooking utensils and hot coffee pots placed
directly on these worktops can irreparably damage the surface. Take great
care when using silicone. Once silicone has been applied, it is difficult to
remove. Excessive, concentrated weights can cause cracks and breaks in
the material. Never stand or sit on worktops.

27



STOSA CUCINE

==y

Sd®

28

NEOLITH® WORKTOPS

Use a microfibre cloth to remove dust from the surface. Clean Neolith®
worktops every day if necessary. In most cases, a damp cloth can be used to
remove dirt. Neolith® worktops can also be cleaned with lukewarm water
containing a detergent in the dose recommended by the manufacturer.
(Do not use products containing hydrofluoric acid or its derivatives.)
Rinse the worktop with lukewarm water and dry with a cloth or towel.
Wipe up spillages immediately and dry the worktop. The quicker spillages
are removed and the worktop dried, the easier it is to remove stains.
Remember that many common detergents contain waxes or shine
additives that can leave an oily film on Neolith® surfaces if used repeatedly.
If such residues cannot be removed by normal cleaning operations, follow
a procedure specific for this type of dirt. Much depends on the length of
time for which such substances remain on the surface, so cleaning should
be performed as soon as possible. This prevents residues from drying and
makes cleaning much easier. The following is a list of substances that can
be used to remove dirt and stains:

Type of dirt Type of detergent
Grease Alkaline / Solvent
Qil Solvent

Ink Oxidant / Solvent
Oxidation, Rust Acid

Wine Alkaline / Acid
Coffee Alkaline / Solvent
Candle wax Solvent

Blood Oxidant
Ice-cream Alkaline

Resin Solvent

Fruit juice Oxidant
Permanent marker Solvent

Avoid abrasion from ceramic plates and knives. Use pan stands to support
hot objects (e.g. coffee pots, saucepans, hotplates...) and use cutting boards
to avoid scratches and cuts. If exposed to sunlight, stone surfaces may
undergo natural colour changes in time.
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STAINLESS-STEEL WORKTOPS AND SINKS
AND STAINLESS-STEEL COOKER HOODS

Do not use metal scouring pads, abrasive substances or powder detergents.
To avoid heat stains and burns, do not place hot pans on these worktops.
Take particular care with coffee pots. Avoid dragging objects over the
worktop if they can cause scratching. When using knives or sharp utensils,
always use a cutting board to avoid permanent damage to the worktop.
Never use acid detergents, especially muriatic acid, or products containing
chlorine and its compounds. Avoid leaving wet objects on worktops for
long periods. Wet objects may eventually cause oxidation, and this may
transfer to the worktop, causing stains and/or rust. Such stains are difficult
to remove even using special creams. Always clean stainless steel in the
direction of the satin finish. After every use, clean the sink with warm
water, a non-corrosive liquid detergent and a soft cloth. With daily use,
a film of limescale can build up in the sink, particularly on the bottom.
This film of limestone is very porous and absorbent and therefore stains
easily. The presence of stains at the bottom of the sink is generally due
to such accumulations of limescale. The build-up of limescale must
be prevented by descaling at least a couple of times a week. Never use
detergents containing chlorine or chlorine compounds. Do not allow
products for unblocking sink drains to come into contact with the steel
sink itself as they can cause irreparable damage.

For example, many commercial products on the market contain sodium
hypochlorite (e.g. bleach). Do not use these products when cleaning steel
components. These products cause treated surfaces to oxidise.

VENEER AND SOLID WOOD WORKTOPS

Do not use alcohol or stain removers. Dry up any liquid spillages
immediately to prevent changes in appearance due to absorption.
Toavoid burnsand cracking, never place hot pansorironsonwood worktops.
Take particular care with coffee pots. Avoid dragging objects over the
worktop if they can cause scratching. When using knives or sharp utensils,
always use a cutting board to avoid permanent damage to the worktop.
Never use acetone, trichloroethylene, ammonia (or detergents containing
ammonia).

29
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FRAGRANITE SINKS

Never use caustic soda to unblock sink drains.

Never leave ammonia or caustic soda standing in the sink.

Before using the sink, always consult the manufacturer's Use and
Maintenance manual.

BUILT-IN HPL SINKS

Frying oil can reach a temperature high enough to damage HPL and
cause it to bubble. Never pour hot oil into the sink. Apart from being
anti-ecological, this can also damage the bottom of the sink.

DOMESTIC APPLIANCES

Follow the manufacturer's instructions provided with all domestic
appliances. Avoid using abrasive creams that can dull and scratch
surfaces and avoid prolonged contact with products containing solvents
when cleaning the outside of domestic appliances. Never use detergents
containing chlorine or chlorine compounds on stainless-steel parts.

HOODS

Stosa recommends using hoods in extractor mode (i.e. expelling steam
outside the kitchen). The following points should also be remembered.
Read and keep safe the instruction manual supplied with the hood.
If gas powered or fossil-fuel appliances are used, it is essential to conform
to all applicable standards and legislation governing fume extraction and
safety. Always turn on the hood when cooking. This is because, in the
long run, smoke and steam can damage your kitchen and excess heat
from the hob can reduce the hood's useful lifetime. Wash (if possible) or
replace the hood filters regularly. Replace active carbon filters regularly on
the basis of use. Failure to replace filters can reduce extraction efficiency,
allow steam to build up and damage your kitchen furniture. Carefully
follow the instructions in the hood's user guide. Check that the size and
routing of extraction pipes (for extraction hoods) are appropriate and that
the pipes are not obstructed. Bear in mind that the hood's performance
is proportionally reduced by the length of extraction pipes, bends and
the presence of grilles. Always clean steel hoods in the direction of the
material's satin finish.



| USE &MAINTENANCE

HOBS

Make sure that the hood is switched on when cooking. Follow the hob
manufacturer's instructions scrupulously. Make sure that pans do not
extend beyond the edges of the hob. If this precaution is not followed,
particularly in the case of powerful hobs, heat can radiate on to the worktop
and spoil or even break it.

DISHWASHERS

Wait for the dishwasher to cool down after the washing cycle. If it is opened
immediately after the washing cycle, the steam released may cause the
overlying worktop to swell over time. Dishwashers are generally fitted with
a strip designed to protect the worktop. Check that this has indeed been
installed. If you really need to open the door immediately after the washing
cycle, without waiting for the dishwasher to cool down, open it fully to avoid
directing steam on to the worktops or edges of adjacent doors. Doing so is
nevertheless not recommended.

If your dishwasher has a function that automatically opens the door at the
end of the washing cycle, this function must be deactivated.

To do so, refer to the Use and Maintenance manual supplied with the
dishwasher.

TAPS

Unfiltered water can damage taps and cause leaks. Before using a tap,
check that filters have been installed upstream to remove any impurities
present and that these are properly maintained.
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TABLES

To ensure an extended life, remember that kitchen tables are not designed
for outdoor use or for sitting on. Do not iron on veneered or laminated table
tops as the heat of the iron can cause indelible marks and even cause the
surface to detach. Remember that wood changes colour naturally over
time. To delay this process, avoid exposing your table to direct sunlight.
Do not use acetone, trichloroethylene or ammonia.

CHAIRS

To ensure an extended life, remember that kitchen chairs are not designed
for outdoor use. Make sure that all four legs are in firm contact with the
floor. Never sit on the chair backs. We recommend applying felt or rubber
pads to the chair feet. In the case of wooden chairs, remember that wood
changes colour naturally over time. To delay this process, avoid exposing
your chairs to direct sunlight. To clean wooden chairs thoroughly, use a
cloth soaked in neutral detergent (20% maximum). Do not use acetone,
trichloroethylene or ammonia.
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HINGES

Do not leave packages of detergent, chemical products, or even salt open
inside kitchen cabinets as this can lead to oxidation over time. Do not apply
weights to cabinet doors as this can overload and damage the hinges.
If your hinges feature a delayed closing mechanism, never force the door to
close more quickly. This could cause the hinges to break.

DRAWER AND BASKET RUNNERS

Do not overload drawers.
Do not push down on or overload the protruding part of an open drawer.
Do not slam drawers shut.
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ALUMINIUM PLINTHS AND FRAMES

Painted and anodised aluminium is easy to maintain. However, take care
when using abrasives and chemical products that could dull the surface.
Do not clean parts of this type with aggressive materials like scouring pads,
abrasive creams or powder detergents.

VENEERED AND COATED PLINTHS

Take care not to strike these plinths with hard objects (e.g. brooms and
mops). Do not allow water to stand near the plinth (e.g. after cleaning the
floor).

KNOBS AND HANDLES

Do not use steel scouring pads, abrasive products or detergents that could
damage the protective film that keeps these parts looking attractive.
Many commercial products on the market contain sodium hypochlorite.
Never use these products to clean metal components. These products
cause treated surfaces to oxidise. Use a microfibre cloth and neutral soap
to clean them instead. Dry handles thoroughly after cleaning.

GLASS SIDE PANEL COVERS

Follow the instructions given in the document supplied with the side panel
when fitting. Remember to clean both surfaces thoroughly with isopropyl
alcohol (not denatured alcohol) prior to bonding. Use a clean lint-free
cotton cloth. Never hang adhesive hooks or other such items on glass side
panel covers. The additional weight could cause the glass cover to detach.

GLASS BACKS

Refer to the manufacturer's data sheet for all relevant precautions and
instructions.

Use a damp, soft microfibre cloth for normal cleaning. Do not wash
accessories in a dishwasher. Do not use abrasive substances, solvents or
aggressive detergents.

Glass backs can break if impacted by metal objects. Take care to avoid
impacts with saucepans and cookware.
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When the time comes to replace your kitchen, dispose of it in the correct way.
First of all, assess whether it can be completely or partly re-used (e.g. in a second
home or garage or through a charity or second hand market). Take particular
care over waste electrical and electronic equipment (WEEE). Items like domestic
appliances may contain substances that harm the environment if disposed of
incorrectly. Dispose of these items through an authorised collection and recycling
centre.

If possible, try to separate materials that can be recycled (wood, glass, aluminium
etc.) to make collection and recycling easier.

Dispose of recyclable materials through an authorised recycling centre, municipal
waste disposal centre or local council service. Always conform to current standards
and legislation in your country. If you have any doubts, contact your local waste
disposal and/or recycling authority.

Sustainable development is development that allows the present generation to
satisfy its needs without compromising the ability of future generations to satisfy
theirs.

Stosa kitchens are made using the most advanced technologies to reduce the
environmental impact of materials and processes and to ensure maximum safety.
At home, you can do a lot to limit your own impact on the environment and avoid
unnecessary risk to yourself and your children.

ENERGY CONSUMPTION

When purchasing domestic appliances, choose ones with high energy efficiency
(e.g. class A). You may spend a bit more initially compared to a low-efficiency
alternative, but in the long term you will save by spending less on energy.
Avoid opening fridge and freezer doors frequently. If doors are opened too often,
the motor functions continuously, frost builds up and the temperature of the food
inside rises. If a lot of frost forms inside the fridge or freezer, defrost it, because a
thick layer of frost causes the appliance to consume more energy.

- Always make sure that fridge and freezer doors are properly closed.

- Do not over-fill the fridge or freezer. This can prevent adequate cooling and
cause increased energy consumption.

- Avoid placing hot foods in the fridge or freezer. This causes needless energy
consumption and can also spoil the products preserved inside.

- When boiling water in a saucepan, always cover the pan with a lid. The water will
boil faster and you will use less energy.
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- If a recipe requires a long cooking time, use a pressure cooker to reduce cooking
time and save energy.

- Make sure that gas hobs are correctly adjusted. A yellow flame indicates too
much gas (and will also blacken your pots and pans) while a flame that detaches
from the burner indicates too much air.

N.B. Have the necessary adjustments made by qualified personnel.

- Only turn on the oven when it is actually needed and avoid long pre-heating
times. Do not open a hot oven unless strictly necessary as this wastes a lot of
energy. Only preheat the oven for the time actually necessary.

- If possible, use a microwave oven to re-heat foods. These ovens do not need pre-
heating and therefore use a lot less energy.

- Use the latest high-efficiency lamps (fluorescent or LED) for lighting, especially
in areas where you spend a lot of time. The initial investment may be slightly
higher but more efficient lamps are better for the environment and save you
money in the long run.

- Turn lights off when they are not needed. Make a habit of not leaving lights on
unnecessarily.

- Turn off the television (and other similar appliances) at the main power button
and not just on the remote control because these appliances continue to consume
energy in standby mode.

- Use the hood sensibly, adjusting speed to suit requirements. If you only have a
couple of pans on the hob - or if you are not making a lot of steam, set the hood
to a low speed. In some cases it may be sufficient to open the windows to ensure
an adequate exchange of air.

- Clean hood filters regularly. This simple maintenance improves hood
performance and therefore reduces energy consumption.

- Only use your home's heating or air conditioning system if strictly necessary.
Adjust the thermostats responsibly. Avoid covering radiators with curtains or
furniture.

- When the heating or air conditioning system is working, keep the windows
closed and avoid unnecessary draughts. Make sure that your home's windows are
well insulated (low thermal conductivity or double glazing).

- Do not turn on hot water taps for short periods. If hot water does not reach the
tap before you close it, the boiler has been ignited needlessly.

- Choose washing machine programs with care and prefer lower temperature
programs (40°C- 60°C).
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WATER CONSUMPTION

- Do not leave taps running needlessly. This is a simple but effective way of saving
water.

- Make sure that taps are properly closed. Do not leave taps dripping and, if
necessary, have them repaired as soon as possible.

- Consider drinking tap water (if potable) instead of bottled water. This not only
avoids the production of waste (plastic bottles) but also reduces the pollution
caused by transport.

- Fit water economisers on your taps and replace them at suitable intervals. This
significantly reduces water consumption.

- Avoid using the dishwasher and washing machine with partial loads. This
reduces both water and energy consumption.

- Do not exceed the dosages recommended by detergent manufacturers and
choose a type of detergent that suits the hardness of the water. This too helps
reduce water consumption.

- Leave cooking water (e.g. water you have boiled vegetables in) to cool and use
it to water plants.

- Try to purchase washing machines and dish washers that do not use a lot of
water (e.g.class A). The initial investment is slightly higher than for lower efficiency
classes but you will save money and energy in the long run.

WASTE RECYCLING

- Avoid producing unnecessary waste.

- Separate different waste types for collection and recycling.

- Choose products packaged in recycled or easily recyclable materials, such as
mono-material packaging.

- Crush bulky waste whenever possible (plastic bottles and jars, boxes).

- If you have a garden or a large balcony, use organic and green waste to make
compost for your plants.

CLEANING YOUR KITCHEN

- Do not use detergent unless necessary. If surfaces are not very dirty, a damp
microfibre cloth may be sufficient.

- Try to use more ecological detergents (like those with an ECOLABEL certifying
that the product's life cycle has a low environmental impact). Prefer products with
low-impact packaging too.

- Use a dishwasher (with a full load) instead of washing up by hand. Modern
dishwashers need a lot less water and detergent than hand washes.
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SAFETY IN THE KITCHEN

- Take particular care when performing potentially hazardous jobs in the kitchen
(e.g. cutting with sharp knives, replacing lamps, etc.).

- Have all gas connections made by qualified personnel using properly
homologated pipe and hose.

- Always turn the gas off at the mains when not needed.

- Only purchase gas hobs equipped with a safety valve.

- Do not leave knives unattended and, in particular, keep them out of the reach
of young children.

- Store detergents and other hazardous products out of the reach of children
(Stosa provides specific storage accessories for this purpose).

- Never use electrical appliances near sinks or in wet areas.

- Follow scrupulously the instructions provided with electrical appliances.

- Do not overload kitchen furniture. Refer to the specifications given in the Use
and Maintenance manual.
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UNIVERSAL

universal

This product data sheet satisfies the requirements of Legislative
Decree No 206 of 06/09/2005 “Consumer Code”. The materials
used have a low formaldehyde content in accordance with
Ministerial Decree of 10 October 2008.

The panels used are type E1 according to standard UNI EN 717-1.
The material is US market compliant:

EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a)

- US EPATSCATitle VI - 40 § 770

associated with:
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MATERIAL TYPE

CLASSIC GLAM

Ash (various finishes)

Oak (various finishes)

Birch (various finishes)
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EVOLUTION
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MODERN

Neolith®

HPL

Super Matte

Thermo-structured melamine

Gloss Laminate

Iridescent Laminate

Matte Laminate

Wood-effect laminate

PET

Fenix®

Polymer

UV Matte Lacquered

UV Gloss Lacquered

Matte Lacquered

Brushed Gloss Lacquered

Decor Brushed Lacquered

Veneer
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Glass

Door material type
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WOOD ELEMENTS

PY StellleRills

WOOD Door material type

43



Gloss
Laminate

Gloss
laminate

Thermo-
structured

Wood-
effect

Matte
laminate

Thermo-
structured

melamine

Thermo-
Structured
melamine
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melamine
wood essence

laminate

MAYA

MILLY

MILLY

INFINITY -

MILLY

ALEVE

INFINITY

BRING

22 mm thick particleboard door with melamine laminate facing.
Postformed edgeband on two edges. Edgeband in 1 mm thick ABS
on the other two edges.

20 mm thick particleboard door with 1.2 mm thick HPL laminate
facing on both sides. 1 mm thick ABS edgeband on all four edges in
the same colour as the door, applied with polyurethane adhesive.

20 mm thick particleboard door faced on both sides with 0.3 mm
thick melamine paper pressed on without adhesives using the
thermal reaction of the resins impregnating the paper. Decorative
outside facing in thermo-structured melamine. Inside facing with
same decoration with a smooth finish. Edgeband on all 4 edges in
10/10 ABS applied with hot-melt adhesive.

22 mm thick particleboard door with HPL laminate facing on
both sides. Matching ABS edgeband on all 4 edges applied with
polyurethane adhesive.

20 mm thick particleboard door with HPL laminate facing on both
sides. 1 mm thick ABS edgeband on all four edges in the same
colour as the door, applied with polyurethane adhesive.

22 mm thick particleboard door with inside and outside facing
in thermo-structured melamine or with a smooth inner face.
Matching ABS edgeband on all 4 edges.

22 mm thick particleboard door, faced on both sides with 0.3 mm
thick melamine paper pressed on without adhesives using the
thermal reaction of the resins impregnating the paper. Outside
decorative facing in thermo-structured melamine. Inside facing
with same decoration with a smooth finish. Extruded, PVC-coated
handle grip. Edgeband in 10/10 ABS.



Thermo-
structured

PET

Fenix®

Polymer

UV gloss lacquered
UV matte lacquered

melamine

BRING

INFINITY CITY

INFINITY

REPLAY - REWIND

ALEVE

22 mm thick particleboard door, faced on both sides with 0.3 mm
thick melamine paper pressed on without adhesives using the
thermal reaction of the resins impregnating the paper. Outside
decorative facing in thermo-structured melamine. Inside facing
with same decoration with a smooth finish. Extruded, PVC-coated
handle grip. Edgeband in 10/10 ABS.

22 mm thick door with stiles and rails in 22 mm thick MDF, faced
outside and inside with 0.3 mm thick PET. Door made in 5 pieces.
ABS edgeband in same colour as PET. Raised panel in 8 mm thick
MDF faced outside and inside in PET.

22 mm thick MDF door. Outside face in 0.3 mm PET; inside face in
matching or champagne colour melamine. ABS edgeband on all 4
edges in same colour as PET.

22 mm thick particleboard door with outside face in 0.9 mm
Fenix®; inside face in matching 0.9 mm laminate. Matching ABS
edgeband on all 4 edges.

22 mm thick MDF door. Thermoformable polymer facing made
from polyvinylchloride-PVC, a plastic coating material used to
form panels using 3D technology. Aqueous polyurethane adhesive
specially formulated for facing panels with polymer sheets.

22 mm thick door made from melamine faced MDF. Outside
in UV gloss lacquer. Inside in matt melamine to match outside.
1T mm thick ABS edgeband in two-tone aluminium and clear on all
4 edges.

22 mm thick door made fromm melamine faced MDF. Outside in
UV matte lacquer. Inside in matte melamine to match outside.
1T mm thick ABS edgeband in two-tone aluminium and clear on all
4 edges.
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Glass Matte Lacquered Veneer

HPL
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Lacquered

MOOD COLOUR TREND -

ALIANT MOOD

ALIANT

BRING

22.5 mm thick MDF door. 140 g/sq.m melamine on both faces.
Bottom edge in 140 g/sq.m polyester. Gloss lacquer on outside
and edges in 140 g/sg.m acrylic, matte in 140 g/sq.m polyurethane.
Matte lacquer on inside in 140 g/sg.m polyurethane. Outside face
brushed with paste and polish and coated with protective vinyl
film. Extruded handle grip.

22.5 mm thick particleboard door with outside face in elm veneer
with beads of 40 to 60 mm in width. Inside face in elm veneer with
beads of variable width, edgeband on inside and outside edges
in 20/10 thickness longitudinal elm and edgeband on top and
bottom edges in 20/10 thick transverse elm. Solid elm handle grip.

22.5 mm thick MDF door. 140 g/sq.m melamine on both faces.
Bottom edge in 140 g/sq.m polyester. Gloss lacquer on outside
and edges in 140 g/sg.m acrylic, matte in 140 g/sq.m polyurethane.
Matte lacquer on inside in 140 g/sg.m polyurethane. Outside face
brushed with paste and polish and coated with protective vinyl
film. Handle built into door.

22 mm thick door with titanio aluminium frame with or
without recessed handle grip, front in 4 mm thick clear, printed,
rectangular, untempered glass with clear film on the rear and a
0.7 mm thick sheet of laminate or aluminium.

22 mm thick door with titanio aluminium frame with or without
recessed handle grip, front in HPL: thick (4 mm) high-pressure
laminate (HPL) with decorative surfaces compliant with EN 438
and ISO 4586 standards. Core made from layers of cellulose fibres
impregnated with phenolic resins, faced with one or more layers
of cellulose fibres with an aesthetic function, impregnated with
thermosetting resins.



Glass

Neolith®

BRILLANT

ALIANT

22 mm thick door.

- Stopsol clear smooth glass: approx. 4 mm thick rectangular AGC
bronzo finish with round grinding and tempering, matte surface.
- Satin finish clear smooth glass: approx. 4 mm thick rectangular
satin-finish Glaverbel glass with round grinding and tempering,
matte surface.

- Coloured smooth glass: approx. 4 mm thick rectangular clear
Guardian glass with round grinding and tempering, matte surface,
cold roll decorated in available finishes.

- Coloured beaded glass: approx. 4 mm thick rectangular clear
Guardian glass with round grinding, matte surface, cutting of
gloss horizontal lines of approx. 4 mm and tempering, cold roll
decorated in available finishes.

- Floral decor glass: approx. 4 mm thick rectangular clear Guardian
glass with round grinding and tempering, matte surface, screen
printed with floral motif and cold roll decorated in available
finishes.

22 mm thick door, titanio or nero spazzolato aluminium frame,
with or without integrated handle, front in 4 mm thick Neolith®,
with mesh backing and a 0.7 mm thick sheet of laminate. Neolith®
is made from a sintered mix of 100% natural raw materials, in
an initial 400 bar pressing stage and a second stage of firing at
temperatures over 1200°C.

47



EVOLUTION

Material SPECIFICATIONS




Material SPECIFICATIONS




CLASSIC GLAM
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Decapé ash lacquered finish

Oak (various finishes)
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BOLGHERI

BOLGHERI - SATURNIA MAXIM DOLCEVITA

YORK

24 mm thick door, ash frame, stiles and rails joined using mortise
and tenon joint + one dowel. Frame cross-section 88x24 mm. Solid
ash panel, 11.5 mm thick.

Products finished with anti-fade acrylic paints.

Wood panel door with frame and moulded panel: rails and stiles in
22 mm thick MDF coated in matte lacquer painted paper, even in
the panel mounting channel.

Rails and stiles joined at 45° by dowels, a connecting element +
D3 adhesive spread over the 45° cut ends, which have a channel
cut on both sides. Moulded panel made from 10 mm thick MDF,
squared and painted in matte lacquer.

23 mm thick door, frame stiles and rails in ash and panel in 6 mm
chipboard, veneered inside and outside in ash beadboard. 45°
frame joins with vinyl adhesive and two dowels at each corner.
Products finished with anti-fade acrylic paints.

24 mm thick door, oak frame, stiles and rails joined using mortise
and tenon joint + one dowel. Frame cross-section mm 88 x 24.
Panel in 11.5 mm thick solid oak. Painting cycle in accordance with
current health and environmental protection legislation. Opacity:
10 gloss. Type of primer and paint used: solvent based paint/acrylic
finish. Light resistance compliant with UNI EN 15187 standard. Grey
scale at least 3.

22 mm thick door, made from oak core with outside face in oak
veneer with knots; inside face in natural oak veneer. Raised panel
in chipboard with outside face in oak veneer with knots; inside face
in natural oak veneer.
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Decapé ash

Ash (various

Lacquered closed-pore birch.

Ash with matte
lacquered finish

finishes)

TOSCA -

TOSCA - DOLCEVITA VIRGINIA

NEWPORT

BEVERLY

NEWPORT

25 mm thick door, ash frame with 35 x th. 25 rails (including one
with handle grip) and 65 x th. 25 mm stiles. Rails joined to stiles by
means of interlocking joints and dowels. 6 mm raised panel made
from MDF faced on both faces in ash veneer.

23.5 mm thick door, frame in ash, stiles and rails joined by mortise
and tenon joints + dowels. Frame cross-section mm 88 x 23.5.
9 mm thick veneered MDF panel. Painting cycle in accordance
with current health and environmental protection legislation.
Products finished using anti-fade acrylic paints / acrylic finish.

23 mm thick door, birch/linden frame, stiles and rails joined
using 2 dowels and finger joints. Frame cross-section 80 x 23 mm.
Raised MDF panel (Ministerial Decree of 10 October 2008),
10 mm thick. Painting cycle in accordance with current health and
environmental protection legislation. Opacity: 20 gloss. Type of
primer and paint used: pigmented acrylic matte lacquer in bianco/
avorio. Type of ageing used: concentrated argento/oro solvent
patina.

25 mm thick door, birch frame made from 35 x th. 25 mm rails
(including one with handle grip) and 65 x th. 25 mm stiles.
Rails and stiles joined by means of interlocking joints and dowels.
6 mm raised panel made from lacquered MDF.

24 mm thick door, frame in solid ash with 104 x th. 24 mm
cross-section and cope and stick joint. 6 mm thick chipboard
panel with ash veneer, finished thickness 7 mm. Opacity: 15 gloss
for Bianco, Crema, Savana, Lava and Malachite versions. Outside
type: solvent; inside type: solvent. Type of primer on outside: acrylic;
type of primer on inside: UV acrylic. Type of matte paint on outside:
acrylic; type of matte paint on inside: UV acrylic.
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Glass frame
with thin rails

Oak

DOLCEVITA

TOSCA-NEWPORT

Glass frame with thin rails: rails and stiles in 22 mm thick MDF
coated in matte lacquer painted paper. Rails and stiles joined at
45° by 3 dowels, a connecting element + D3 adhesive spread over
the 45° cut ends, which have a channel cut on both sides. Rails in
closed pore birch finished in matte lacquer. Glazing bead on wall
behind door in clear PVC.

25 mm thick door, oak frame made from 35 x th. 25 mm rails
(including one with handle grip) and 65 x th. 25 mm stiles. Rails
and stiles joined by means of interlocking joints and dowels. 6 mm
raised panel made from MDF, faced on both faces in oak veneer.

CLASSIC LIFESTYLE

Hickory

52

AIDA

24 mm thick door, solid hickory frame, cope and stick jointed;
90 x 24 mm frame cross-section. 120 x 24 full-length rails. Panel
in solid hickory, with 8 mm raised front. Opacity: 30 gloss. Type
of paint on outside and inside: solvent; type of primer on outside:
polyurethane. Type of paint on inside: UV primer. Solvent-based
ageing treatment applied prior to matte coat; type of matte paint
on outside, polyurethane. Type of matte paint on inside, UV primer.



CLASSIC LIFESTYLE

Ash with matte

Chestnut

Acacia

WOOD ELEMENTS

Solid fir

lacquered finish

BEVERLY

FOCOLARE

GINEVRA V.

WOOoD

24 mm thick door, frame in solid ash with 104 x 24 mm cross-
section and cope and stick joint. 6 mm thick chipboard panel with
ash veneer, finished thickness 7 mm. Opacity: 15 gloss for Cipria
version, 8 for Caffé version, 12 for Rosso version, 20 for Biancospino
version. Outside type: solvent; inside type: solvent. Type of primer
on outside: acrylic; type of primer on inside: UV acrylic. Type of
matte paint on outside: acrylic; type of matte paint on inside: UV
acrylic.

24 mm thick door, frame and panel in solid chestnut, cope and
stick joints. Solvent-based antique paint, polyurethane primer and
matte paint

24 mm thick door, frame and panel in solid acacia, cope and stick
joints. Primer: vaniglia lacquer; outside: acrylic.

Structure in brushed solid knotted fir in various thicknesses.
Accentuated knots, grain and splits. Splits sometimes have
exposed filler. Painting cycle in accordance with current health
and environmental protection legislation. Type of paint used:
polyurethane. Natural wood colour.
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OPENING SYSTEMS

HANDLES:

- in zamak or aluminium, various finishes and variable spacing and modularity.
GROOVE SYSTEM (RECESSED AND FLAT):

- set of horizontal and vertical extruded aluminium profiles in various finishes and
various colour lacquers.

DRAWERS AND DEEP DRAWERS:

- mechanical opening system

- painted metal sides in variable heights
-16 mm thick melamine coated bottom.

- full extraction

- adjustment of front alignment

HINGES FOR SWING DOORS:

- in steel with variable degrees of opening
- with or without built-in fittings

- three-dimensional position adjustment
VERTICAL OPENINGS:

- mechanical opening systems as follows: lift-up, flap, folding, fold-up, pivoting.
- in steel with variable degrees of opening
- three-dimensional position adjustment
- adjustable opening and closing force

- optional electric opening system

ACCESSORIES

COATED PVC PLINTH:

- in rigid PVC coated with 0.3 mm anodised aluminium sheet. Bonded to core by
application of primer and solvent-free adhesives. Soft PVC seals. Available in the
following colours: Inox, Specchio, Titanio.

- in rigid PVC, melamine coating in various colours.

- in rigid PVC with veneer available in various model colours.

ALUMINIUM PLINTH:

- made from extruded aluminium, available in Titanio finish.

COATED MDF PLINTH:

- made from medium-density fibreboard panels (MDF).

Painted veneer finish in various door colour finishes.

RISERS:

- base in extruded rigid PVC, with co-extruded seal in soft PVC; coating: superflex-
folden paper (0.1-0.2 mm thick) or anodised aluminium foil (0.3 mm thick).

WALL SHELVES:

- available in all door finishes (see DOOR TYPES).
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WORKTOPS / BACKS

LAMINATED WORKTOPS:

In postformed laminate. Core made from water-repellent particleboard panel in
various thicknesses. Upper face in 0.7 mm thick HPL laminate, available in various
colours. Underside faced in highly impregnated, stretched melamine paper.
Back edgeband in white PVC. As an option, the front edge can be finished with
an aluminium profile.

STEEL WORKTOPS:

Structure in postformed laminate. Core made from water-repellent particleboard
panel. Covering in 0.8 mm thick steel.

MARBLE AND GRANITE WORKTOPS:

Stone slabs, polished with carborundum and water based diamond and magnesia
abrasives, cut to size.

ENGINEERED QUARTZ AND OKITE WORKTOPS®:

Mix of natural quartz, resins and oxide pigments.

FENIX WORKTOPS®:

Innovative material made from latest-generation thermoplastic resins, designed
for vertical and horizontal applications with the aid of nanotechnologies.
The irregular surface results in low light reflection and a soft touch.

NEOLITH® WORKTOPS:

Neolith® is made from a sintered mix of 100% natural raw materials, in an initial
400 bar pressing stage and a second stage of firing at temperatures over 1200°C.
CERAMIC WORKTOPS:

A mix of raw materials including glass, porcelain and quartz.

GLASS BACKS:

Refer to the manufacturer's data sheet for all relevant precautions and instructions.
Use a damp, soft microfibre cloth for normal cleaning. Do not wash accessories in
a dishwasher. Do not use abrasive substances, solvents or aggressive detergents.
Glass backs can break if impacted by metal objects. Take care to avoid impacts
with saucepans and cookware.

HPL WORKTOPS:

HPL worktops are highly resistant to domestic chemical products. To ensure
lasting beauty, keep these work surfaces clean and dry at all times. To remove
stubborn or ingrained dirt, first wipe off any dry material with a soft, damp
cloth. Do not rub, to avoid scratching the worktop. Wash the surface with a soft,
non-abrasive sponge and domestic detergent. (We recommend a descaler like
Chanteclair.) Rinse with plenty of warm water and dry thoroughly. To remove
particularly stubborn dirt you can use acetone, but take the greatest care to avoid
contact with plastic edgeband.
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UNA FAMILIA
ITALIANA,

UNA HISTORIA

DE MAS DE 50 ANOS,
UNA GRAN

PASION:

la cocina.



“Realizar proyectos y productos con el fin de que nuestros
clientes se sientan orgullosos de haber elegido Stosa”: esta
es la filosofia que nos guia. Por este motivo, desde hace
mas de 50 anos, la familia Stosa trabaja cada dia con un
Unico objetivo: realizar productos de altisima calidad que
se distingan por su disefio, innovacion y atencién por los
detalles. Nuestras cocinas estan certificadas “Made in Italy”,
es decir, se han diseflado y fabricado completamente en
Italia, respetando el hombre y el medioambiente.
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EXISTE UNA FUERZA QUE UNE
SUENO Y REALIDAD.

ES LA PASION CON LA QUE
TRABAJAMOS CADA DIA.




DISENO
EXPERIENCIA
INNOVACION




STOSA CUCINE

.POR QUE STOSA?

DISENO

30 modelos /1000 acabados
2 lineas / 3 sistemas

500 colores

100.000 combinaciones

CALIDAD TOTAL

Control constante en todas las fases
de produccién.

Resistencia en el tiempo.

Calidad certificada.

MADE IN ITALY

Disefada y fabricada completamente
en ltalia.
Productos certificados Made in Italy.
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SOSTENIBILIDAD

Materiales ecosostenibles.

Un compromiso constante con el respeto por el
medioambiente:

4.295.972,5 kWh producidos por nuestra instalacion
fotovoltaica

936.276,55 litros de petréleo no consumidos
2.281.161,40 kg de emisiones de CO, evitados
296.551 arboles salvados

ERGONOMIA

Espacios organizados / Facilidad de limpieza
Proyectos disefiados a partir de las
necesidades del consumidor

INNOVACION

Los mejores socios en el sector de las
bisagras y los herrajes
Electrodomésticos de ultima generaciéon
Acabados innovadores
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EXCELENCIA ITALIANA

Disefo, proyecto, fabricacién y embalaje de las cocinas
Stosa tienen lugar exclusivamente en Italia.

SO 9001: 2015
SISTEMA DE GESTION DE LA
CALIDAD.

La norma ISO 9001 es una de las normas mas aplicadas en todo
el mundo.

Stosa, empresa a la vanguardia, ha elegido esta certificacion
porque considera que la investigacion y la innovacion continuas
son un factor clave para encarar el futuro y porque cree en
las capacidades de su personal cualificado y plenamente
involucrado en la implementacién de un Sistema de Gestién de
Calidad.

Asimismo, la norma ISO 9001 es una herramienta estratégica
porque no solo permite reducir el riesgo de incumplir las
promesas hechas a los clientes, sino que también consiente
evaluar las prestaciones mediante indicadores adecuados.
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La certificaciéon Origen italiano del mueble corrobora que Stosa Cucine cumple
con todos los requisitos de proceso y de producto, objetivos y verificables, previstos
por la norma UNI 11674. La norma es la referencia para certificar el origen italiano
de los muebles acabados.

Esto significa que las etapas mas importantes del proceso de produccion de los
muebles, es decir, el disefio, la fabricacién de los productos semiacabados y de
los productos acabados y el embalaje, deben tener lugar en Italia. Ademas, los
muebles de cocina y de saldén deben respetar los requisitos de seguridad y los
métodos de prueba dispuestos por la norma UNI EN 14749 para las estructuras de
todos los tipos de muebles de almacenamiento y de encimeras de trabajo de uso
domeéstico, y por la norma UNI 11663, que establece los pardmetros de resistencia
y durabilidad. Stosa Cucine ha obtenido este prestigioso reconocimiento de
conformidad con lo establecido por la normativa de referencia. La marca Origen
italiano del mueble la otorga uno de los mas importantes laboratorios de analisis,

prueba y certificacion.
®
I [
. \\b1
o

Laboratorio de anélisis,
COSMOB .- corivcacin
TECHNOLOGICAL CENTER de los muebles_ de
madera en lItalia.
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100 % Made in Italy

Esta certificacion ratifica que las cocinas Stosa se fabrican completamente en
Italia y que, por lo tanto, el disefio, el proyecto, la fabricacion y el embalaje tienen
lugar exclusivamente en este pais, respetando todas las normas sobre el trabajo,

la higiene y la seguridad.

La voluntad de conseguir la certificacion 100 % Made in Italy demuestra lo
importante que es para Stosa Cucine fomentar la cultura y el trabajo italianos,
desde siempre garantia de calidad en el mercado nacional e internacional, ya

gue permiten obtener productos realizados a la perfeccion.

74



|USO Y MANTENIMIENTO

ES VERDE Y SOSTENIBLE

El compromiso de Stosa con la sostenibilidad medioambiental se concretiza en la
produccion de puertas con materiales ecosostenibles, que dan vida a soluciones
decorativas fabricadas respetando plenamente la naturaleza y las exigencias cada
vez mas atentasy conscientes de los consumidores. Pero la sostenibilidad también
significa ahorro de energia. En Stosa, la sostenibilidad es un proyecto en continua
evolucion, basado en la responsabilidad, la fiabilidad y la transparencia de una
empresa que cree firmemente en los valores mas importantes de las personas.

CERTIFICACION FSC®

Todos los cascos y las puertas de la linea Art poseen la certificacion FSC®.

FORESTS®
FOR ALL
FSC FOREVER

FSC® C110382

CERTIFICACION CARB P2

Todos los muebles de cocina Stosa se hacen con materiales certificados CARB P2.
Los cascos estan hechos de tableros reciclables y con muy bajo contenido de
formaldehido.

CARB

HASE || &
CQMPLIANI

Los tableros utilizados son de tipo E1 segun la norma UNI EN 717-1. El material es conforme con la
normativa del mercado estadounidense:
EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a) - US EPA TSCA Title VI - 40 § 770
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PRINCIPALES CONSEJOS PARA
NO DANAR SU COCINA

iGracias por haber elegido y comprado uno de nuestros
productos!

Los materiales utilizados para fabricar esta cocina son de
gran calidad y su duracion y resistencia a lo largo del tiempo
estan garantizadas. Para mantener estas caracteristicas,
le aconsejamos que lea atentamente las indicaciones
resumidas que le proporcionamos a continuacion. En este
manual encontrara todas las instrucciones para tratar y
limpiar los materiales con los que se ha realizado su cocina.
Lea este manual para conservar su cocina en buen estado y
mantenerla bellay funcional a lo largo del tiempo.
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CONDICIONES AMBIENTALES

La cocina esta formada principalmente por partes de madera o derivados
de esta. Temperatura y humedad fuera de los limites establecidos pueden
dafar sus diferentes componentes.

DISTRIBUIR LA CARGA DE MANERA UNIFORME

Evite concentrar los pesos distribuyendo los objetos mas pesados en el
interior de las bases de los armarios.

NO SOBRECARGAR CON PESOS EXCESIVOS

No se siente en las encimeras ni en las mesas, no apoye escaleras ni
herramientas de trabajo y no se suba a los muebles para llegar a objetos
colocados en lo mas alto. Respete las indicaciones de carga maxima que
se puede utilizar.

NO LIMPIAR CON HERRAMIENTAS ABRASIVAS

Las herramientas abrasivas pueden rayar el articulo; por lo tanto, le
aconsejamos que utilice pafios de microfibra en lugar de estropajos
abrasivos.

NO UTILIZAR ACIDOS NI BASES FUERTES

Respete las instrucciones de uso cuando esté absolutamente prohibido
usar determinados &cidos y/o bases fuertes. En general, si se derraman
accidentalmente sobre cualquier elemento de la cocina, debe limpiarlos
de inmediato.
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NO UTILICE DISOLVENTES (acetona, tricloroetileno, alcohol...)

Respete las instrucciones de uso cuando esta absolutamente prohibido
usar determinados productos quimicos. En general, si se derraman
accidentalmente sobre cualquier elemento de la cocina, debe limpiarlos
de inmediato.

NO PONER EN CONTACTO CON SUPERFICIES MUY CALIENTES

Los objetos muy calientes o ardientes pueden dafar las encimeras y/o
alterar su color. Evite colocar objetos muy calientes o ardientes sobre las
encimeras y utilice salvamanteles.

EVITAR EL USO DE LIMPIADORES DE VAPOR

Los limpiadores de vapor emiten vapor a presiones altas. El vapor puede
hacer que los elementos de la cocina se inflen.

EVITAR EL ESTANCAMIENTO DE LiQUIDOS

El agua y, en general, los liquidos estancados, tienden a dilatar las partes
de madera y/o los tableros utilizados. Recoja los liquidos derramados
accidentalmente sobre los elementos de la cocina.

CONSULTAR LAS INSTRUCCIONES DEL FABRICANTE

Es importante leer, respetar y conservar las instrucciones de uso de los
diferentes fabricantes.
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En general, los muebles poseen una capacidad maxima por estante de
20 kg, incluidas las cestas extraibles.

Se excluyen:

- estantes de vidrio y estantes iluminados (la carga maxima es de 5 kg);

- estantes de 120 cm (la carga maxima es de 10 kg);

- cajonesy cestas (la carga maxima es de 20 kg);

- cestas extraibles para bajo esquinero (8 kg para las cestas exteriores y 9 kg
para las cestas interiores).

La carga se tiene que distribuir uniformemente sobre la encimera. Por lo
gue concierne a los muebles colgantes y/o los bajos suspendidos, la carga
maxima total no puede ser superior a 60 kg. Obviamente, la carga tiene que
ser compatible con la pared utilizada y con la realizacién del instalador. En
cualquier caso, se aconseja no cargar los muebles colgantes ni los estantes
con pesos excesivos; distribuya los objetos mas pesados en el interior de los
bajos y de los armarios.

Una humedad y una temperatura fuera de lo normal pueden provocar
deformaciones en partes de madera o derivados de esta de la cocina.
En efecto, la humedad puede filtrarse en los microporos y provocar
hinchamientos.

Para evitarlo, es necesario que la humedad ambiental no se mantenga
por largos periodos por debajo del 40 % ni por encima del 70 % y que las
temperaturas estén comprendidas entre 10 °Cy 35 °C. En general, si no hay
indicaciones especificas, utilice un pafio de microfibra y jabdn neutro para
la limpieza.

Evite el estancamiento de liquidos.

Normalmente, el color de los elementos de la cocina varia con el tiempo,
también en funcion del uso y de la exposicidon a los rayos directos del
sol. En caso de sustitucion de elementos, es normal que haya pequefias
variaciones de color, que tienden a disminuir con el tiempo.

En las fijaciones con cinta adhesiva de dos caras, antes de pegarla
recuerde de limpiar siempre con esmero las superficies empleando alcohol
isopropilico (no alcohol desnaturalizado) y un pafio de algodén limpio que
no deje hilos.

Durante la vida de la cocina, controle siempre con atencidon que las puertas
de la nevera cierren bien y que las juntas no estén desgastadas.

Si, por cualquier motivo, la junta de la puerta de la nevera no cierra
correctamente, es posible que salga vapor de agua de la nevera y se dafien
los muebles (combadura de los costados e hinchamiento de las puertas).
Durante la vida de la cocina, pueden producirse combaduras de los
costados de los muebles.

Estos movimientos no afectan la estética del producto y, en todo caso,
se mantienen dentro de 1,5 mm/m. Si hay hornos y neveras empotrados
o placas de coccién, la cocina debe dotarse con rejillas de ventilacion,
colocadas en el zécalo.
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Compruebe que no se hayan quitado las rejillas y que no estén obstruidas,
ya que esto reduciria o impediria el correcto paso del flujo de aire.
En estos casos, la garantia de los productos no sera valida. Tampoco deben
obstruirse las ventilaciones que se encuentran en las partes altas de las
columnas.

Junto con la cocina, se entrega un manual para los técnicos de montaje con
las reglas y precauciones que deben aplicar para instalarla correctamente
y garantizar su funcionalidad. Guarde este manual por si en el futuro debe
desmontar y volver a montar la cocina.
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PUERTAS DE MADERA (MACIZA Y CHAPADA)

Evite que quede agua estancada en las puertas. Seque las puertas en
las partes donde haya podido derramarse agua accidentalmente o
donde se haya condensado vapor. Para la limpieza a fondo, use un pafio
empapado con un detergente neutro (20 % maximo). No use nunca
acetona, tricloroetileno, amoniaco ni alcohol etilico. A lo largo del tiempo,
la madera sufre variaciones naturales de color. Para retrasar este proceso,
simplemente evite exponer la cocina a los rayos directos del sol. Encienda
la campana extractora siempre que cocine. Considere que la madera
esta “viva” y que, por lo tanto, puede sufrir variaciones naturales de las
dimensiones. En condiciones limite de humedad, las variaciones pueden
ser incluso de algunos milimetros. No se preocupe si se producen ligeras
dilataciones o contracciones segun las estaciones: no son defectos, sino
movimientos naturales de un producto vivo. A veces, pueden provocar
grietas o movimientos evidentes de los elementos. Para evitarlo, es
necesario que la humedad ambiental no se mantenga por largos periodos
por debajo del 40 % ni por encima del 70 % y que las temperaturas estén
comprendidas entre 10 °C y 35 °C.

PUERTAS DE LAMINADO Y HOJA DECORATIVA

Para la limpieza, no utilice materiales abrasivos, como estropajos de acero,
productos que puedan contener cremas abrasivas ni detergentes en polvo.
Para una limpieza perfecta de las puertas de laminado, utilice un pafio de
microfibra y un producto detergente especifico. No use nunca acetona, ya
gue podria dafar los cantos de material plastico, tricloroetileno, amoniaco
ni alcohol etilico.

PUERTAS LACADAS

Para la limpieza, no utilice materiales abrasivos, como estropajos de
acero, productos que puedan contener cremas abrasivas ni detergentes
en polvo. Para una limpieza perfecta de las puertas lacadas, utilice un
pafio de microfibra y un producto detergente especifico. En el caso de
puertas lacadas brillantes, puede utilizar alcohol etilico diluido en agusg;
como alternativa, utilice productos especificos para la limpieza de vidrios.
Enjuague con agua y un pafo de microfibra.

No use nunca acetona ni amoniaco, ni tampoco pafios que contengan
amoniaco.
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PUERTAS DE FENIX®

El Fenix® posee elevadas caracteristicas prestacionales en términos de
autorreparacion de pequenos arafiazos (no profundos). No necesitan un
mantenimiento especial, pero hay que limpiar regularmente las superficies.
Limpie de inmediato cualquier derrame de liquido asi como los residuos de
alimentos o condimentos. En concreto, el agua con un alto contenido de
cal, si se evapora sobre la puerta, puede crear manchas que, en cualquier
caso, es posible eliminar con el mantenimiento normal.

La superficie de Fenix® no se debe tratar nunca con productos que
contengan sustancias abrasivas, esponjas abrasivas o cuchillas de acero.
También deben evitarse acidos, productos muy alcalinos y con un
contenido de cloro alto. Para mas informacion, se aconseja consultar el sitio
web del fabricante del producto. Para el mantenimiento normal en caso de
suciedad provocada por el uso (polvo, huellas dactilares..) o por alimentos
y bebidas (soluciones azucaradas, mermelada, leche, café, vino, aceite,
huevos, grasas animales...), primero pase un pafo suave o una servilleta
de papel seca y, luego, limpie con agua caliente (maximo 35-40 °C) con
jabdén o detergente domeéstico suave. Deje actuar hasta que comience
a hacer efecto en la suciedad. Enjuague con agua caliente y seque de
inmediato con un pafo suave. Para el mantenimiento extraordinario en
caso de suciedad intensa y resistente (salsas, grasas, huevos...), puede usar
un disolvente suave, como alcohol o acetona, seguido de agua caliente
(maximo 35-40 °C) con jabdn o detergente domeéstico suave, que debe
dejar actuar. Enjuague con agua caliente y seque de inmediato con un
pafio suave. En el caso de residuos de cal y suciedad resistente, se aconseja
usar un pafilo de microfibra humedecido con agua caliente y detergente
(se aconseja un producto antical commo Chanteclair).

Procedimiento de limpieza:

- rocie el producto antical en la puerta

- déjelo actuar durante 10 minutos

- retire el quitagrasas con un pafio de microfibra humedecido

- seque la puerta

- cuando la puerta esté seca, pase la esponja Fenix® (esponja mdgica)

Si nunca ha limpiado la puerta con un quitagrasas, puede ser necesario
repetir la operacion.
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PUERTAS DE ACERO INOXIDABLE

Las superficies de acero inoxidable ofrecen una buena resistencia a
los productos quimicos de uso domeéstico. Para su mantenimiento, es
aconsejable mantener las superficies de uso doméstico siempre limpias.
En caso de suciedad resistente o dejadez, es necesario quitar primero
los restos de material seco con un pafio suave y humedecido, sin frotar
excesivamente para no rayar la puerta. Luego, utilice una esponja suave no
abrasiva y un detergente doméstico, lave las superficies, aclare bien con
agua templaday, finalmente, séquelo todo bien.

PUERTAS DE HPL

Las superficies de HPL ofrecen una buena resistencia a los productos
quimicos de uso domeéstico. Para su mantenimiento, es aconsejable
mantener las superficies siempre limpias y secas. En caso de suciedad
resistente o dejadez, es necesario quitar primero los restos de polvo o
material seco con un pafio suave y humedecido, sin frotar excesivamente
para no rayar la puerta. Luego, utilice una esponja suave no abrasiva y un
detergente doméstico (se aconseja Chanteclair). Lave las superficies con
detergente, aclare bien con agua templada y, finalmente, séquelo todo.
Excepcionalmente, es posible utilizar acetona, pero hay que ir con cuidado
para gue no togue cantos de plastico.

PUERTAS DE PVCY PET

Las puertas de PVC y PET son muy sensibles a la luz solar, por lo que hay
gue evitar su exposicion directa al sol.

Para una limpieza perfecta, utilice un pafo de microfibra y jabdn neutro.
Evite absolutamente materiales abrasivos, como estropajos de acero,
productos abrasivos o detergentes en polvo. No use nunca acetona,
tricloroetileno, amoniaco ni alcohol etilico.
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PUERTAS DE VIDRIO

Limpieza normal

Todos los productos que contienen derivados del acido fluorhidrico,
del fluor, del cloro o del amoniaco estan prohibidos porque dafan el
revestimiento decorativo y/o la superficie del vidrio. También estan
prohibidos los productos muy acidos o muy alcalinos porque corroen la
superficie del vidrio.

En muchos casos, el vidrio se puede lavar con abundante agua limpia o con
un limpiacristales y una esponja suave o una escobilla de goma.

Cuando use una escobilla de goma, preste atencién en no dafar el
revestimiento con el mango de metal.

No intente eliminar residuos cuando el vidrio esté seco.

Durante la limpieza, no ejerza una presion excesiva, ya que esto puede
causar arafiazos o manchas en la superficie del vidrio. Continue limpiando
el vidrio hasta que no quede producto de limpieza. Cuanto mas uniforme
sea la superficie mojada, menor sera el riesgo de que aparezcan manchas.
No seque nunca el vidrio haciendo una presién excesiva. Si se forman
manchas, repita la operacion.

Una vez haya limpiado el vidrio, enjuaguelo con agua limpia y séquelo con
la escobilla de goma.

Cuando deba limpiar grasa localizada solo en algunos puntos (por ejemplo,
huellas dactilares), aplique los productos de limpieza sobre toda la
superficie de vidrio.

Limpieza especial

Sila limpieza normal no es suficiente, puede efectuar una limpieza especial
en el lado vidrio del vidrio decorativo.

Quite las manchas de aceite y de otros productos orgdnicos con disolventes,
como isopropanol o acetona, aplicados con un pafo suave que no deje
pelusilla y asegurandose de que estos productos no entren en contacto
con la cara posterior pintada o plateada del vidrio decorativo.

Quite otros residuos frotando ligeramente.

Enjuague bieny, luego, siga el programa de limpieza normal.

PUERTAS DE NEOLITH®

Para las especificaciones de las puertas de Neolith®, consulte el apartado
Encimeras de Neolith® de la pagina 28.
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ENCIMERAS DE MARMOL Y GRANITO

Evite el acido citrico (presente, por ejemplo, en la fruta, los tomates y los
citricos) ya que dafa la superficie brillante y le quita su brillo original.
También los productos para la limpieza o los liquidos alimentarios
(aceite, vino, vinagre, etc.) pueden daflar las superficies si no se limpian
de inmediato. Se aconseja utilizar salvamanteles para evitar manchas de
calor. Ollas y otros recipientes de coccién calientes, asi como cafeteras, si
se apoyan directamente sobre las encimeras de marmol, pueden provocar
dafos irreparables. Pesos excesivos y concentrados en un punto pueden
provocar roturasy grietas del material. Se aconseja no subirse nisentarse en
las encimeras. Recuerde que las ollas y las sartenes no deben sobresalir de
la placa de coccién para no dafar la encimera con el calor. Normalmente,
los fabricantes de las placas de coccién indican en las instrucciones de uso
qué tamano deben tener las ollas y las sartenes.

ENCIMERAS DE LAMINADO

Evite que quede agua estancada en las encimeras. Seque la encimera
en las partes donde haya podido derramarse agua accidentalmente.
Compruebe gque no se haya filtrado agua por los bordes de la encimera.
Use salvamanteles y tablas de cortar para apoyar objetos muy calientes
(por ejemplo, cafeteras, ollas, parrillas...) y evitar dafios. Para la limpieza,
no utilice materiales abrasivos, como estropajos de acero, productos que
puedan contener cremas abrasivas ni detergentes en polvo. No use nunca
acetona, tricloroetileno ni amoniaco. Los zumos de fruto y los productos
quimicos y sanitarios pueden provocar decoloraciones. Por lo tanto,
quitelos de inmediato tras usarlos. Se aconseja utilizar salvamanteles para
evitar manchas de calor. Ollas y otros recipientes de coccidn calientes,
asi como cafeteras, si se apoyan directamente sobre las encimeras de
laminado, pueden provocar dafos irreparables. No arrastre objetos sobre
la encimera ya que pueden rayarla y, si usa cuchillos u objetos afilados,
utilice siempre una tabla de cortar para no provocar dafos irreparables en
la encimera.
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ENCIMERAS DE LAMINADO HPL

Las superficies de HPL ofrecen una buena resistencia a los productos
quimicos de uso doméstico. Use salvamanteles y tablas de cortar para
apoyar objetos muy calientes (por ejemplo, cafeteras, ollas, parrillas...)
y evitar dafos. Para su mantenimiento, es aconsejable mantener las
superficies de uso doméstico siempre limpiasy secas. En caso de suciedad
resistente o dejadez, es necesario quitar primero los restos de material seco
con un pafo suave y humedecido, sin frotar excesivamente para no rayar
la encimera. Luego, utilice una esponja suave no abrasiva y un detergente
doméstico (en concreto, se aconseja un antical como Chanteclair), lave las
superficies, aclare abundantemente con agua templada vy, finalmente,
séquelo todo bien. Excepcionalmente, es posible utilizar acetona, pero hay
que ir con mucho cuidado para que no togue cantos de plastico.

ENCIMERAS CERAMICAS TECNICAS DE DEKTON® / IRIS

Son materiales fabricados con arcillas nobles, como cuarzos, feldespatos
y caolines sinterizados, formados por una masa compacta, que no se
disgrega por la accion del hielo, no absorbente y resistente a los ataques
quimicos y fisicos. Este material estd sujeto a minimas variaciones
cromaticas. Consulte las indicaciones del fabricante.

En general, no apoye vasos ni platos que todavia estén humedos, ya que
pueden aparecer manchas y halos. Seque de inmediato cualquier tipo de
producto que se derrame sobre la encimera.

Use salvamanteles para apoyar objetos muy calientes. En cualquier caso,
use tablas de cortar para evitar danos.

Para la limpieza diaria, use agua, jabdn neutro y una esponja suave. Evite el
roce de platos y cuchillos en la ceramica.

Para eliminar manchas resistentes, use detergentes como Cif, crema
blanca con microparticulas, diluido en agua caliente y aplicado sobre la
superficie con una esponja suave. No insista fregando la mancha porque
una accién demasiado energética en la zona afectada puede matar el brillo
del material de forma irremediable.

ENCIMERAS DE DECORCERAMICA

No use nunca limpiadores de vapor para las juntas.
Evite golpear los azulejos esmaltados con objetos puntiagudos.
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ENCIMERAS DE FENIX®

Las encimeras de Fenix® poseen elevadas caracteristicas prestacionales
en términos de autorreparacion de pequefos araflazos (no profundos).
No necesitan un mantenimiento especial, pero hay que limpiar
regularmente las superficies. Limpie de inmediato cualquier derrame
de liquido asi como los residuos de alimentos o condimentos. Evite que
guede agua estancada en las encimeras. En concreto, el agua con un alto
contenido de cal, si se evapora sobre la encimera, puede crear manchas
que, en cualquier caso, es posible eliminar con el mantenimiento normal.
La superficie de Fenix® no se debe tratar nunca con productos que
contengan sustancias abrasivas, esponjas abrasivas o cuchillas de acero.
También deben evitarse acidos, productos muy alcalinosy con un contenido
de cloro alto. Se aconseja utilizar salvamanteles para evitar manchas de
calor. Ollas y otros recipientes de coccidn calientes, asi como cafeteras, si
se apoyan directamente sobre las encimeras de Fenix®, pueden provocar
dafnos irreparables. Si usa cuchillos o herramientas afiladas, utilice siempre
una tabla de cortar para no provocar dafos irreparables en la encimera.
Para mas informacion, se aconseja consultar el sitio web del fabricante
del producto. Para el mantenimiento normal en caso de suciedad
provocada por el uso (polvo, huellas dactilares...) o por alimentos y bebidas
(soluciones azucaradas, mermelada, leche, café, vino, aceite, huevos, grasas
animales...), primero pase un pafo suave o una servilleta de papel secay,
luego, limpie con agua caliente (maximo 35-40 °C) con jabdn o detergente
domeéstico suave. Deje actuar hasta que comience a hacer efecto en la
suciedad. Enjuague con agua caliente y seque de inmediato con un pafio
suave. Para el mantenimiento extraordinario en caso de suciedad intensay
resistente (salsas, grasas, huevos...), puede usar un disolvente suave, como
alcohol o acetona, seguido de agua caliente (maximo 35-40 °C) con jabén
o detergente doméstico suave, que debe dejar actuar. Enjuague con agua
caliente y seque de inmediato con un pafio suave. En el caso de residuos
de cal y suciedad resistente, se aconseja usar un pafo de microfibra
humedecido con agua caliente y detergente (se aconseja un antical como
Chanteclair).

Procedimiento de limpieza:

- rocie un quitagrasas como Chanteclair en la encimera

- déjelo actuar durante 10 minutos

- retire el quitagrasas con un pano de microfibra humedecido

- seque la encimera

Cuando la superficie esté seca, pase la esponja Fenix® (llamada esponja
madgica).

Si nunca ha limpiado la puerta con un quitagrasas, puede ser necesario
repetir la operacion.
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En caso de manchas dificiles o pequenos arafiazos:

PLANCHA

S\Max30°
AMaxio__ s
—=

1. Defectos superficiales 2. Cologue una hoja

causados por de papel de cocina

microaranazos. humedecido sobre el
4rea donde se ven los
microaranazos.

3. Coloque la plancha
caliente sobre la
superficie a reparar.

No deje la plancha sobre
la superficie durante

4. Enjuague el drea
protegida con agua
templada y un pano de
microfibra.

mas de 10 segundos.
<>
+*

5. Ahora, la superficie
estd reparada.

ESPONJA MAGICA

<><>

1. Defectos superficiales
causados por
microaranazos.

2. Frote la esponja
magica sobre el drea
donde se ven los
microaranazos.

ENCIMERAS DE OKITE® O AGLOMERADOS DE CUARZO

En este tipo de encimeras es posible utilizar todos los productos para limpiar
superficies duras. Se aconseja aclarar con esmero la encimera para eliminar
posibles residuos de jabdn. Evite el uso de quitagrasas de tipo basico. Para
las manchas de cal, aconsejamos usar detergentes antical de base acida
(como Viakal). Normalmente, en los productos oscuros y opacos, la suciedad
se ve mas y, por lo tanto, es necesario un mayor cuidado para mantener
la encimera limpia; sin embargo, esto no perjudica las caracteristicas de
resistencia y fiabilidad de la encimera, que permanecen inalteradas para
todos los colores. Se aconseja utilizar salvamanteles para evitar manchas
de calor. Ollas y otros recipientes de coccion calientes, asi como cafeteras,
si se apoyan directamente sobre las encimeras, pueden provocar dafios
irreparables. Se aconseja prestar mucha atencion al uso de silicona. Una vez
que se haya aplicado la silicona, serd muy dificil de quitar. Pesos excesivos y
concentrados en un punto pueden provocar roturas y grietas del material.
Se aconseja No subirse ni sentarse nunca en las encimeras.

3. Ahora, la superficie
estd reparada.
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ENCIMERAS DE NEOLITH®

Use un pafno de microfibra para quitar el polvo de la encimera. Limpie las
superficies de Neolith® todos los dias si es necesario. En la mayoria de
casos, es suficiente pasar un pafio humedecido para quitar la suciedad.
Neolith® se puede limpiar con agua templada a la que es posible afiadir
detergente en las cantidades aconsejadas por el fabricante (no use
productos que contengan acido fluorhidrico o sus derivados). Enjuague
con agua templada y seque con una bayeta o similar.

Si se derraman liquidos, séquelos de inmediato. Cuanto mas rapido limpie
y seque los liquidos derramados, mas facil sera prevenir o eliminar las
manchas. Tenga en cuenta que, a menudo, los detergentes comunes,
comercializados habitualmente, contienen ceras y aditivos abrillantadores
que, después de varios lavados, pueden dejar una capa aceitosa en la
superficie de Neolith®.

A veces, ciertos productos no se pueden eliminar mediante las operaciones
de limpieza normales por lo que serd necesario recurrir a procedimientos
especificos, adecuados a cada tipo de suciedad. El tiempo de permanencia
de la sustancia sobre la superficie es muy importante por lo que se
aconseja limpiar la zona lo antes posible. De esta manera, se evita que la
suciedad se seque y sera mas facil de limpiar. A continuacién, se enumeran
los productos mas adecuados para diferentes tipos de manchas:

Tipos de suciedad

Tipos de detergente

Grasas

Aceite

Tinta

Oxido, Oxidaciones
Vino

Café

Cera de vela
Sangre

Helado

Resinas

Zumo de fruta
Rotulador permanente

Alcalino / Disolvente
Disolvente
Oxidante / Disolvente
Acido

Alcalino / Acido
Alcalino / Disolvente
Disolvente
Oxidante

Alcalino

Disolvente
Oxidante
Disolvente

Evite el roce de platos y cuchillos en la cerdmica. Use salvamanteles y
tablas de cortar para apoyar objetos muy calientes (por ejemplo, cafeteras,
ollas, parrillas...) y evitar dafios. Con el tiempo, es posible que se produzcan
cambios naturales del tono de color de las piedras expuestas a la luz.
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ENCIMERAS DE ACERO INOXIDABLE, FREGADEROS DE
ACERO INOXIDABLE Y CAMPANAS EXTRACTORAS DE ACERO
INOXIDABLE

No use estropajos metalicos, sustancias abrasivas ni detergentes en polvo.
Para evitar quemaduras y manchas, no apoye ollas calientes sobre las
encimeras (preste especial atencién a las cafeteras). No arrastre objetos
sobre la encimera ya que puedan rayarla. Si usa cuchillos o herramientas
afiladas, utilice siempre una tabla de cortar para no provocar dafios
irreparables en la encimera. Evite absolutamente el uso de detergentes
acidos, en concreto, acido muriatico, y otros productos que contengan
cloro o sus compuestos. Evite dejar objetos mojados sobre las encimeras
por mucho tiempo. Los objetos mojados pueden provocar la formaciéon de
oxidaciones, que pueden transmitirse a las encimerasy, a su vez, provocar la
formacion de manchas y/o herrumbre. Eliminar estas manchas no es facil,
ni tan siquiera utilizando cremas especiales. El producto debe limpiarse en
el sentido del satinado del acero. Limpie regularmente el fregadero, tras
cada uso, empleando agua templada y un detergente liquido no agresivo y
un pafo suave. Con el uso diario, se forma una capa de cal, sobre todo en el
fondo de los fregaderos, que va aumentando progresivamente. Esta capa
de cal es muy porosa y absorbente y, por lo tanto, se mancha facilmente.
La presencia de manchas en el fondo es debido a esta acumulacion de cal
cuya formacién hay que evitar absolutamente quitando todo resto de cal al
menos dos veces a la semana. Evite absolutamente el uso de detergentes
que contengan cloro o sus compuestos. Los productos utilizados para
desatascar los desagUes de los fregaderos no deben tocar nunca el acero
ya que se dafiaria irreparablemente.

Tenga presente que muchos productos comercializados contienen
hipoclorito de sodio (por ejemplo, la lejia). No utilice estos productos
para limpiar elementos de acero. Estos productos oxidan las superficies
tratadas.

ENCIMERAS DE MADERA CHAPADA Y MACIZA

No utilice alcohol ni quitamanchas. Seque de inmediato cualquier resto
de liquido para evitar alteraciones de la madera por absorcion. Para evitar
guemaduras o grietas, no apoye ollas calientes sobre las encimeras (preste
especial atencion a las cafeteras) ni planchas. No arrastre objetos sobre la
encimera ya que puedan rayarla. Si usa cuchillos o herramientas afiladas,
utilice siempre una tabla de cortar para no provocar dafos irreparables
en la encimera. No use nunca acetona, tricloroetileno ni amoniaco
(ni detergentes que lo contengan).
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FREGADEROS DE FRAGRANITE

No use nunca sosa caustica para desatascar los desagues.

Evite dejar amoniaco o sosa caustica en los fregaderos.

Antes de usarlos, consulte el manual de Uso y Mantenimiento del
fabricante del fregadero.

FREGADEROS INTEGRADOS DE HPL

El aceite hirviendo utilizado para freir, como alcanza temperaturas altas,
puede dafar el HPL creando burbujas. No eche el aceite de coccion
caliente en los desagues, ya que, ademas de no ser ecoldgico, el fondo del
fregadero se puede dafar irreparablemente.

ELECTRODOMESTICOS

Siga las indicaciones especificas de cada electrodoméstico, suministradas
por su fabricante. Durante la limpieza externa de los electrodomésticos,
evite el uso de cremas abrasivas que pueden rayar y matar el brillo de las
superficies y evite el contacto prolongado con productos que contengan
disolventes. En las partes de acero inoxidable, evite el uso de detergentes
que contengan cloro o sus compuestos.

CAMPANAS

Stosa siempre aconseja usar campanas en modo aspirante (descarga de los
vapores fuera de la cocina). A continuacion, se presentan algunos puntos que
siempredebetenerencuenta.Leasiempreelmanualde usoy mantenimiento
de la campanay consérvelo para futuras consultas. Respete todas las normas
sobre la descarga del aire y/o la seguridad de los ambientes en caso de usar
aparatos de gas o combustibles. Encienda siempre la campana extractora
cada vez que cocine. Esto evita que, a la larga, el humo y el vapor dafien la
cocinay que el calor excesivo de los quemaderos pueda reducir la vida de la
misma campana. Lave (cuando esté permitido) o cambie periédicamente los
filtros de la campana. Los filtros de carbdén deben sustituirse regularmente,
teniendo en cuenta también su uso. No sustituir los filtros puede causar
problemas de aspiraciéon y, por consiguiente, acumulacion de vapor y dafios
en los muebles. Siga escrupulosamente las instrucciones proporcionadas
en el manual de la campana. Controle que los tubos de aspiracion (si es
de version aspirante) sean de dimensiones adecuadas, estén instalados
correctamente y no presenten obstrucciones parciales. Considere que
las prestaciones de la campana disminuyen exponencialmente segun la
longitud de los tubos de aspiracion, el niumero de curvas de los tubos y la
presencia de posibles rejillas. En caso de campanas de acero, limpielas en el
sentido del satinado del acero.
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PLACAS DE COCCION

Durante la coccidn, asegurese de que la campana extractora esté
encendida. Siga escrupulosamente las instrucciones del fabricante; en
concreto, compruebe que las ollas no sobresalgan de la superficie de la
placa de coccidén. Si no se respeta esta regla, sobre todo en las placas de
coccién muy potentes, el calor se irradia en la encimera que, por lo tanto,
puede daflarse o, en casos limites, romperse.

LAVAVAIJILLAS

Deje enfriar el lavavajillas cuando termine el ciclo de lavado. Si abre la
puerta inmediatamente después del ciclo de lavado, a la larga, el vapor que
sale puede inflar la encimera. En general, los lavavajillas estan dotados con
una banda de proteccion de la encimera: compruebe que esté instalada.
Si una vez finalizado el lavado, se ha abierto la puerta sin esperar a que
el lavavajillas se enfriase, abra la puerta por completo para evitar que el
vapor se localice en la encimera o en los cantos de las puertas adyacentes.
No obstante, se aconseja evitar este procedimiento.

En caso de que el lavavajillas disponga de un sistema automatico de
apertura de la puerta al final del lavado, es necesario desactivar dicha
opcion.

Para la desactivacion, consulte el manual de Uso y Mantenimiento
suministrado con el lavavajillas.

GRIFOS

Los grifos se pueden dafar (pérdida de agua por el grifo) en caso de agua
sin filtrar. Compruebe siempre, antes de utilizar el grifo, que aguas arriba de
la instalacion haya filtros adecuados para eliminar las impurezas presentes
Yy que tengan un mantenimiento correcto.
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MESAS

Para una buena conservacion a lo largo del tiempo, recuerde que las mesas
no estan indicadas para exteriores y que no debe sentarse nadie encima.
No planche sobre las superficies chapadas o laminadas para no modificar
o no causar manchas permanentes debidas al calor de la plancha y/o el
desenganchado de las superficies. Recuerde que, a lo largo del tiempo,
la madera sufre variaciones naturales de color. Para retrasar este proceso,
simplemente evite exponer la mesa a los rayos directos del sol. No use
nunca acetona, tricloroetileno ni amoniaco.

SILLAS

Para una buena conservacion a lo largo del tiempo, recuerde que las sillas
no estan indicadas para exteriores, que se deben utilizar siempre con las
cuatro patas apoyadas al suelo y que nunca debe sentarse nadie en el
respaldo. Se aconseja usar tacos de fieltro o de goma en los pies de las
patas de las sillas. En el caso de sillas de madera, recuerde que, a lo largo del
tiempo, la madera sufre variaciones naturales del color. Para retrasar este
proceso, simplemente evite exponer las sillas a los rayos directos del sol.
En el caso de sillas de madera, para la limpieza a fondo utilice un pafio con
detergente neutro (20 % maximo). No use nunca acetona, tricloroetileno
ni amoniaco.

9%

BISAGRAS

Evite dejar abiertas, dentro de los muebles, envases de detergentes y de
otros productos quimicos o envases de sal, ya que, con el tiempo, pueden
oxidar las bisagras. Para no dafiar el mecanismo, es necesario no cargarlo
ni forzarlo aplicandole pesos. Si se utilizan bisagras con mecanismo de
frenado, evite forzar el cierre de la puerta. Esto puede provocar la rotura
de la misma bisagra.

GUIAS DE LOS CAJONES Y CESTAS

Evite sobrecargar los cajones.
Cuando los cajones estan abiertos, evite forzarlos o cargarlos excesivamente
en la parte mas externa. Evite también cerrar el cajon de golpe.



|USO Y MANTENIMIENTO

&5

=

x5

ZOCALOS Y MARCOS DE ALUMINIO

El aluminio, tanto el barnizado como el anodizado, no da problemas de
mantenimiento. En cualquier caso, esté atento a los productos abrasivos
y quimicos que pueden matar el brillo de la superficie. Para la limpieza,
no utilice materiales abrasivos, como estropajos de acero, productos que
puedan contener cremas abrasivas ni detergentes en polvo.

ZOCALOS CHAPADOS Y DE MELAMINA

Evite golpear los zocalos con objetos duros (cepillos o escobas). Evite que
quede agua estancada al lado del zécalo (por ejemplo, tras limpiar el suelo).

POMOS Y TIRADORES

Evite absolutamente estropajos de acero, productos abrasivos y
detergentes que pueden dafar las peliculas de proteccién que garantizan
la duracién de estos elementos. Muchos productos comerciales en el
mercado contienen hipoclorito de sodio. No utilice estos productos
para limpiar elementos de metal. Estos productos oxidan las superficies
tratadas. Para la limpieza, utilice un pafio de microfibra y jabén neutro.
Seque bien las manijas después de la limpieza.

PANELES DE VIDRIO DE REVESTIMIENTO DE LOS COSTADOS

Para el montaje, consulte las instrucciones suministradas en el documento
entregado con el costado. Limpie siempre con esmero las superficies
antes del encolado con alcohol isopropilico (no alcohol desnaturalizado)
y un pafo de algodén limpio que no deje hilos. Estd absolutamente
desaconsejado usar la superficie de los paneles de vidrio de revestimiento
de los costados para poner ganchos adhesivos y para colgar objetos. El
peso excesivo puede provocar el desprendimiento del costado.

TRASERAS DE VIDRIO

Para las advertencias y el uso y mantenimiento, consulte la ficha de
producto proporcionada por el fabricante.

Para el mantenimiento normal, utilice un pafo de microfibra suave
humedecido. No lave los accesorios en el lavavajillas. No utilice sustancias
abrasivas, disolventes ni ningun otro detergente agresivo.

La trasera de vidrio se puede romper si es golpeada por objetos metalicos;
por lo tanto, evite golpearla con ollas y platos.
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Cuando llegue el momento de cambiar de cocina, elimine la vieja de manera
adecuada. En primer lugar, considere la posibilidad de reutilizarla total o
parcialmente (por ejemplo, montédndola en una segunda residencia o en un
garaje, dandola a una organizacién benéfica o vendiéndola en una mercado de
segunda mano). Preste especial atencién a los aparatos eléctricos y electrénicos
(denominados RAEE) - como los electrodomésticos- ya que pueden contener
materiales perjudiciales para el medioambiente si se eliminan de forma
inadecuada. Para estos aparatos, dirfjase a un centro de recogida de residuos de
su ciudad.

Si es posible, separe los componentes que pueden reciclarse (madera, vidrio,
aluminio, etc.) para facilitar la recogida selectiva.

Dirfjase a los centros autorizados de su ciudad, a los centros de recogida de
residuos de su municipio o a las correspondientes oficinas del ayuntamiento.
Tenga siempre en cuenta la legislacion especifica vigente en su pais. Si tiene
alguna duda, dirfjase a los organismos encargados de eliminar y/o recuperar los
residuos de su ciudad.

El desarrollo sostenible es el desarrollo que satisface las necesidades del presente
sin comprometer la capacidad de las generaciones futuras para satisfacer las
suyas.

En la fabricacion de su cocina, Stosa ha aplicado las mejores tecnologias
disponibles con el fin de reducir el impacto medioambiental de los procesos y de
los materiales utilizados y hacer que sea lo mas segura posible.

Sin embargo, en su hogar, usted también puede hacer mucho para reducir el
impacto medioambiental y evitar riesgos para usted y su familia.

CONSUMO DE ENERGIA

Ala hora de comprar electrodomésticos, elija los de alta eficiencia energética (por
ejemplo, los de clase A); aunque comprar un aparato de esta clase suponga una
mayor inversién con respecto a la compra de un aparato de clase inferior, a la
larga obtendra un mayor ahorro econémico y energético. Procure no abrir con
frecuencia la puerta de la nevera o del congelador, porque con la puerta abierta el
motor funciona continuamente y esto conlleva la formacién excesiva de escarcha
y el sobrecalentamiento de los alimentos. Si se forma mucha escarcha, intente
eliminarla, porque un congelador con mucha escarcha consume mas.

- Compruebe siempre que la puerta quede bien cerrada.

- No llene excesivamente el congelador o la nevera porque si estdn demasiado
llenos, es posible que no enfrien adecuadamente y, en consecuencia, consuman
mas.
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- No guarde alimentos calientes en el congelador o en la nevera ya que estos
aumentan el consumo de energia y, ademas, pueden estropear los alimentos que
ya haya dentro.

- Cuando tenga que llevar el agua a ebullicién, cubra la olla con una tapa: ahorrara
tiempo y energia.

- Para cocinar alimentos que necesitan mucho tiempo de coccién, utilice una olla
de presion: reducira el tiempo de coccién y, por lo tanto, ahorrara energia.

- Compruebe que la placa de coccién esté bien regulada: si la llama es amarilla, el
consumo es excesivo (esto también se nota en las ollas, que se vuelven de color
negro); si la llama se separa del quemador, hay demasiado aire.

Nota: para realizar cualquier regulacién, solicite el asesoramiento de personal
especializado.

- Encienda el horno solo cuando lo necesite, sin excederse con el precalentamiento;
no abra el horno a menos que sea necesario. El horno consume mucha energia por
lo que se aconseja precalentarlo solo durante el tiempo estrictamente necesario.
- Si dese calentar alimentos, hagalo en el microondas, ya que, como no necesita
precalentamiento, consume menos energia.

- Para la iluminacién, utilice las modernas ldmparas de alta eficiencia energética
(fluorescentes o ledes), sobre todo para iluminar las habitaciones donde
permanezca mas tiempo: la inversién inicial es ligeramente mayor, pero, ademas
de ser una opciodn beneficiosa para el medioambiente, a la larga conlleva ventajas
econdmicas.

- Apague las luces siempre que no las necesite: es importante acostumbrarse a no
dejar luces encendidas inutilmente.

- Apague el televisor (u otros aparatos similares) con el botén principal y no solo
con el mando a distancia, ya que estos aparatos también consumen energia
cuando estan en modo de espera.

- Utilice la campana de manera consciente, regulando la velocidad en funcién
de las necesidades reales de aspiracion: si en la placa de coccién hay pocas ollas
-0 estas no desprenden mucho vapor-, seleccione un nivel de aspiracién de la
campana bajo o, si es posible, abra ligeramente las ventanas para facilitar el
recambio de aire.

- Limpie periédicamente los filtros de la campana ya que esto mejorard su
rendimiento y, por lo tanto, el consumo de energia serd menor.

- Utilice la calefaccion o el aire acondicionado solo cuando sea necesario y regule
los correspondientes termostatos de forma adecuada; si es posible, no cubra los
radiadores con cortinas o muebles.

- Cuando la calefaccion o el aire acondicionado estén funcionando, mantenga las
ventanas bien cerradas y evite corrientes de aire; asegurese también de que las
ventanas aislen bien (baja conductividad térmica o doble vidrio).

- No abra el grifo del agua caliente si no es necesario: aunque el agua caliente no
tenga tiempo de llegar al grifo, es posible que la caldera se encienda inutilmente.
- Elija correctamente el programa de la lavadora priorizando los programas a baja
temperatura (40 °C- 60 °C).
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CONSUMO DE AGUA

- No deje el grifo abierto si no es estrictamente necesario: se trata de una regla
simple, pero eficaz para ahorrar agua.

- Compruebe que los grifos cierren bien y que no goteen; en caso de pérdidas
continuas, reparelas cuanto antes.

- Evalue la posibilidad de beber agua del grifo (si es potable) en lugar de agua
embotellada: de esta manera, producird menos residuos (botellas de plastico) y
reducira la contaminacion ocasionada por el transporte.

- Utilice grifos con aireador, que debera sustituir periddicamente: el consumo de
agua se reducira de forma considerable.

- No utilice el lavavajillas ni la lavadora si no estan completamente cargados:
evitarad derroches innecesarios de agua y también de energia.

- No supere nunca las cantidades de detergente aconsejadas por los fabricantes
y controle que el detergente sea adecuado a la dureza del agua; de esta forma,
reducira el consumo de agua.

- Deje enfriar el agua residual de la coccién (por ejemplo, después de hervir
verduras) y Usela para regar plantas.

- Compre lavadoras y lavavajillas de bajo consumo de agua (por ejemplo, las de
clase A); aungue comprar un aparato de esta clase suponga una mayor inversion
con respecto a la compra de un aparato de clase inferior, a la larga obtendra un
mayor ahorro econémico y energético.

RECICLADO DE RESIDUOS

- Evite producir residuos no necesarios.

- Diferencie al maximo los residuos que produzca y separelos para su reciclaje o
recuperacion.

- Elija productos con envases reciclados o faciles de reciclar, como los envases
monomateriales.

- Compacte los residuos voluminosos siempre que sea posible (botellas, latas,
cajas).

- Sitiene un jardin o un balcén grande, aproveche los residuos organicos y verdes
para hacer compost para las flores.

LIMPIEZA DE LA COCINA

- Utilice solo la cantidad de detergente necesaria, sin excederse; para limpiar
superficies poco sucias, es suficiente usar un pafio de microfibra ligeramente
humedecido.

- Utilice detergentes lo mas ecoldgicos posible (como los que tienen la etiqueta
ECOLABEL, que certifica un menor impacto ambiental del producto en su ciclo
de vida) y con envases menos perjudiciales para el medioambiente.

- Es preferible usar el lavavajillas (a plena carga) en vez de lavar a mano: los
lavavajillas modernos usan menos agua y detergente que si se lava a mano.
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SEGURIDAD EN LA COCINA

- Preste mucha atencién cuando realice actividades de riesgo en la cocina (por
ejemplo, cortar con cuchillos afilados, cambiar bombillas, etc.).

- Las conexiones del gas deben ser realizadas solo por personal especializado,
utilizando exclusivamente tuberias homologadas.

- Cierre siempre la llave principal del gas cuando no deba usarlo.

- Compre solo placas de coccién dotadas de valvula de seguridad.

- No deje los cuchillos sin vigilancia (y, sobre todo, manténgalos fuera del alcance
de los nifos).

- Guarde los detergentesy otros productos peligrosos en lugares fuera del alcance
de los nifios (en este sentido, Stosa proporciona accesorios especificos).

- No utilice aparatos eléctricos cerca de fregaderos o de areas humedas.

- Siga atentamente las instrucciones de seguridad de los electrodomésticos.

- No cargue excesivamente los muebles (consulte las indicaciones proporcionadas
en el manual de uso y mantenimiento).
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UNIVERSAL

universal

Esta ficha de producto se ha redactado de acuerdo con las
disposiciones previstas por el Decreto legislativo n° 206 del
06/09/2005 “Codigo de consumo”. Los materiales utilizados son
de bajo contenido de formaldehido de acuerdo con el Decreto
Ministerial del 10 de octubre de 2008.

Los tableros utilizados son de tipo E1segun la norma UNI EN 717-1.
El material es conforme con la normativa del mercado
estadounidense:

EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a)

- US EPATSCATitle VI - 40 § 770

Asociado a:
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TIPOS DE MATERIAL

CLASSIC GLAM

Madera de fresno (varios acabados)

Madera de roble (varios acabados)

Madera de abedul (varios acabados)
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Madera de hickory

Madera de fresno

Madera de acacia

IIII Madera de castafio

<, Tipo de material de las puertas
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EVOLUTION

Neolith®
Enchapado
Lacado opaco
Lacado cepillado Decor

Lacado brillante cepillado
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MODERN

Neolith®

HPL

Super Matt

Melamina termo estructurada

Laminado brillante

Laminado iridiscente

Laminado opaco

Laminado matérico

PET

Fenix®

Polimérico

Lacado mate UV

Lacado brillante UV

Lacado opaco

Lacado brillante cepillado

Lacado cepillado Decor

Enchapado
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WOOD ELEMENTS

PY Madera maciza de abeto

WOOD Tipo de material de las
puertas
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Laminado
Brillante

Laminado
brillante

Melamina -termo
estructurada
efecto madera

matérico

Laminado Laminado
opaco

Melamina
termo
estructurada

Melamina
termo
estructurada
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MAYA

MILLY MILLY

INFINITY -

MILLY

ALEVE

INFINITY

BRING

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de particulas
de madera de 22 mm de espesor, revestido en ambos lados con
soporte laminado postformado. Canteado en los dos otros dos lados
de ABS de 1 mm de espesor.

Puerta de 20 mm de espesor, realizada con soporte de particulas
de madera, laminado HPL de 1,2 mm de espesor en ambos lados,
canteado en los cuatro lados con cola poliuretanica con canto de
ABS de 1 mm de espesor con el mismo color que las puertas.

Puerta de 20 mm de espesor, realizada con tablero de particulas de
madera, revestido con papel de melamina de 0,3 mm de espesor en
los dos lados, aplicado con una prensa de melamina sin usar colas,
sino utilizando la reaccion al calor de las resinas ya impregnadas en
el mismo papel. Revestimiento externo decorativo de melamina
termo estructurada. Revestimiento interno mismo decorativo en
acabado liso. Canteado en los 4 lados de ABS de 10/10 de espesor
aplicado con cola termofusible.

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de particulas de
madera, revestido con laminado HPL en ambos lados del mismo
color.Canteado en los 4 lados de ABS en color con cola poliuretanica.

Puerta de 20 mm de espesor, realizada con tablero de particulas de
madera, revestido con laminado HPL en ambos lados, canteado en
los cuatro lados con cola poliuretanica con canto de ABS de 1 mm de
espesor con el mismo color que las puertas.

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con un soporte de particulas
de madera, revestido en el lado externo y el interno con melamina
termo estructurada o bien con el lado interno en acabado liso.
Canteado en los cuatro lados de ABS en color.

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de particulas de
madera. Revestido con papel de melamina de 0,3 mm de espesor en
los dos lados, aplicado con una prensa de melamina sin usar colas,
sino utilizando la reaccion al calor de las resinas ya impregnadas en
el mismo papel. Revestimiento externo decorativo de melamina
termo estructurada. Revestimiento interno mismo decorativo en
acabado liso. Tirador realizado mediante extrusion y revestido de
PVC. Canteado en la puerta de ABS de 10/10 de espesor.



Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de particulas de
madera. Revestido con papel de melamina de 0,3 mm de espesor en
los dos lados, aplicado con una prensa de melamina sin usar colas,
sino utilizando la reaccion al calor de las resinas ya impregnadas
en el mismo papel. Revestimiento externo decorativo de melamina
termo estructurada. Revestimiento interno mismo decorativo en
acabado liso. Tirador realizado mediante extrusion y revestido de
PVC. Canteado en la puerta de ABS de 10/10 de espesor.

Melamina termo
estructurada
BRING

Puerta de 22 mm de espesor con montantes y travesafios de MDF
de 22 mm de espesor, revestida en el lado externo y el interno de
PET de 0,3 mm de espesor. Puerta realizada en 5 piezas. Canteado
de ABS con color combinado con el PET. Entrepafio de MDF de
8 mm de espesor, revestido en el lado externo y el interno con PET.

CITY

PET

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con un soporte de MDF,
revestido en el lado externo de PET de 0,3 mm de espesor y en el
lado interno de melamina, combinado con el color de la puerta o de
color champagne. Canteado en los cuatro lados de ABS con color
combinado con el PET.

INFINITY

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con un soporte de particulas
de madera, revestido en el lado externo de Fenix® de 0,9 mm de
espesor y en el lado interno con laminado de 0,9 mm en color.
Canteado en los cuatro lados de ABS en color.

Fenix®
INFINITY

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de MDF.
Revestimiento de hoja polimérica termoformable y, concretamente,
de policloruro de vinilo-PVC, material plastico de revestimiento
adecuado para el perfilado de tableros con tecnologia 3D. Tipo
de adhesivo poliuretanico en dispersion acuosa, especifico para el
revestimiento de tableros con hojas poliméricas.

Polimérico
REPLAY -
REWIND

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de MDF
revestidos con melamina. Lado externo a vista lacado brillante UV.
Lado interno de melamina opaca con el mismo color que el lado
externo. Canteado de ABS bicolor de color aluminio y transparente
de 1 mm de espesor en los cuatro lados.

ALEVE

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con tablero de MDF
revestidos con melamina. Lado externo a vista lacado opaco UV.
Lado interno de melamina opaca con el mismo color que el lado
externo. Canteado de ABS bicolor de color aluminio y transparente
de 1 mm de espesor en los cuatro lados.

Lacado brillante UV -
Lacado mate UV
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HPL
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cepillado

COLOR TREND -
BRING

ALIANT MOOD MOOD

ALIANT

Puerta de 22,5 mm de espesor, realizada con soporte de MDF.
Melamina 2 lados 140 g/m2. Cantos con fondo de poliéster
140 g/m?2. Lacado externo y cantos brillante 140 g/m?2 acrilico,
opaco 140 g/m?2 poliuretanico. Lacado interno opaco 140 g/m?2
poliuretanico. Cepillado del lado externo con pastasy abrillantador,
proteccion del lado externo con pelicula vinilica. Tirador realizado
mediante extrusion del material.

Puerta de 22,5 mm de espesor, realizada con soporte de particulas
de madera con el lado a vista revestido con hoja chapada de olmo
con duelas de anchura comprendida entre 40 y 60 mm y el lado
interno revestido con hoja chapada de olmo con duelas de ancho
libre. Canteada en los 2 lados con canto de olmo longitudinal
de 20/10 de espesor; los cantos de cabeza y cola son de 20/10 de
espesor de olmo transversal. Tirador de madera maciza de olmo.

Puerta de 22,5 mm de espesor, realizada con soporte de MDF.
Melamina 2 lados 140 g/m2. Cantos con fondo de poliéster
140 g/m?2. Lacado externo y cantos brillante 140 g/m?2 acrilico,
opaco 140 g/m?2 poliuretanico. Lacado interno opaco 140 g/m?
poliuretanico. Cepillado del lado externo con pastasy abrillantador,
proteccion del lado externo con pelicula vinilica. Tirador incluido
en la puerta.

Puerta de 22 mm de espesor, marco de aluminio color titanio
con o sin tirador integrado, instalacion frontalmente de vidrio
rectangular estampado claro de Aproximadamente 4 mm de
espesor no templado, con pelicula transparente en la parte
posterior y una hoja de laminado o aluminio de 0,7 mm de espesor.

Puerta de 22 mm de espesor, marco de aluminio color titanio
con o sin tirador integrado, instalacion frontalmente de HPL;
laminado de gran espesor (4 mm) a alta presion (HPL) con
superficie decorativa conforme con las normas EN 438 e ISO
4586. Internamente, estd formado por capas de fibras de celulosa
impregnadas con resinas fendlicas y superficialmente por
una o dos capas de fibras de celulosa con funcién decorativa,
impregnadas con resinas termoendurecedoras.



Vidrio

Neolith®

BRILLANT

ALIANT

Puerta de 22 mm de espesor

- Vidrio liso transparente Stopsol: acabado bronzo AGC, rectangular
de aproximadamente 4 mm de espesor con biselado con canto
bruto redondo y templado, superficie opaca.

- Vidrio liso transparente satinado: satinado Glaverbel rectangular
de aproximadamente 4 mm de espesor con biselado con canto
bruto redondo y templado, superficie opaca.

- Vidrio liso coloreado: claro Guardian rectangular de
aproximadamente 4 mm de espesor con biselado con canto bruto
redondo y templado, superficie opaca, con sucesiva decoraciéon en
frio mediante maquina de rodillos en los acabados previstos.

- Vidrio en duelas coloreado: claro Guardian rectangular de
aproximadamente 4 mm de espesor con biselado con canto
bruto redondo, superficie opaca, grabado brillante con lineas
horizontales de aproximadamente 4 mm y templado con sucesiva
decoracion en frio mediante maquina de rodillos en los acabados
previstos.

- Vidrio decorado floral: claro Guardian rectangular de
aproximadamente 4 mm de espesor con biselado con canto bruto
redondo y templado, superficie opaca, con sucesiva serigrafia en
marco para realizar un motivo floral y consiguiente decoracién en
frio mediante maquina de rodillos en los acabados previstos.

Puerta de 22 mm de espesor, marco de aluminio color titanio
0 nero spazzolato. Con o sin tirador integrado, instalacion
frontalmente de Neolith® de 4 mm de espesor, con una rejilla en
la parte posterior y una hoja de laminado de 0,7 mm de espesor.
Neolith® es fruto de una seleccion de materias primas 100 %
naturales sometidas a tecnologia de sinterizacion consistente en
una primera fase de presién hasta 400 bar y una segunda fase de
coccioén a temperaturas superiores a 1200 °C.
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Material CARACTERISTICAS




CLASSIC GLAM

Madera de fresno acabado lacado decapado

Madera de roble (varios acabados)

Puerta con bastidor y panel central

MAXIM DOLCEVITA BOLGHERI

BOLGHERI - SATURNIA

YORK

Puerta de 23 mm de espesor, realizada con un soporte de
aglomerado, revestido en el lado a vista de fresno de 10/10 de
espesor con nudos y grietas. Ligero contraste de color entre las
duelas, unién de la duela fija con junta, suministrada con testigo
en las cabezas, mas papel marrén de soporte para mantener
blogueada la composicion. Lado interno de fresno estriado de 6/10
de espesor, unido a ras y escuadrado a medida. Canto chapado de
fresno de 10/10 de espesor en los cuatro lados.

Puerta con bastidor y panel central: travesafios y montantes en
densidad media (MDF) de 22 mm de espesor, revestidos en papel
barnizado lacado mate, incluso dentro del canal de encastre del
panel central. Encastre entre travesafios y montantes a 45° con
espigas, pieza de ensamblaje "Lamello" y colla D3 aplicada en los
extremos cortados en diagonal con junta achaflanada de ambos
lados. Panel central moldurado en densidad media (MDF) de 10
mm de espesor, escuadrado y barnizado en lacado mate.

Puerta de 23 mm de espesor, marco con montantes y travesafios
de madera de fresno y panel de aglomerado de 6 mm chapado
externo e interno con chapa de fresno en duelas. Unién del marco
a 45° con cola vinilica y dos espigas de ensamblado en cada
angulo. Acabado de los productos con barnices acrilicos que no
amarillean.

Puerta de 24 mm de espesor, marco de madera de roble, unién del
montante y el travesafio machihembrada + una espiga. Seccién
del marco de 88x24 mm. Tablero de madera maciza de roble de
11,5 mm de espesor. Ciclo de barnizado segun las normas vigentes
para la proteccién de la salud y el medioambiente. Opacidad: 10
gloss. Tipo de fondo y barniz utilizado: barniz de solvente / acabado
acrilico. Resistencia a la luz seguin la norma UNI EN 15187. Escala de
grises no inferior a 3.

Puerta de 22 mm de espesor, realizada con un soporte de madera
de roble, revestido en el lado a vista por chapa de roble con nudos
y el lado interno con chapa de roble natural. Entrepafio realizado
con un soporte de aglomerado, revestido en el lado a vista con
chapa de roble con nudos y el lado interno con chapa de roble
natural.



Madera de fresno

Madera de abedul de poro cerrado lacada

Madera de fresno
acabado lacado opaco

acabado lacado

decapado
TOSCA - NEWPORT

TOSCA - DOLCEVITA VIRGINIA

NEWPORT

BEVERLY

Puerta de 25 mm de espesor, marco de madera de fresno,
formado por: travesafios con una seccion de 35 x esp. 25 mm (uno
con mecanizado para el tirador) y montantes con una seccién
de 65 x esp. 25 mm. Unién de los montantes y los travesafos
machihembrada y con espigas. Entrepafno de 6 mm de espesor
realizado con un soporte de MDF, revestido en ambos lados de
fresno chapado.

Puerta de 23,5 mm de espesor, marco de madera de fresno, unién
del montante y el travesafio machihembrada + espigas. Seccion
del marco de 88x23,5 mm. Tablero de MDF revestido chapado de
9 mm de espesor. Ciclo de barnizado segun las normas vigentes
para la proteccién de la salud y el medioambiente. Acabado de los
productos con barnices acrilicos que no amarillean/acabado acrilico.

Puerta de 23 mm de espesor, marco de madera de abedul/tilo,
unidon montante y travesafio con 2 espigas y finger joint. Seccién
del marco 80x23 mm. Entrepafo realizado con tablero de MDF
(Decreto Ministerial del 10 de octubre de 2008) de 10 mm de
espesor. Ciclo de barnizado segun las normas vigentes para la
protecciéon de la salud y el medioambiente. Opacidad 20 gloss.
Tipo de fondo y barniz utilizado: lacado opaco acrilico pigmentado
bianco/avorio. Tipo de envejecido utilizado: patina con solvente
concentrado argento/oro.

Puerta de 25 mm de espesor, marco de madera de abedul,
formado por: travesafios con una seccién de 35 x esp. 25 mm (uno
con mecanizado para el tirador) y montantes con una seccion
de 65 x esp. 25 mm. Unién de los montantes y los travesafos
machihembrada y con espigas. Entrepafio de 6 mm de espesor
realizado con un soporte de MDF lacado.

Puerta de 24 mm de espesor, marco de fresno macizo con seccion
de 104x24 mm de espesor y unién en contraperfil con junta.
Tablero de aglomerado de 6 mm de chapado de fresno, espesor
acabado 7. Opacidad 15 gloss para version Bianco, Crema, Savana,
Lava y Malachite. Tipo de lado externo con solvente, lado interno
con solvente. Tipo de barniz de fondo en el lado externo: acrilico;
tipo de barniz de fondo en el lado interno: acrilico U.V. Tipo de
barniz opaco lado externo: acrilico; tipo de barniz opaco lado
interno: acrilico U.V.
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CLASSIC GLAM

Puerta cristal
con bastidory

Madera de roble

travesanos

DOLCEVITA

TOSCA-NEWPORT

Puerta cristal con bastidor y travesafos: travesafilos y montantes en
densidad media (MDF) de 22 mm de espesor, revestidos en papel
barnizado lacado mate. Encastre entre travesafios y montantes a
45° con 3 espigas, pieza de ensamblaje "Lamello"y colla D3 aplicada
en los extremos cortados en diagonal con junta achaflanada de
ambos lados. Travesafios en abedul de poro cerrado lacado mate.
Burlete de retencion cristal en PVC transparente del lado posterior
de la puerta.

Puerta de 25 mm de espesor, marco de madera de roble, formado
por: travesafos con una seccion de 35 x esp. 25 mm (uno con
mecanizado para el tirador) y montantes con una seccion
de 65 x esp. 25 mm. Unién de los montantes y los travesanos
machihembrada y con espigas. Entrepafio de 6 mm de espesor
realizado con un soporte de MDF, revestido en ambos lados de
roble chapado.

CLASSIC LIFESTYLE

Madera de hickory

N4

AIDA

Puerta de 24 mm de espesor, marco de hickory macizo, union del
marco en contraperfil con junta, seccién del marco de 90x24 mm.
Travesafios pasantes de 120x24. Tablero de hickory macizo con
entrepafio en la parte delantera de 8 mm. Opacidad 30 gloss.
Tipo de color en el lado externo e interno a base de disolvente; tipo
de barniz de fondo en el lado externo: poliuretanico. Tipo de barniz
en el lado interno: fondo U.V. Envejecido con solvente aplicado
antes del opaco; tipo de barniz opaco lado externo: poliuretanico.
Tipo de barniz opaco lado interno: fondo acabado U.V.
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Madera de fresno

Madera de

Madera de

WOOD ELEMENTS

Madera maciza de

castano

acacia

abeto

BEVERLY

FOCOLARE

GINEVRA V.

WOOD

Puerta de 24 mm de espesor, marco de fresno macizo con seccion
de 104x24 mm y unién en contraperfil con junta. Tablero de
aglomerado de 6 mm de chapado de fresno, espesor acabado 7.
Opacidad 15 gloss para version Cipria, 8 para version Caffe, 12 para
versién Rosso y 20 para version Biancospino. Tipo de lado externo
con solvente, lado interno con solvente. Tipo de barniz de fondo en
el lado externo: acrilico; tipo de barniz de fondo en el lado interno:
acrilico UV. Tipo de barniz opaco lado externo: acrilico; tipo de
barniz opaco lado interno: acrilico UV.

Puerta de 24 mm de espesor, marco y panel de castafio macizo,
unién en contraperfil con junta. Color a base de disolvente nogal
envejecido, fondo y opaco poliuretanico

Puerta de 24 mm de espesor, marco y panel de acacia maciza,
unién en contraperfil con junta. Fondo: lacado color vaniglia;
externo: acrilico.

Estructuras de madera maciza de abeto cepillado con nudos
de diferentes espesores. Nudos, vetas y grietas acentuados,
en algunos casos, grietas estucadas a vista. Ciclo de barnizado
segun las normas vigentes para la proteccion de la salud y
el medioambiente. Tipo de barniz utilizado: poliuretanico.
Color natural de la madera.
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STOSA CUCINE

SISTEMAS DE APERTURA

TIRADORES:

-de zama o aluminio, varios acabados, distancia entre ejesy modularidad variables.
SISTEMA GOLA (EMBUTIDO Y PLANO):

- serie de perfiles de aluminio extrudido en horizontal y en vertical en varios
acabados y diferentes colores lacados.

CAJONES Y CESTAS:!

- sistema de apertura mecanico

- laterales de metal barnizado de altura variable
- fondo de melamina de 16 mm de espesor

- extraccion total

- regulacion del frontal

BISAGRAS PARA PUERTAS BATIENTES:

- de acero con grados de apertura variables

- con o sin herraje integrado

- regulacion de la posicion tridimensional
APERTURAS VERTICALES:

- sistema mecanico de apertura de tipo: basculante, abatible, plegable, basculante
vertical y abatible basculante.

- de acero con grados de apertura variables

- regulacion de la posicion tridimensional

- regulacion de la fuerza de apertura y de cierre
- sistema de apertura eléctrico opcional

ACCESORIOS

ZOCALO DE PVC REVESTIDO:

- De PVC rigido con revestimiento con ldmina de aluminio anodizado de 0,3.
Encolado al soporte mediante aplicacién de primer y colas sin disolventes. Tipo de
junta de PVC blando. Disponible en los colores: Inox, Specchio y Titanio.

- De PVC rigido con revestimiento de melamina, disponible en varios colores.

- De PVC rigido con revestimiento de chapa, disponible en los varios colores de los modelos.
ZOCALO DE ALUMINIO:

- realizado a partir de aluminio extrudido, disponible en acabado Titanio.

ZOCALO DE MDF REVESTIDO:

- realizado con tableros de particulas de madera de densidad media (MDF).
Revestido con hoja chapada barnizada en varios acabados seguin el color de las puertas.
COPETES:

- base de PVC rigido extrudido con junta coextrudida de PVC blando; revestimiento:
con papel superflex-folden (espesor 0,1-0,2 mm) u hoja de aluminio anodizado
(espesor 0,3 mm).

ESTANTES:

- disponible en todos los acabados de las puertas (véase TIPOS DE PUERTAS).
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ENCIMERAS / TRASERAS

ENCIMERAS DE LAMINADO:

De laminado postformado. Soporte realizado con tablero de particulas de madera
de diferente espesor e hidréfugo. Revestimiento externo de laminado HPL de
0,7 mm de espesor, disponible en varios colores. Revestimiento interno de papel
de melamina revestido con alta impregnacion. Canto trasero de PVC blanco.
Bajo pedido, acabado frontal con perfil de aluminio.

ENCIMERAS DE ACERO:

Estructura de laminado postformado. Soporte realizado con tablero de particulas
de madera e hidréfugo. Revestimiento de chapa de acero de 0,8 mm.

ENCIMERAS DE MARMOL Y GRANITO:

Losas de material lapideo, pulidas con abrasivos diamantados y magnésicos a
base de carburo de silicio y agua, cortadas a medida.

ENCIMERAS DE AGLOMERADOS DE CUARZO Y OKITE®:

Mezcla formada por cuarzo natural, resinas y pigmentos oxidos.

ENCIMERAS DE FENIX®:

Material innovador formado por resinas termoplasticas de ultima generacion,
adecuado para aplicaciones tanto verticales como horizontales con ayuda de
nanotecnologias La topografia irregular de la superficie da como resultado una
baja reflexion de la luz y un efecto suave al tacto.

ENCIMERAS DE NEOLITH®:

Neolith® es fruto de una seleccion de materias primas 100 % naturales sometidas
a tecnologia de sinterizacion consistente en una primera fase de presion hasta
400 bar y una segunda fase de coccién a temperaturas superiores a 1200 °C.
ENCIMERAS CERAMICAS:

Mezcla formada por materias primas como vidrio, porcelanas y cuarzo.

TRASERAS DE VIDRIO:

Para las advertencias y el uso y mantenimiento, consulte la ficha de producto
proporcionada por el fabricante.

Para el mantenimiento normal, utilice un pafio de microfibra suave humedecido.
No lave los accesorios en el lavavajillas. No utilice sustancias abrasivas, disolventes
ni ningun otro detergente agresivo.

La trasera de vidrio se puede romper si es golpeada por objetos metalicos; por lo
tanto, evite golpearla con ollas y platos.

ENCIMERAS DE HPL:

Las superficies de HPL ofrecen una buena resistencia a los productos quimicos de
uso domeéstico. Para su mantenimiento, es aconsejable mantener las superficies
de uso domeéstico siempre limpias y secas. En caso de suciedad resistente o
dejadez, es necesario quitar primero los restos de material seco con un pafio
suave y humedecido, sin frotar excesivamente para no rayar la encimera. Luego,
utilice una esponja suave no abrasiva y un detergente domeéstico (en concreto, se
aconseja un anticalcomo Chanteclair), lave las superficies, aclare abundantemente
con agua templada y, finalmente, séquelo todo bien. Excepcionalmente, es
posible utilizar acetona, pero hay que ir con mucho cuidado para que no toque
cantos de plastico.
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RESUMEN DE LAS INSTRUCCIONES DE USO, MANTENIMIENTO Y
LIMPIEZA

- Para proteger la cocina contra el humoy el vapor, se aconseja encender siempre
la campana extractora durante todas las operaciones de coccién y seguir las
instrucciones del fabricante para los filtros.

- Mantenga constantes la temperatura y la humedad ambientales.

- Para retrasar el proceso de variacion de color que sufren todos los materiales con
el tiempo, se aconseja no exponer la cocina a la luz directa del sol.

- Toda la cocina se puede limpiar con un pafio suave empapado con un detergente
neutro (20 % max.); evite siempre el uso de cremas abrasivas.

- Evite dejar liquidos alimentarios y liquidos de limpieza sobre las diferentes
superficies de la cocina.

- Se aconseja secar bien las superficies tras limpiarlas.

- No apoye directamente sobre las encimeras recipientes muy calientes ya que
pueden provocar “manchas de calor”.

- No use limpiadores de vapor sobre el estucado de las juntas de las encimeras
de Art-Decor.

- Para mas informacién, consulte la ficha “Uso y Mantenimiento”.

ASPECTO Y ESTETICA

Los elementos de madera maciza o chapada sufren los cambios naturales tipicos
de los productos de madera. En condiciones de uso normales, pueden producirse
pequefas variaciones dimensionales. Ligeras variaciones de color y de tonos o
bien imperfecciones (tipo pequefios nudos) se deben a la misma naturaleza de
la madera.

Normalmente, el color de los elementos de la cocina varia con el tiempo, también
en funcion del uso y de la exposicion a los rayos directos del sol. En caso de
sustitucion de elementos, es normal que haya pequenas variaciones de color, que
tienden a disminuir con el tiempo.

ELECTRODOMESTICOS

Respete escrupulosamente las instrucciones proporcionadas por los fabricantes
en los correspondientes manuales. Los fabricantes de electrodomésticos
garantizan sus productos y ofrecen asistencia; por esto, cualquier peticion de
intervencion tiene que presentarse directamente a ellos, tal como se indica en los
manuales suministrados.
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« Réaliser des projets et des produits qui rendent nos
clients fiers d’avoir choisi Stosa » : telle est notre philosophie.
C'est pour cette raison, et depuis plus de 50 ans, que Stosa
travaille chaque jour dans un seul objectif : réaliser des
produits haut de gamme qui se distinguent par leur design,
leur innovation et le soin des détails. Nos cuisines sont
certifiées « Made in ltaly », elles sont entierement congues
et produites en ltalie et réalisées dans le plein respect de
'homme et de I'environnement.
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STOSA CUCINE

POURQUOI STOSA ?

DESIGN

30 modéles /1000 finitions
2 lignes / 3 systémes

500 couleurs

100 000 combinaisons

QUALITE TOTALE

Controle constant de toutes les phases
de production.

Résistance dans le temps.

Qualité certifiée.

MADE IN ITALY

Entiérement concgue et produite en Italie.
Produits certifiés Made in Italy.
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DURABILITE

Matériaux durables.

Un engagement constant dans le respect de
I'environnement :

4 295 972,5 kWh produits par notre installation
photovoltaique

936 276,55 litres de pétrole évités

2 281161,40 kg d'émissions de CO, évitées

296 551 arbres sauveés

ERGONOMIE

Espaces organisés / Facilité de nettoyage
Projets congus selon les exigences du
consommateur

INNOVATION

Les meilleurs partenaires dans le secteur des
charniéres et des ferrures

Electroménagers de derniére génération
Finitions innovantes
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EXCELLENCE ITALIENNE

Le dessin, la conception, le traitement et le conditionnement des cuisines
Stosa sont exclusivement réalisés en Italie.

SO 9001 : 2015
SYSTEME DE GESTION DE LA
QUALITE

La norme ISO 9001 et I'un des standards les plus influents dans
le monde.

Stosa est une entreprise de pointe. Elle a choisi cette certification
parce qu’elle considére l'innovation et la recherche continue
comme la clé pour aborder I'avenir. Elle croit dans I'absorption
de l'information par des personnels instruits et est pleinement
impliquée dans la mise en ceuvre d'un Systeme de Gestion de
la Qualité.

En outre, le modeéle 9001 devient un outil stratégique. Il permet
a la fois de réduire le risque de ne pas tenir les promesses faites
aux clients, mais aussi de mesurer les performances avec des
indicateurs appropriés.
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Le certificat d’origine italienne du meuble atteste que Stosa Cucine satisfait tous
les critéres de procédé et de produit objectifs et vérifiables requis par la Norme
UNI 11674. Cette norme certifie le standard de référence pour authentifier I'origine
italienne des meubles finis.

Cela signifie que les étapes importantes du processus de production du meuble,
c'est-a-dire la conception, le travail des semi-ouvrés et du produit fini, ainsi que
'emballage, doivent étre réalisées en Italie. De plus, les meubles de cuisine et de
living doivent respecter les criteres de sécurité et les méthodes d'essai définis
par la norme UNI EN 14749 pour les structures de tous les types de meubles de
rangement et les plans de travail a usage domestique et par la norme UNI 11663
qui fixe les parametres de résistance et de durabilité. Stosa Cucine a obtenu
cette certification prestigieuse, conformément aux dispositions de la législation
en vigueur. La marque d’'Origine italienne du meuble est attribuée par I'un des
principaux bureaux d'analyse, d'essai et de certification.

T
IT

Bureaux d'analyses,
cosnon d'essais et de certification
TECHNOLOGICAL CENTER pour IQ bois d'ameublement
en ltalie.
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REGISTRAZIONE N* ITO1.IT/1302.075.M

51 ATTESTA CHE
This is 10 certify that

STOSA

E' UN MARCHIO CERTIFICATO AVENTE | REQUISITI DEL
SISTEMA IT01 - 100% QUALITA' ORIGINALE ITALIANA
acts accarding to system ITO1 - 100% Original ltalian Cuality

QUESTA CERTIFICAZIONE E' INOLTRE VALIDA PER IL SEGUENTE CAMPO APPLICATIVO:
This cedtificate =5 alsc vakd for the following preduct of Sarte range:

CUCINE COMPONIBILI
Modular Kiichens

DITTA PRODUTTRICE E DISTRIBUZIONE
Manutacturer and Distribution Company

8T 5
5.5 Cassia Km 149,5 - 53040 Radicofani - 51

SISTEMA [T - 100% QUALITA DRIGINALE ITALIANA
The cestified Company:

— iy —

100% Made in Italy

Cette certification atteste que les cuisines Stosa sont entierement fabriquées
en Italie et que le dessin, la conception, la transformation et le conditionnement
sont exclusivement réalisés sur le territoire italien, dans le respect du travail, de
I'hygiene et de la sécurité.

La volonté d'obtenir la certification 100% Made in Italy montre combien il est
important pour Stosa Cucine de défendre la culture et le travail italiens, qui se
sont toujours distingués par leur qualité sur le marché national et international,
car ils conduisent a la création de produits réalisés dans les regles de l'art.

136



| UTILISATION & ENTRETIEN

GREEN ET DURABILITE

L'engagement de Stosa en faveur de la durabilité environnementale est représenté
par la production de portes réalisées dans des matériaux éco-durables, qui offrent
des solutions de décoration dans le plein respect de la nature et des demandes
de plus en plus attentives et conscientes des clients. Mais durabilité signifie aussi
économie d'énergie. Chez Stosa, la durabilité est un projet en évolution continue,
basé sur la responsabilité, |a fiabilité et la transparence d'une entreprise qui croit
fortement dans les valeurs les plus importantes pour 'lhomme.

CERTIFICATION FSC®

Tous les caissons et les portes de la Ligne Art sont certifiés FSC®.

FORESTS®
FOR ALL
FSC FOREVER

FSC® C110382

CERTIFICATION, CARB P2

Tous les meubles des cuisines Stosa utilisent des matériaux certifiés CARB P2.
Les caissons sont obtenus de panneaux recyclables et a tres faible teneur de
formaldéhyde.

CAR

HASE || &
CLMPLIANI

Panneaux utilisés de type E1 selon la norme UNI EN 717-1. Le matériau est conforme au marché
américain (USA) : EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a) - US EPA TSCA Title VI - 40 § 770
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PRINCIPAUX CONSEILS POUR
NE PAS ENDOMMAGER VOTRE CUISINE

Merci d'avoir choisi et acheté notre produit !

Les matériaux utilisés pour fabriquer cette cuisine sont de
trés haute qualité, durables et résistants dans le temps.
Pour conserver ces caractéristiques, nous vous conseillons
de lire attentivement ces quelques indications.

Vous trouverez dans ce manuel les indications nécessaires
pour traiter et nettoyer les matériaux qui composent votre
cuisine. La lecture de ce manuel vous permettra de mieux
prendre soin de votre cuisine, afin qu’elle soit toujours belle
et fonctionnelle dans le temps.
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CONDITIONS ENVIRONNEMENTALES

Cette cuisine se compose principalement de parties en bois ou ses dérivés.
Une température et un taux d’humidité hors des limites établies risquent
d'endommager les différents éléments.

DISTRIBUEZ LA CHARGE DE MANIERE UNIFORME

Evitez de concentrer le poids, distribuez les objets les plus lourds sur les
bases des armoires.

NE PAS SURCHARGER AVEC DES POIDS EXCESSIFS

Ne vous asseyez pas sur les hauts ou sur les tables, ne posez pas d'échelles
ou d'outils de travail sur les plateaux et ne montez pas sur les plateaux pour
atteindre les éléments placés en hauteur. Respectez les prescriptions de
chargement maximum utilisable.

NE PAS NETTOYER AVEC DES OUTILS ABRASIFS

Les outils abrasifs risquent de rayer larticle, utilisez de préférence des
chiffons en microfibre et non des éponges abrasives.

NE PAS UTILISER DES ACIDES OU DES BASES FORTES

Observez les instructions d'utilisation. Lemploi de certains acides et/ou
bases fortes est absolument interdit. Enlevez-les immédiatement s'ils
tombent accidentellement sur les éléments.
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NE PAS UTILISER DE SOLVANTS (acétone, trichloréthyléne, alcool...)

Observez les instructions d'utilisation. Certains produits chimiques
sont absolument a bannir. Enlevez-les immédiatement s'ils tombent
accidentellement sur les éléments.

EVITEZ LE CONTACT AVEC DES SURFACES BRULANTES

Des objets trés chauds ou brGlants peuvent endommager les plateaux
et/ou en altérer la couleur. Evitez de poser des éléments trés chauds ou
brdlants sur les plans de travail, utilisez des dessous de plats.

EVITEZ D'UTILISER DES NETTOYEURS VAPEUR

Les nettoyeurs vapeur émettent de la vapeur haute pression. La vapeur
peut faire gonfler les éléments de la cuisine.

EVITEZ LA STAGNATION DE LIQUIDES

L'eau, et en général les liquides stagnants, tendent a dilater les parties
en bois et/ou les panneaux utilisés. Enlevez les liquides tombés
accidentellement sur les éléments de la cuisine.

CONSULTEZ LES INSTRUCTIONS DES FABRICANTS

Veuillez lire, observer et conserver les instructions d'utilisation des
différents fabricants.
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En général, les meubles ont une portée maximale de 20 kg pour chaque
étagere, y compris les paniers extractibles.

Sauf pour :

- les étageres en verre et les fonds lumineux (la charge maximale est de 5 kg) ;
- les étageres de 120 cm (la charge maximale est de 10 kg) ;

- les tiroirs et les paniers (la charge maximale est de 20 kg) ;

- les paniers extractibles pour la base d'angle (8 kg pour les paniers extérieurs;
9 kg pour les paniers intérieurs).

La charge doit étre uniformément distribuée sur I'étagére. Pour ce qui
concerne les meubles hauts et/ou les bases suspendues, la charge totale
maximale ne doit pas dépasser 60 kg. Naturellement, la charge doit étre
compatible avec la paroi utilisée et avec la réalisation de l'installateur.
Ne chargez pas les meubles hauts et les étagéres avec des poids excessifs ;
distribuez les objets les plus lourds dans les bases et les armoires.

Une humidité et une température hors normes peuvent déformer
certaines parties de la cuisine en bois ou ses dérivés. En effet, 'humidité
peut s'infiltrer dans les microporosités et provoquer des gonflements.
Pour éviter cela, 'humidité ambiante ne doit pas demeurer pendant de
longues périodes sous les 40% ou au-dessus de 70% et la température
doit étre comprise entre 10 °C et 35 °C. En général, a moins d'indications
spécifiques, pour le nettoyage utilisez un chiffon en microfibre et du savon
neutre.

Evitez la stagnation de liquides.

En général, la couleur des éléments de cuisine varie dans le temps,
également en fonction de leur utilisation et de leur exposition directe
au soleil. En cas de remplacement des éléments, la présence de petites
variations de couleur est normale. Celles-ci tendent toutefois a diminuer
avec le temps.

Dans les fixations avec utilisation de bande adhésive double face, avant le
collage n'oubliez pas de toujours nettoyer scrupuleusement les surfaces
avec de l'alcool isopropylique (pas d'alcool dénaturé) en utilisant un chiffon
en coton propre et non effiloché.

Durantlaviedelacuisine, veilleztoujoursa ce que les portes du réfrigérateur
ferment parfaitement et que les joints du réfrigérateur ne soient pas usés.
Si, pour une quelconque raison, le joint de la porte du réfrigérateur ne
ferme pas correctement, de la vapeur d'eau pourrait fuir du réfrigérateur
et endommager les meubles (déformation des flancs et gonflement des
portes). De petits gondolements des flancs des meubles peuvent se vérifier
durant la vie de la cuisine.

Ces mouvements, qui ne compromettent pas l'esthétique du produit,
ne dépassent pas 1,5 mm/m. En présence de fours et de réfrigérateurs
encastrables ou de tables de cuisson, la cuisine doit étre équipée de grilles
d’'aération situées dans la plinthe.
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Pour ce motif, toujours vérifier qu'elles n'ont pas été enlevées, qu'elles
ne sont pas bouchées et qu'elles ne limitent ni n'excluent le passage
correct du flux d'air. Dans ces cas, la garantie sur les produits est invalidée.
De la méme maniere, les fentes d'aération qui se trouvent dans les parties
hautes des colonnes ne doivent pas étre bouchées.

Un manuel destiné aux techniciens préposés au montage est fourni avec la
cuisine. Ce manuel contient les regles et les précautions nécessaires a une
installation correcte du produit et a son bon fonctionnement. Conservez
ce manuel pour toute nécessité future de démontage et de remontage
de la cuisine.

143



STOSA CUCINE

DESC

144

PORTES EN BOIS (MASSIF ET PLAQUE)

Les portes ne doivent pas présenter d'eau stagnante. Essuyez les portes
si de l'eau est tombée accidentellement ou si la vapeur s'est condensée
sur les surfaces. Pour un nettoyage a fond, utilisez un chiffon imbibé d'un
produit détergent neutre (20% maximum). Evitez absolument d'utiliser de
I'acétone, du trichloréthyléne, de 'ammoniaque et de l'alcool éthylique.
Au fil du temps, le bois subit naturellement des variations de couleur.
Pour retarder ce processus, évitez simplement d'exposer la cuisine aux
rayons directs du soleil. Branchez la hotte aspirante chaque fois que
vous cuisinez. N'oubliez pas que le bois est « vivant » et qu'il peut y avoir
des variations naturelles de dimensions. Dans des conditions limites
d'’humidité, ces variations peuvent méme étre de l'ordre de millimeétres.
Ne vous préoccupez si vous constatez de légeres augmentations ou
retraits lors des changements de saisons : ce ne sont pas des défauts, mais
des mouvements naturels d'un produit vivant. Parfois, elles provoquent
la formation de fissures ou de mouvements évidents des éléments.
Pour éviter cela, 'humidité ambiante ne doit pas demeurer pendant de
longues périodes sous les 40% ou au-dessus de 70% et la température doit
étre comprise entre 10 °C et 35 °C.

PORTES EN BOIS LAMINE ET EN DECORATIF

Pour le nettoyage, n'utilisez pas une matiére abrasive, comme la paille
d'acier ou des produits contenant des crémes abrasives ou des détergents
en poudre. Pour un nettoyage parfait des portes en laminé, utilisez un
chiffon en microfibre et un produit détergent spécifique. Evitez absolument
d'utiliser de l'acétone, car il pourrait endommager les bords en matiere
plastique, ni du trichloréthylene, de 'ammoniaque ou de 'alcool éthylique.

PORTES LAQUEES

Pour le nettoyage, n'utilisez pas une matiére abrasive, comme la paille
d'acier ou des produits contenant des crémes abrasives ou des détergents
en poudre. Pour un nettoyage parfait des portes laguées, utilisez un chiffon
en microfibre et un produit détergent spécifique. En cas de portes laquées
brillant vous pouvez employer de I'alcool éthylique dilué avec de I'eau ou
un nettoyant pour vitres. Rincez avec de I'eau et un chiffon en microfibre.
Evitez absolument d'utiliser de I'acétone et de 'ammoniaque, ainsi que des
chiffons contenant de 'ammoniaque.
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PORTES EN FENIX®

Le Fenix® présente de hautes performances en termes d'autoréparation
contre les rayures (non profondes). Il ne nécessite pas d'entretien
particulier, mais les surfaces doivent étre nettoyées régulierement. Enlevez
immeédiatement les débordements de liquides, les résidus alimentaires ou
les sauces. En particulier, si de I'eau a haut contenu de calcaire s'évapore
sur la porte, elle risque de former des halos. Eliminez-les avec un entretien
ordinaire.

Ne traitez-jamais la surface en Fenix® avec des produits contenant des
substances abrasives, ni avec des éponges abrasives ou des lames en acier.
Evitez les acides, les produits trés alcalins et & haut contenu de chlore.
Pour plus d'informations, veuillez visiter le site du fabricant de la plaque.
Pour I'entretien ordinaire, en cas d'utilisation normale (poudre, traces de
doigts...) ou en cas d'aliments ou de boissons (solutions sucrées, confiture,
lait, café, vin, huile, ceufs, graisses animales...) utilisez un chiffon doux ou
une serviette en papier séche, puis de I'eau chaude savonneuse jusqu’'a
35 °C-40 °C ou de l'eau avec un détergent ménager délicat. Laissez agir
jusqu’a ce que lasaleté commence a réagir. Rincez a l'eau chaude et essuyez
immeédiatement avec un chiffon doux. Pour I'entretien exceptionnel (en cas
de sauces, graisses, ceufs..) ayant une intensité persistante, vous pouvez
utiliser un solvant délicat, comme de I'alcool ou de I'acétone, puis de I'eau
chaude savonneuse jusqu’a 35 °C-40 °C avec du savon ou de l'eau avec un
détergent ménager délicat et laisser agir. Rincez a I'eau chaude et essuyez
immeédiatement avec un chiffon doux. En cas de résidus de calcaire et
de saleté persistante, il est conseillé d'utiliser un chiffon en microfibre
humide imbibé d'eau chaude et de détergent (nous conseillons un produit
anti-calcaire type Chanteclair).

Marche a suivre pour le nettoyage :

- vaporisez le produit anti-calcaire sur la porte

- laissez agir pendant 10 minutes

- enlevez le dégraissant avec un chiffon en microfibre mouillé

- essuyez la porte

- lorsque la porte est seche, passez I'éponge Fenix® (éponge magique).

Si la porte n'a jamais été nettoyée au dégraissant, il pourrait se rendre
nécessaire de répéter 'opération.
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PORTES EN ACIER INOX

Les surfaces en acier inox présentent une bonne résistance aux produits
chimiques a usage ménager. Pour un bon entretien, veillez a ce que les
surfaces d'utilisation ménagére soient toujours propres. En cas de saleté
tenace ou de négligence, enlevez d'abord les dépdts de matiere seéche
éventuels avec un chiffon doux et humide, sans frotter pour ne pas rayer
la porte. Utilisez ensuite une éponge douce non abrasive et un détergent
ménager, lavez la surface et rincez a grande eau tieéde, puis essuyez.

PORTES EN HPL

Les surfaces en HPL présentent une bonne résistance aux produits
chimiques a usage ménager. Pour un bon entretien, veillez a ce que les
surfaces d'utilisation ménageére soient toujours propres et seches. En cas
de saleté tenace ou de négligence, enlevez d'abord avec un chiffon doux et
humide les dépdts de poudre ou de matiere seche éventuels, sans frotter
pour ne pas rayer la porte. Utilisez ensuite une éponge douce non abrasive
et un détergent ménager (nous conseillons Chanteclair). Lavez la surface
avec du produit détergent et rincez a grande eau tiede, puis essuyez.
Exceptionnellement, vous pouvez utiliser de l'acétone, en ayant soin
d'éviter qu'’il entre en contact avec des bords en plastique éventuellement
présents.

PORTES EN PVC ET EN PET

Les portes en PVC et en PET sont tres sensibles a la lumiére du soleil.
Evitez toute exposition directe au soleil.

Pour un nettoyage parfait, utilisez un chiffon en microfibre et du savon
neutre. Evitez les matériaux comme la paille d'acier, des produits abrasifs
ou des détergents en poudre. Evitez absolument d'utiliser de I'acétone, du
trichloréthyléne, de 'ammoniaque ou de l'alcool éthylique.



| UTILISATION & ENTRETIEN

=2

B
SN

=5

= 0y

PORTES EN VERRE

Nettoyage normal

Tous les produits contenant des dérivés de I'alcool fluorhydrique, du fluor, du
chlore ou de 'ammoniaque sont interdits, car ils risquent d'endommager
le revétement décoratif et/ou la surface du verre. Les produits trés acides ou
trés alcalins sont interdits cars ils attaguent la surface du verre.

Dans de nombreux cas, le verre peut étre lavé a grande eau propre ou avec
un produit détergent pour verre et une éponge douce ou avec une raclette
en caoutchouc.

Si vous utilisez une raclette en caoutchouc, prenez garde de ne pas
endommager le revétement avec la poignée métallique.

N'essayez pas d'éliminer les résidus lorsque le verre est sec.

Durant le nettoyage, n'exercez pas une pression excessive sous risque
de rayer ou de tacher la surface du verre. Continuez a nettoyer le verre
jusgu’'a ce que le nettoyant n'ait été complétement éliminé. Plus la surface
mouillée est uniforme, moins il y a de risque de formation de taches.
Ne jamais rincer avec une pression excessive. En cas de formation de
taches, répétez 'opération.

Une fois propre, rincez le verre a I'eau propre et séchez-le avec la raclette.
Lorsque vous éliminez la graisse ou des bandes de graisse (ex. traces de
doigts), toujours appliquer les nettoyants sur toute la surface du verre.

Nettoyage spécial

Si le nettoyage normal ne suffit pas, vous pouvez opter pour le nettoyage
spécial pour nettoyer la face verre de la vitre décorative.

Enlevez lestaches d’'huile et d'autres polluants organiques avec des solvants
tel que I'alcool isopropylique ou I'acétone, en utilisant un chiffon doux qui
ne laisse pas de résidus et en veillant a ce que ces produits n'entrent pas en
contact avec la face arriére peinte ou argentée du verre décoratif.
Eliminez les autres résidus en frottant légérement.

Rincez a grande eau et suivre ensuite la méme marche que pour le
nettoyage ordinaire.

PORTES EN NEOLITH®

Pour les spécifications des portes en Neolith® voir le paragraphe Plateaux
Neolith® a la page 28.
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PLATEAUX EN MARBRE ET EN GRANIT

Evitez l'acide citrique (présent, par exemple, dans les fruits, les tomates
et les agrumes), car il intervient sur la surface polie en lui 6tant son
brillant d'origine. Enlevez immédiatement les produits de nettoyage ou
les liquides alimentaires (huile, vin, vinaigre, etc.), car leur contact risque
d'endommager le plateau. Il est conseillé d'utiliser des dessous de plat
pour éviter les taches dues a la chaleur. Ne posez pas directement sur les
plateaux en marbre, des casseroles, cafetiéres ou autres récipients chauds,
sous risque d'endommager irréparablement le plateau. Des poids excessifs
et concentrés peuvent casser ou fissurer le matériau. Il est conseillé de ne
Jjamais monter ou s'asseoir sur les hauts. N'oubliez pas que les casseroles
et les poéles ne doivent pas déborder de la table de cuisson pour ne pas
I'abimer avec la chaleur. Généralement, dans leursinstructions d'utilisation,
les fabricants de tables de cuisson spécifient les dimensions des casseroles
et des poéles a utiliser.

PLATEAUX EN LAMINE

Les plateaux ne doivent jamais présenter d'eau stagnante. Essuyez le
plateau si de l'eau est tombée accidentellement Assurez-vous que l'eau
ne coule pas le long des bords du plateau. Utilisez des dessous de plat et
des planches a découper pour poser des objets tres chauds (par exemple :
cafetieres, casseroles, grills..) et évitez les entailles. Pour le nettoyage,
n'utilisez pas une matiere abrasive, comme la paille d'acier, des produits
contenant des cremes abrasives ou des produits détergents en poudre.
Evitez absolument d'utiliser de l'acétone, du trichloréthyléne et de
'ammoniaque. Des risques de décoloration peuvent aussi étre provoqués
par des jus de fruits et des produits chimiques et sanitaires. Enlevez-les
immédiatement aprés I'emploi. Il est conseillé d'utiliser des dessous de
plat pour éviter les taches dues a la chaleur. Ne posez pas directement sur
les plateaux en laminé, des casseroles, des cafetiéres ou autres récipients
chauds, sous risque d'endommager irréparablement le plateau. Evitez de
trainer sur le plateau des objets qui pourraient le rayer. Si vous utilisez des
couteaux ou des objets tranchants, servez-vous toujours d'une planche a
découper pour éviter dendommager irréparablement le plateau.
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PLATEAUX EN STRATIFIE HPL

Les surfaces en HPL présentent une bonne résistance aux produits
chimiques a usage ménager. Utilisez des dessous de plat et des planches
a découper pour poser des objets trés chauds (par exemple : cafetieres,
casseroles, grills...) et évitez les entailles. Pour I'entretien, veillez a ce que les
surfaces d'utilisation ménagere soient toujours propres et seches. En cas
de saleté tenace ou de négligence, enlevez d'abord les dépbts de matiere
séche éventuels avec un chiffon doux et humide, sans frotter pour ne pas
rayer le plateau. Utilisez ensuite une éponge douce non abrasive et un
produit détergent ménager (en particulier, nous conseillons un produit
anti-calcaire comme Chanteclair), lavez la surface et rincez a grande eau
tiede, puis essuyez. Exceptionnellement, vous pouvez utiliser de l'acétone,
en ayant soin d'éviter qu'il entre en contact avec des bords en plastique
éventuellement présents.

PLATEAUX EN CERAMIQUE TECHNIQUE DEKTON® / IRIS

Ce sont des matériaux produits avec des argiles nobles comme les quartz,
lesfeldspaths et les kaolins frittés, composés d'une pate compacte, ingélive,
non absorbante et résistante aux attaques chimiques et physiques.
Ce matériau peut subir de moindres variations de couleur. Faire référence
aux indications du producteur.

En régle générale, ne pas poser dessus des verres ou de la vaisselle encore
humide, qui pourraient former des taches ou laisser des halos. Tamponner
immédiatement tout type de substance qui se déverserait sur le haut.
Utilisez des dessous de plat pour poser des objets trés chauds. Dans tous les
cas, utilisez des planches a découper pour éviter de produire des entailles.
Pour le nettoyage quotidien, utilisez de l'eau, du savon neutre et une
éponge douce. Evitez tout frottement avec des assiettes et des couteaux
en céramique.

Pour enlever des taches persistantes, utilisez des cremes type Cif creme
blanche avec des microparticules diluées dans de l'eau chaude, en
I'appliquant sur la surface avec une éponge douce. Evitez d'insister de
maniére excessive sur la tache, car une action trop énergique sur la partie
concernée pourrait opacifier irremédiablement le matériau.

PLATEAUX EN CERAMIQUE DECOR

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur pour les joints.
Evitez de heurter les carreaux émaillés avec des objets pointus.
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PLATEAUX EN FENIX®

Le plateau en Fenix® possede de hautes performances en termes
d’autoréparation contre les rayures (non profondes). Il ne nécessite
pas d'entretien particulier, mais les surfaces doivent étre nettoyées
régulierement. Enlevez immédiatement les déversements de liquides,
les résidus alimentaires ou les sauces. Les plateaux ne doivent jamais
présenter de 'eau stagnante. En particulier, si de I'eau a haut contenu de
calcaire s'évapore sur le HAUT, elle peut créer des halos, il faudra alors les
éliminer avec un entretien ordinaire.

Ne jamais traiter la surface en Fenix® avec des produits contenant des
substances abrasives, ni avec des éponges abrasives ou des lames en
acier. Evitez les acides, les produits trés alcalins et & haut contenu de
chlore. Il est conseillé d'utiliser des dessous de plat pour éviter les taches
dues a la chaleur. Ne posez pas directement sur les plateaux en Fenix®,
des casseroles, des cafetieres ou autres récipients chauds, sous risque
d'endommager irréparablement le plateau. Si vous utilisez des couteaux ou
des objets tranchants, servez-vous toujours d'une planche a découper pour
éviter d'endommager irréparablement le plateau. Pour plus d'informations,
veuillez visiter le site du fabricant de la plague. Pour I'entretien ordinaire, en
cas d'utilisation normale (poudre, traces de doigts...) ou en casd’aliments ou
de boissons (solutions sucrées, confiture, lait, café, vin, huile, ceufs, graisses
animales...) utilisez un chiffon doux ou une serviette en papier seche, puis
de I'eau chaude savonneuse jusqu'a 35 °C-40 °C ou de I'eau avec un produit
détergent ménager délicat. Laissez agir jusqu’a ce que la saleté commmence
a réagir. Rincez a I'eau chaude et essuyez immeédiatement avec un chiffon
doux. Pour I'entretien exceptionnel, en cas de sauces, graisses, ceufs ayant
une intensité persistante, vous pouvez utiliser un solvant délicat, comme
de l'alcool ou de l'acétone, puis de l'eau chaude savonneuse jusqu’a
35 °C-40 °C ou de l'eau avec un produit détergent ménager délicat et
laisser agir. Rincez a I'eau chaude et essuyez immédiatement avec un
chiffon doux. En cas de résidus de calcaire et de saleté persistante, il est
conseillé d'utiliser un chiffon en microfibre humide imbibé d'eau chaude et
de détergent (nous conseillons un produit anti-calcaire type Chanteclair).
Marche a suivre pour le nettoyage :

- vaporisez un dégraissant type Chanteclair sur le haut

- laissez agir pendant 10 minutes

- enlevez le dégraissant avec un chiffon en microfibre mouillé

- essuyez le haut

Lorsque la surface est séche, passez sur le haut I'éponge Fenix® (dite
éponge magique).

Si le haut n'a jamais été nettoyé au dégraissant, il pourrait se rendre
nécessaire de répéter I'opération.
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En cas de taches persistantes ou de petites rayures:

FER A REPASSER

<

S)Max30°
EMaxi0° Vs

1. Défauts superficiels
provoqués par des
micro-rayures.

2. Disposez une feuille
de papier cuisine
humide sur la partie ou
les micro-rayures sont
visibles.

3. Placez le fera
repasser chaud sur

la surface a réparer.
Ne laissez pas le fer a
repasser sur la surface

4. Rincez la partie
masquée avec de l'eau
tiede et un chiffon en
microfibre.

pendant plus de 10
& secondes.
&

<>

5. Maintenant la surface
est réparée.

EPONGE MAGIQUE

o*

3. Maintenant la surface
est réparée.

1. Défauts superficiels
causés par des
micro-rayures.

2. Frottez l'éponge magique
sur la partie qui présente
des micro-rayures.

PLATEAUX EN OKITE OU EN AGGLOMERE DE QUARTZ

Tous les produits pour le nettoyage des surfaces dures peuvent étre
utilisés sur ces plateaux. Il est conseillé de rincer le HAUT avec soin, de
maniére a éliminer les résidus de savon éventuel. Evitez d'utiliser des
produits dégraissants de type basique. Pour les taches de calcaire, nous
vous conseillons d'utiliser des détergents anti-calcaires a base acide (type
Viakal). Généralement, les produits foncés et mats ont tendance a mettre
en évidence la saleté, un plus grand soin est par conséquent nécessaire
pour que le plateau soit toujours propre ; cependant, cela n'affecte pas les
caractéristiques de résistance et de fiabilité du plateau, qui demeurent
inaltérées pour toutes les couleurs. Il est conseillé d'utiliser un dessous de
plat pour éviter les taches dues a la chaleur. Ne posez pas directement
des casseroles, cafetieres ou autres récipients chauds sur les plateaux,
sous risque d'’endommager irréparablement le plateau. Il est conseillé de
préter une grande attention a I'utilisation de la silicone. Lorsque la silicone
a été appliquée, elle est difficilement enlevable. Des poids excessifs et
concentrés peuvent casser ou fissurer le matériau. Il est conseillé de ne
Jjamais monter ou s'asseoir sur les hauts.
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PLATEAUX EN NEOLITH®

Utilisez un chiffon en microfibre pour enlever la poussiere de la surface.
Nettoyez le plateau en Neolith® tous les jours, si nécessaire. Dans la
plupart des cas, il suffira d'utiliser un chiffon humide pour enlever la saleté.
Neolith® peut étre nettoyé avec de l'eau tiede a laquelle vous pouvez
ajouter un détergent dans les doses recommmandées par le fabricant (évitez
les produits contenant de l'acide fluorhydrique et ses dérivés). Rincez avec
de I'eau tiede et essuyez avec un chiffon ou similaire.

En cas de déversement de liquides, essuyez immédiatement. Plus
rapidement vous enléverez et essuierez les liquides versés et plus il sera
facile de prévenir ou d'éliminer les taches. N'oubliez pas que, souvent,
les produits détergents ordinaires présents sur le marché contiennent
des cires et des additifs de brillance qui, aprés plusieurs lavages, peuvent
déposer une couche huileuse sur la surface de Neolith®.

Parfois, certains produits ne peuvent pas étre éliminés avec un nettoyage
normal, il faudra alors avoir recours a des procédures spécifiques, adaptées
au type de saleté. Le temps ou la substance reste sur la surface est trés
important, par conséquent il est recommandé de laver la zone le plus
rapidement possible. On évitera ainsi que la saleté seéche et le nettoyage
sera plus aisé. Nous vous donnons ci-dessous une liste des substances
indiguées pour éliminer les taches:

Types de saleté Types de détergents
Graisses Alcalin / Solvant
Huiles Solvant

Encre Oxydant / Solvant
Oxyde, Rouille Acide

Vin Alcalin / Acide
Café Alcalin / Solvant
Cire de bougie Solvant

Sang Oxydant

Glace Alcalin

Résines Solvant

Jus de fruits Oxydant

Crayon feutre permanent Solvant

Evitez tout frottement avec des assiettes et des couteaux en céramique.
Utilisez des dessous de plat et des planches a découper pour poser des
objets tres chauds (par exemple : cafetiéres, casseroles, grills...) et évitez les
entailles. Au fil du temps, la nuance des pierres exposées a la lumiere peut
évoluer de facon naturelle.
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PLATEAUX EN ACIER INOX, EVIERS EN ACIER INOX
ET HOTTES ASPIRANTES EN ACIER INOX

N'utilisez pas de la paille métallique, des substances abrasives ou des
produits détergents en poudre. Pour éviter des brllures et des taches, ne
posez pas de casseroles chaudes sur les plateaux (faites particulierement
attention aux cafetiéres). Evitez de trainer des objets sur le plateau, qui
pourraient le rayer. Si vous utilisez des couteaux ou des objets tranchants,
servez-vous toujours d’'une planche a découper pour éviter d'endommager
irréparablement le plateau. Evitez absolument d'utiliser des produits
détergents acides, en particulier de I'acide muriatique et autres produits
contenant du chlore ou ses composés. Evitez de laisser longtemps des
objets mouillés sur les plateaux. La permanence de ces objets risque
de causer des oxydations qui peuvent se transmettre aux plateaux, en
provoquant la formation de taches et/ou de rouille. Enlever ces taches
s'avere difficile, méme avec des cremes spécifiques. Nettoyez le produit
dans le sens du satinage du matériau. Nettoyez régulierement 'évier aprés
chaque utilisation, avec de l'eau tiede, un détergent liquide non agressif
et un chiffon doux. Dans I'utilisation quotidienne, il se forme une couche
de calcaire, surtout au fond des bacs, qui devient de plus en plus épaisse.
Cette couche de calcaire est trés poreuse et absorbante, elle se tache donc
facilement. La présence de taches éventuelles sur le fond est due a cette
accumulation de calcaire dont la formation doit absolument étre évitée
en enlevant le calcaire de I'évier au moins deux fois par semaine. Evitez
absolument d'utiliser des produits détergents contenant du chlore ou ses
composés. Les produits utilisés pour déboucher les canalisations d'évier ne
doivent jamais entrer en contact avec l'acier, sous risque de 'endommager
irrémédiablement.

Par exemple, de nombreux produits en vente dans le commerce
contiennent de I'nypochlorite de sodium (ex. eau de javel) N'utilisez pas
ces produits pour nettoyer des éléments en acier. Ces produits provogquent
'oxydation des surfaces traitées.

PLATEAUX PLAQUES ET EN BOIS MASSIF

N'utilisez pas de I'alcool ou des détachants. Essuyez tout de suite tout dépdt
de liquide pour éviter des altérations dues a l'absorption. Pour éviter des
bralures ou des fendillements, ne posez pas sur les plateaux des casseroles
chaudes (faites particulierement attention aux cafetieres) ou des fers a
repasser. Evitez de trainer des objets sur le plateau, qui pourraient le rayer.
Sivous utilisez des couteaux ou des objets tranchants, servez-vous toujours
d'une planche a découper pour éviter dendommager irréparablement le
plateau. Evitez absolument d'utiliser de I'acétone, du trichloréthyléne et de
'ammoniaque (ou des produits détergents qui la contiennent).
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EVIERS EN FRAGRANIT

Ne jamais utiliser de la soude caustique pour déboucher les évacuations.
Evitez de laisser se déposer dans les bacs de 'ammoniaque ou de la soude
caustique.

Avant toute utilisation, consultez le manuel Utilisation et Entretien du
producteur de 'évier.

EVIERS INTEGRES EN HPL

L'huile de friture bouillante atteint des températures élevées qui peuvent
endommager le HPL en provoquant des bulles. Ne jetez pas les huiles de
cuisson bouillantes dans I'évacuation de I'évier. Cela n'est pas seulement anti-
écologique, mais risque d'endommager irréparablement le fond de 'évier.

ELECTROMENAGERS

Suivre lesindications spécifiques pour chaque électroménager, fournies avec
celui-ci par le fabricant. Evitez d'utiliser des crémes abrasives qui risquent
d'opacifier et de rayer les surfaces. Evitez aussi les contacts prolongés avec
des produits contenant des solvants, lors du nettoyage de la finition externe
des électroménagers. Dans les parties en inox, évitez absolument d'utiliser
des produits détergents contenant du chlore ou ses composés.

HOTTES

Stosa conseille de toujours utiliser les hottes en mode aspirant (sortie
des vapeurs vers l'extérieur de la cuisine). Nous vous indiquons ci-aprés
les points a toujours garder a I'esprit. Toujours lire et conserver le manuel
d'utilisation et d’entretien de la hotte. Respectez toutes les réglementations
relatives a I'évacuation de I'air et/ou a la sécurité des environnements en cas
d'utilisation d'appareils a gaz ou combustibles. Toujours brancher la hotte
a chaque opération de cuisson. Cela parce que, a la longue, la fumée et
la vapeur risquent d'endommager la cuisine et une chaleur excessive des
fourneaux de réduire la vie de la hotte. Lavez (lorsque cela est consenti)
ou remplacez périodiquement les filtres de la hotte. Les filtres a charbon
doivent étre remplacés régulierement et en fonction de leur utilisation.
Tout manque de remplacement des filtres peut provoquer des problémes
d'aspiration avec, comme conséquence, des accumulations de vapeur et
'endommagement du meuble. Suivre scrupuleusement les indications
contenues dans les instructions de la hotte. Vérifiez que les tuyaux
d'aspiration (si en version aspirante) ont des dimensions et une disposition
appropriées ou gu'ils ne sont pas partiellement bouchés. Considérez que
les performances de la hotte diminuent de maniere exponentielle selon
la longueur des tuyaux d'aspiration aux coudes de ces tuyaux et selon la
présence éventuelle de grilles. En cas de hottes en acier, nettoyez-les dans
le sens du satinage du matériau.
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TABLES DE CUISSON

Durant la cuisson, vérifiez que la hotte d'aspiration est branchée. Respectez
scrupuleusement les instructions du constructeur. En particulier, vérifiez
que les casseroles ne débordent pas de la surface de la table de cuisson.
Spécialement dans certaines tables particulierement puissantes, si
cette reégle n'est pas respectée, la chaleur se diffuse dans la table en
'endommageant et, dans les cas limites, en la cassant.

LAVE-VAISSELLE

Laissez refroidir le lave-vaisselle a la fin du cycle de lavage. Si vous l'ouvrez
tout de suite apres le cycle de lavage, la chaleur se dégage et, au fil du
temps, le HAUT pourrait gonfler. Les lave-vaisselle sont généralement
équipés d'une bande de protection du haut, vérifiez si elle est installée.
Si, par mégarde, vous avez ouvert la porte a la fin du lavage sans avoir laissé
refroidir le lave-vaisselle, n'oubliez pas d'ouvrir complétement la porte
pour ne pas localiser la vapeur sur les HAUTS ou sur les arétes des portes
adjacentes. Cette procédure est cependant déconseillée.

Si votre lave-vaisselle possede un systeme d'ouverture automatique de la
porte a la fin du lavage, cette option devra étre désactivée.

Pour la désactiver, voir le manuel Utilisation et Entretien fourni avec le
lave-vaisselle.

ROBINETS

Les robinets peuvent s'abimer (fuite d'eau du robinet) en cas d’eau non
filtrée. Avant d'utiliser le robinet, vérifiez toujours que des filtres appropriés
ont bien été montés en amont de l'installation, pour éliminer la présence
d'éventuelles impuretés et que ceux-ci sont correctement maintenus.
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TABLES

Pour une bonne conservation dans le temps, n'oubliez pas que les tables ne
sont pas adaptées pour étre utilisées a I'extérieur et évitez toujours de vous
asseoir dessus. Ne repassez pas sur des plateaux en bois plagué ou laminé,
sous risque de provoquer des modifications ou des taches indélébiles
dues a la chaleur du fer a repasser et/ou que les surfaces se décollent.
N'oubliez pas qu’au fil du temps le bois subit des variations naturelles de
couleur. Pour retarder ce processus, évitez simplement d'exposer la table
aux rayons directs du soleil. Evitez absolument d'utiliser de I'acétone, du
trichloréthyléne et de 'ammoniaque.

CHAISES

Pour une bonne conservation dans le temps, n'oubliez pas que les chaises
ne sont pas adaptées pour étre utilisées a I'extérieur. Veillez a ce que les
quatre pieds reposent toujours sur le sol, sans jamais vous asseoir sur le
dossier. Il est conseillé d'utiliser des garnitures en feutre ou en caoutchouc
au bout des pieds des chaises. En cas de chaises en bois, n'oubliez pas
gu’au fil du temps le bois subit des variations naturelles de couleur. Pour
retarder ce processus, évitez simplement d'exposer la table aux rayons
directs du soleil. Pour nettoyer les chaises en bois, utilisez un chiffon avec
un produit détergent neutre (20% maximum). Evitez absolument d'utiliser
de I'acétone, du trichloréthylene et de 'ammoniaque.

CHARNIERES

Evitez de laisser ouverts & l'intérieur des meubles des emballages de
produits détergents ou autres produits chimiques ou des emballages
de sel, car ils pourraient provoguer une oxydation dans le temps. Afin
de ne pas endommager le mécanisme, veillez de ne pas le charger ou le
forcer en appliquant des poids. En cas d'utilisation de charniéres avec un
mécanisme de ralentissement de fermeture, évitez de forcer lorsque la
porte se referme. Cela pourrait provoquer la rupture de la charniére.

GLISSIERES TIROIRS ET PANIERS.

Evitez de surcharger les tiroirs.
En position ouverte, évitez de forcer ou de charger excessivement le tiroir
sur la partie le plus a I'extérieur. Evitez aussi de fermer violemment le tiroir.



| UTILISATION & ENTRETIEN

Ex%

&5

ExY

PLINTHES ET CHASSIS EN ALUMINIUM

L'aluminium, aussi bien verni qu'anodisé, n'a pas de problémes d'entretien.
Cependant, faites toujours attention aux produits abrasifs et chimiques qui
peuvent opacifier la surface. Pour le nettoyage, n'utilisez pas une matiére
abrasive, comme la paille d'acier ou des produits contenant des crémes
abrasives ou des détergents en poudre.

PLINTHES EN BOIS PLAQUE ET AMELIORE

Evitez de heurter les plinthes avec des objets durs (balais ou balais-brosses).
Evitez 'eau stagnante contre les plinthes (par exemple aprés avoir lavé le sol).

POMMEAUX ET POIGNEES

Evitez d'utiliser de la paille d'acier, des produits abrasifs et des détergents
qui pourraient compromettre les films de protection qui garantissent la
durée. De nombreux produits en vente dans le commerce contiennent
de I'hypochlorite de sodium. N'utilisez pas ces produits pour nettoyer
des éléments en métal. Ces produits provoquent I'oxydation des surfaces
traitées. Pour le nettoyage, utilisez un chiffon en microfibre et du savon
neutre. Essuyez soigneusement les poignées apres le nettoyage.

COUVRE-FLANCS EN VERRE

Pour le montage, suivre les instructions contenues dans le document
annexé au flanc. N'oubliez pas, avant le collage, de toujours nettoyer
scrupuleusement les surfaces avec de l'alcool isopropylique (pas d'alcool
dénaturé) et avec un chiffon en coton propre et non effiloché. Il est
absolument déconseillé de suspendre des crochets adhésifs et des
objets sur la surface des couvre-flancs en verre. Le poids excessif pourrait
provoguer le détachement du flanc.

DOSSIERS EN VERRE

Pour les avertissements, |'utilisation et I'entretien, faire référence a la fiche
du produit fournie par le constructeur.

Pour un entretien normal, utilisez un chiffon en microfibre doux et humide.
Ne lavez pas les accessoires au lave-vaisselle. N'utilisez pas de substances
abrasives, de solvants ni tout autre produit détergent agressif.

Le dossier en verre peut se casser a la suite d'un choc contre des objets en
métal ; attention a ne pas le heurter avec des casseroles et de la vaisselle.
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Lorsque le moment de remplacer votre cuisine sera venu, il faudra prévoir une
élimination appropriée. Considérez tout d'abord la possibilité d'une réutilisation
totale ou partielle (par exemple dans des résidences secondaires, des garages,
organisations caritatives ou marchés aux puces). Faites particulierement
attention aux appareils électriques et électroniques (dits DEEE) — tels que les
électroménagers — qui pourraient contenir des matériaux nocifs

pour I'environnement s'ils ne sont pas éliminés de maniére appropriée. Pour cela,
adressez-vous aux déchetteries présentes dans votre ville.

Essayez, si possible, de trier les composants qui peuvent étre recyclés (bois, verre,
aluminium, etc.) en facilitant ainsi la collecte sélective.

Adressez-vous aux déchetteries autorisées présentes dans votre ville ou a
un centre de tri des déchets de votre ville ou aux bureaux préposés de votre
municipalité. Respectez toujours la législation spécifique de votre pays. En cas de
doutes, adressez-vous aux organismes préposés a 'élimination et/ou au recyclage
des déchets de votre ville.

Le Développement Durable est le développement qui permet a la génération
présente de satisfaire ses besoins sans compromettre la capacité des générations
futures de satisfaire les leurs.

Pour produire une cuisine, Stosa applique les meilleures technologies disponibles
afin de diminuer limpact environnemental des processus et des matériaux
utilisés, tout en la rendant le plus possible sGre.

Vous aussi, chez vous, vous pouvez faire beaucoup pour limiter I'impact sur
'environnement et éviter de courir les risques et de les faire courir a vos enfants.

CONSOMMATION D’ENERGIE

Lorsque vous achetez un électroménager, choisissez-le a haute efficacité
énergétique (ex. classe A). Au fil du temps, cet investissement initial, par rapport
aux classes énergétiques plus faibles, vous permettra de réaliser des économies
d'argent et d'énergie. N'ouvrez pas fréquemment la porte du réfrigérateur, car
lorsque la porte est ouverte le moteur fonctionne en continu en provoquant une
formation excessive de givre et une surchauffe des produits a I'intérieur. En cas de
formation excessive de givre, essayez de I'éliminer, car un congélateur qui produit
trop de givre consomme plus.

- Vérifiez toujours que la porte est bien fermée.

- Ne remplissez pas excessivement le congélateur ou le réfrigérateur, car s'ils sont
trop pleins ils pourraient ne pas refroidir de maniere appropriée et, de ce fait,
consommer davantage.

- Ne stockez pas de produits chauds dans le réfrigérateur ou le congélateur, car
ils augmentent la consommation d'énergie et pourraient méme détériorer les
produits a l'intérieur.
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- Si vous devez faire bouillir de I'eau, couvrez la casserole avec un couvercle, vous
économiserez du temps et de I'énergie.

- Pour les aliments qui nécessitent des temps de cuisson longs, utilisez une
cocotte-minute, vous réduirez les temps de cuisson et économiserez ainsi de
I'énergie.

- Vérifiez que la table de cuisson est correctement réglée : une flamme jaune est
I'indice d'une consommation excessive (on peut aussi le voir, car les casseroles
se salissent de suie). Si la flammme se sépare du chapeau de braleur, c'est I'indice
d’une trop grande quantité d'air.

N.B. Pour toute nécessité de réglage, demandez conseil aux techniciens spécialisés.
- Ne branchez le four que lorsque cela est nécessaire, ne dépassez pas le temps
de préchauffage et n'ouvrez pas le four si ce n'est pas nécessaire. Le four est
particulierement « énergivore », ne préchauffez le four que pendant le temps
strictement nécessaire.

- Pour chauffer les aliments, essayez d'utiliser le four a micro-ondes, celui-ci ne
nécessitant pas de préchauffage il permet de réaliser d'importantes économies
d'énergie.

- Pour l'éclairage, utilisez des ampoules modernes a faible consommation
d'énergie (fluorescentes ou LED), en particulier dans les pieces ou vous séjournez
plus longtemps : si l'investissement initial est [égerement plus élevé, cela est non
seulement bon pour l'environnement, mais aussi économiguement avantageux
dans le long terme.

- Eteignez les lumiéres lorsqu'elles ne sont pas nécessaires : habituez-vous a ne pas
laisser les lumieres inutilement allumées.

- Eteignez le téléviseur (ou autres appareils similaires) avec le bouton principal
et non pas seulement avec la télécommande, car ces appareils consommment de
I'énergie méme lorsqu'ils sont en veille.

- Utilisez la hotte avec bon sens, en réglant la vitesse en fonction des besoins
d'aspiration réels : si vous utilisez la table de cuisson avec seulement quelques
casseroles - ou si celles-ci ne dégagent pas trop de vapeur -, réglez la hotte sur
une basse aspiration ou, si cela est possible, ouvrez légérement la fenétre pour
faire circuler l'air.

- Nettoyez périodiquement les filtres de la hotte : cet entretien améliorera les
performances, tout en réduisant la consommation.

- N'utilisez le systéeme de chauffage ou de climatisation que si nécessaire et réglez
les thermostats de maniére appropriée. Si possible, évitez de couvrir les radiateurs
avec des rideaux ou des meubles.

- Lorsque le systéeme de chauffage ou de refroidissement est en fonction, essayez
de garder les fenétres bien fermées, en évitant les courants d'air ; assurez-vous
aussi que les fenétres sont bien isolées (faible conductivité thermique ou fenétres
a double vitrage).

- N'ouvrez pas le robinet d'eau chaude si vous n'en avez pas besoin : méme si
I'eau chaude n'arrive pas a temps au robinet, vous risquez de faire démarrer la
chaudiére inutilement.

- Choisissez correctement le programme de la machine a laver. Préférez les
programmes a température non élevée. (40 °C- 60 °C).
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CONSOMMATION D’EAU

- Ne laissez pas le robinet d'eau ouvert inutilement : une regle simple, mais la plus
efficace pour économiser l'eau.

- Vérifiez que les robinets sont bien fermés : évitez qu'ils gouttent et en cas de
fuites continues réparez-les rapidement.

- Préférez l'eau du robinet (lorsqu'elle est potable) a I'eau en bouteille : vous
éviterez de produire des déchets (bouteilles en plastique), outre la pollution due
a son transport.

- Utilisez des robinets avec un brise-jet, qui devra étre remplacé périodiquement :
la consommation d'eau sera considérablement réduite.

- Evitez d'utiliser le lave-vaisselle et le lave-linge lorsqu'ils ne sont pas a pleine
charge, vous éviterez non seulement un gaspillage d'eau, mais aussi d'énergie.

- Ne dépassez jamais les doses de produit détergent conseillées par les fabricants
et contrélez la qualité du détergent en fonction de la dureté de I'eau, vous réduirez
ainsi la consommation d'eau.

- Laissez refroidir 'eau de cuisson (par exemple apres avoir fait cuire des légumes)
et utilisez-la pour arroser les plantes.

- Achetez des lave-linge et des lave-vaisselle a basse consommation d'eau (ex.
classe A). Au fil du temps, cet investissement initial, par rapport aux classes
énergétiques plus faibles, vous permettra de réaliser des économies d'argent et
d’énergie.

RECYCLAGE DES DECHETS

- Evitez de produire des déchets non nécessaires.

- Triez au maximum les déchets produits et séparez-les en vue de leur recyclage
ou de leur récupération.

- Choisissez des produits conditionnés dans des emballages recyclés ou facilement
recyclables, tels ceux mono-matériau.

- Compactez les déchets encombrants autant que possible (bouteilles, pots,
boites).

- Sivous disposez d'un jardin ou d'un grand balcon, utilisez les déchets organiques
et des déchets verts pour produire du compost pour vos fleurs.

NETTOYAGE DE LA CUISINE

- N'utilisez pas trop de produits détergents si cela n'est pas nécessaire ; pour
nettoyer des surfaces qui ne sont pas trés sales, utilisez un chiffon en microfibre
légerement humide.

- Utilisez, si possible, des produits détergents écologiques (tels ceux avec le label
ECOLABEL qui certifie que, dans son cycle de vie, le produit a un impact moindre
sur I'environnement) et des produits avec un emballage moins impactant sur
I'environnement.

- Préférez |'utilisation du lave-vaisselle (pleine charge) a la vaisselle a la main : les
lave-vaisselle modernes nécessitent de beaucoup moins d'eau et de détergent
que le lavage a la main correspondant.
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SECURITE EN CUISINE

- Faites particulierement attention durant les activités a risque en cuisine (par
exemple, couper avec des couteaux tranchants, remplacer des ampoules, etc.).

- Faites effectuer les branchements du gaz exclusivement par des techniciens
qualifiés en utilisant uniquement des tuyaux approuves.

- Toujours fermer le robinet principal du gaz si celui-ci n'est pas utilisé.

- Achetez uniquement des tables de cuisson équipées d'une vanne de sécurité.

- Evitez de laisser les couteaux sans surveillance (et surtout, rangez-les hors de
portée des enfants).

- Stockez les produits détergents ou autres produits dangereux dans des endroits
hors de portée des enfants (a cet égard, Stosa fournit des accessoires spéciaux).

- N'utilisez pas d'appareils électriques pres de I'évier ou dans des endroits humides.
- Suivez attentivement les instructions de sécurité des électroménagers.

- Ne chargez pas excessivement les meubles (voir les instructions indiquées dans
le manuel d'utilisation et d'entretien).
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UNIVERSEL

universal

Cette fiche produit est conforme aux dispositions prévues
par le décret législatif n° 206 du 06/09/2005 « Code de
consommation ». Les matériaux utilisés sont a bas contenu
de formaldéhyde dans le respect du décret ministériel du 10
octobre 2008.

Panneaux utilisés du type E1 selon la norme UNI EN 717-1.

Le matériau est conforme au marché américain (USA) :

EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a)

- US EPATSCATitle VI - 40 § 770

associé a:
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TYPE DE MATERIAU

CLASSIC GLAM

Bois Fréne (finitions diverses)

Bois Chéne rouvre (finitions diverses)

Bois Bouleau (finitions diverses)
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EVOLUTION

Neolith®
Plaqué
Laqué mat
Laqué brossé décor

Laqué brillant brossé

HPL

Verre

Laminé texturé

PET

Amélioré Thermost
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MODERN

Neolith®

HPL

Super Matt

Amélioré Thermostructuré

Laminé brillant

Laminé iridescent

Laminé mat

Laminé texturé

PET

Fenix®

Polymére

Laqué mat UV

Laqué brillant UV

Laqué mat

Laqué brillant brossé

Laqué brossé décor

Plaqué

Verre

Type Matériaux Portes
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WOOD ELEMENTS

PY Bois massif sapin

WOOD Type Matériaux Portes
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Laminé
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Thermostructuré

Laminé
texturé

Laminé
mat

Amélioré
Thermo-

Amélioré
Thermo-

168

Essence bois

structure

Structuré

MAYA

MILLY

MILLY

INFINITY -
ALEVE

MILLY

INFINITY

BRING

Porte ép. 22 mm, réalisée avec un panneau de particules de bois ép.
22 mm, avec amélioration en support laminé Postforming sur deux
cotés. Bordure des deux autres cotés en ABS ép. T mm.

Porte ép. 20 mm, réalisée avec des panneaux de particules de
bois, revétue de laminé HPL, ép. 1,2 mm sur les deux cotés, bordée
4 cotés avec de la colle polyuréthane avec bord ABS ép.1 mm d'une
couleur assortie a celle des portes.

Porte ép. 20 mm, réalisée avec un panneau de particules de bois
amélioré avec du papier mélaminé épaisseur 0,3 mm sur deux cotés,
appliqué avec une presse a mélamine sans emploi de colle, mais en
utilisant la réaction a la chaleur des résines déja imprégnées dans
ce papier. Revétement externe décoratif amélioré thermostructuré.
Revétement interne méme décoratif en finition lisse. Bord 4 cotés
en ABS ép. 10/10 appligué avec de la colle thermofusible.

Porte ép. 22 mm, réalisée avec des panneaux de particules de
bois, revétue de laminé HPL sur les deux cotés en finition. Bordées
4 cbtés en ABS d'une couleur assortie avec de la colle polyuréthane.

Porte ép. 20 mm, réalisée avec des panneaux de particules de bois,
revétue de laminé HPL sur les deux cotés, bordée 4 cotés avec de la
colle polyuréthane avec bord ABS ép. 1 mm d'une couleur assortie
a celle des portes.

Porte ép. 22 mm, composée d'un support de particules de
bois, revétue sur la face externe et interne de bois amélioré
thermostructuré ou d'une face interne en finition lisse. Bordure
4 cOtés en ABS d'une couleur assortie.

Porte ép. 22 mm, réalisée avec un panneau de particules de bois.
Amélioré avec du papier mélaminé ép. 0,3 mm sur 2 cotés, appliqué
avec une presse a mélamine sans emploi de colle, mais en utilisant
la réaction a la chaleur des résines déja imprégnées dans ce
papier. Revétement externe décoratif amélioré thermostructuré.
Revétement interne méme décoratif en finition lisse. Prise poignée
obtenue par extrusion et revétue de PVC. Bordure sur porte en ABS
ép. 10/10.



Amélioré
Thermostructuré

PET

Fenix®

Polymére

Lagué brillant UV
Laqué mat UV

BRING

INFINITY CITY

INFINITY

REPLAY -
REWIND

ALEVE

Porte ép. 22 mm, réalisée avec un panneau de particules de bois
ameélioré avec du papier mélaminé ép. 0,3 mm sur 2 cotés, appliqué
avec une presse a mélamine sans emploi de colle, mais en utilisant
la réaction a la chaleur des résines déja imprégnées dans ce
papier. Revétement externe décoratif amélioré thermostructuré.
Revétement interne méme décoratif en finition lisse. Prise poignée
obtenue par extrusion et revétue de PVC. Bordure sur porte en ABS
ép. 10/10.

Porte ép. 22 mm, avec montants et traverses de MDF ép. 22 mm,
revétue sur la face externe et interne en PET ép. 0,3 mm. Porte
réalisée en 5 pieces. Bordure en ABS couleur assortie au PET. Bossage
en MDF ép. 8 mm revétu sur la face externe et interne en PET.

Porte ép. 22 mm, composée d'un support de MDF, revétue sur
la face externe en PET ép. 0,3 mm ; sur la face interne revétue en
mélaminé assorti a la couleur de la porte ou couleur champagne.
Bordure 4 cb6tés en ABS couleur assortie au PET.

Porte ép. 22 mm, composée d'un support de particules de bois,
revétue sur la face externe en Fenix® épaisseur 0,9 mm ; sur la
face interne revétue de laminé épaisseur 0,9 mm dans une couleur
assortie. Bordure 4 cétés en ABS d'une couleur assortie.

Porte ép. 22 mm, avec panneau de MDF. Revétement en feuille
de polymere thermoformable, ici en chlorure de polyvinyle-PVC,
matiere plastique de revétement adaptée pour le fagonnage de
panneaux avec la technologie 3D. Type de colle polyuréthane en
dispersion aqueuse spécifiqgue pour le revétement de panneaux
avec des feuilles de polymere.

Porte ép. 22 mm, réalisée avec des panneaux de MDF revétus de
mélaminé. Coété externe visible laqué brillant UV. Coté interne
mélaminé mat dans une couleur assortie au c6té externe. Bordure en
ABS bicolore couleur aluminium et transparente ép.1mm sur 4 cotés

Porte ép. 22 mm, réalisée avec des panneaux de MDF revétus de
mélaminé. Coté externe visible laqué mat UV. Cété interne mélaminé
mat dans une couleur assortie au coté externe. Bordure en ABS
bicolore couleur aluminium et transparente ép.1 mm sur 4 cotés
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brossé

COLOR TREND -
BRING

MOOD

MOOD

ALIANT

ALIANT

Porte ép. 22,5 mm, réalisée avec un support de MDF. Mélaminé
2 faces 140 g/m2. Bords primaire polyester 140 g/m2. Laquage
externe et bords brillants 140 g/m2 acryliqgue, mat 140 g/m?
polyuréthane. Laquage externe mat 140 g/m2 polyuréthane.
Brossage face externe avec pates et agent de brillance, protection
face externe film protecteur en vinyle Prise poignée obtenue par
extrusion du matériau.

Porte ép. 22,5 mm, réalisée avec un support de particules de bois,
revétue sur la face visible avec une feuille plaguée orme a lattes
d’'une largeur comprise entre 40 et 60 mm, alors que la face interne
est avec feuille plaguée orme a lattes de largeur libre, bordée sur
les 2 cétés d'un bord orme ép. 20/10 longitudinal, alors que les
bords de téte et de queue ont une ép. 20/10 en orme transversal.
Prise poignée en bois massif orme.

Porte ép. 22,5 mm, réalisée avec un support de MDF. Mélaminé
2 faces 140 g/m2 Bords primaire polyester 140 g/m2 Laquage
externe et bords brillants 140 g/m?2 acryliqgue, mat 140 g/m?2
polyuréthane. Laquage externe mat 140 g/m?2 polyuréthane.
Brossage face externe avec pates et agent de brillance, protection
face externe film protecteur en vinyle. Prise poignée intégrée dans
la porte.

Porte ép. 22 mm, chassis en aluminium couleur titanio avec
prise poignée intégrée ou sans, installation frontale du verre
rectangulaire moulé clair de 4 mm d'épaisseur environ, non
trempé, ayant un film transparent au verso et une feuille de laminé
ou d'aluminium ép. 0,7 mm.

Porte ép. 22 mm, chassis en aluminium couleur titanio avec prise
poignée intégrée ou sans, installation frontale de HPL : laminé
de forte épaisseur (4 mm) haute pression (HPL), avec une surface
décorative conforme aux normes EN 438 et ISO 4586. Elle se
compose a l'intérieur de fibres de cellulose imprégnées de résines
phénoliques et en surface d'une ou plusieurs couches de fibres
de cellulose ayant une fonction esthétique imprégnées de résines
thermodurcissantes.



Verre

Neolith®

BRILLANT

ALIANT

Porte ép. 22 mm

-Verre lisse transparent Stopsol : finition bronzo agc, rectangulaire
épaisseur 4 mm environ avec découpe a bord brut arrondi et
trempe, surface mate.

- Verre lisse transparent satiné : satiné glaverbel rectangulaire
épaisseur 4 mm environ avec découpe a bord brut arrondi et
trempe, surface mate.

- Verre lisse coloré : clair guardian rectangulaire épaisseur 4 mm
environ avec découpe a bord brut arrondi et trempe, surface
mate, avec décoration ultérieure a froid a la machine a rouler
dans les finitions prévues.

- Verre latté coloré : clair guardian rectangulaire épaisseur 4 mm
environ, avec découpe a bord brut arrondi, surface mate, gravure
brillante a lignes horizontales de 4 mm environ, et trempe avec
décoration ultérieure a froid a la machine a rouler dans les
finitions prévues.

- Verre décor floral : clair guardian rectangulaire épaisseur 4 mm
environ, avec découpe a bord brut arrondi et trempe, surface
mate, avec sérigraphie ultérieure avec chassis pour la réalisation
du motif floral et décoration ultérieure a froid a la machine a
rouler dans les finitions prévues.

Porte épaisseur 22 mm, chassis aluminium couleur titanio ou nero
spazzolato. Avec poignée intégrée ou sans, installation frontale de
Neolith® de 4 mm d'épaisseur, ayant un maillage au verso et une
feuille de laminé de 0,7 mm d'épaisseur. Neolith® est le fruit d'une
sélection de matieres premiéres a 100% naturelles soumises a une
technologie de frittage, ayant comme processus une premiére
phase de pression jusqu'a 400 bars et une deuxiéme phase de
cuisson a une température supérieure a 1200 °C.
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CLASSIC GLAM

Porte ép. 23 mm, composée d'un support en agglomeéré, revétue
sur la face visible en bois de fréne ép. 10/10 avec nceuds et fentes.

c ; .
'i’ Léger contraste de couleur entre les lattes, raccord latte fixe avec
9 fente fourni comme témoin sur les tétes, plus papier marron de
Rt g support pour immobiliser la composition. Face interne en bois
S de fréne rayé ép. 6/10 raccordé au ras et équarri sur mesure. Bord
98 plaqué en bois de fréne ép. 10/10 sur les 4 cotés.
hojre)
[0) -
3]
O '
g_ o Porte pleine avec cadre et bosse : traverses et montants en MDF
o3 5 épaisseur 22 mm enveloppés dans du papier laqué mat, également
£ 8 S a l'intérieur du canal de gaufrage. Assemblage entre les traverses
= §‘ et les montants a 45° avec chevilles et élément de jonction + colle
£ g 0 D3 étalée sur les tétes coupées a 45° et rainurées sur les des deux
Y Ay 2 P P y < .
o C o cotés. Bosse fagonnée composée d'un panneau en MDF épaisseur
5 % 10 mm, équarri et laqué mat.
2
P
Y5 5 . .
.g a Porte ép. 23 mm, chassis avec montants et traverses en bois de
m s fréne et panneau en aggloméré 6 mm plaqué a I'extérieur et a
5 I'intérieur avec un placage tranché de fréne a lattes. Assemblage
s chassis a 45° avec de la colle vinyle et insertion de deux goupilles
de raccordement a chaque coin. Finition produits avec des vernis
acryliques non jaunissants.
& < Porte ép. 24 mm, chassis en bois de chéne rouvre, assemblage
@ = montant et traverse avec jonction a emboitement male/femelle
o 2 + une goupille. Section du chéassis 88x24 mm. Panneau en bois
% g de chéne rouvre massif épaisseur 11,5 mm. Cycle de peinture
@ D conforme aux normes en vigueur pour la protection de la santé
o = et de I'environnement. Opacité 10 gloss. Type de primaire et de
= 5 peinture utilisés : peinture solvantée / finition acrylique Résistance
=y 3 a la lumiere conforme a la norme UNI EN 15187. Echelle des gris
o 0 non inférieure a 3.
>
3
o
2
2 Porte ép. 22 mm, composée d'un support en bois de chéne rouvre,
@ o revétue sur une face visible d'un placage tranché de chéne rouvre
8 o avec noeuds ; face interne avec placage tranché en chéne rouvre
o° 2 naturel. Bossage composé d'un support en aggloméré, revétu sur
% la face visible d'un placage tranché de chéne rouvre avec noeuds ;
m face interne avec placage tranché en chéne rouvre naturel.

3
N



Q
O
=)
o
o
C
g
=
C
©

Bois de fréne

Bois Fréne
(finitions
diverses)

Bois de bouleau a pore fermé laqué

Bois de fréne finition

Laqué Mat

écapée

d

TOSCA -
NEWPORT

VIRGINIA

DOLCEVITA
NEWPORT

TOSCA -

BEVERLY

Porte ép. 25 mm, chassis en bois de fréne, composé de : traverses
d'une section de 35 x ép. 25 mm (dont une avec fagonnage prise
poignée) et montants de section 65 x ép. 25 mm. Assemblage
traverses et montants avec jonction a emboitement et goupilles.
Bossage ép. 6 mm composé d'un support de MDF, revétu sur les
deux faces par du fréne plaqué.

Porte ép. 23,5 mm, chassis en bois de fréne, assemblage montant
et traverse avec jonction a emboitement male/femelle + goupilles.
Section du chassis 88x23,5 mm. Panneau de MDF plaqué épaisseur
9 mm. Cycle de peinture conforme aux normes en vigueur pour
la protection de la santé et de I'environnement. Finition produits
avec des peintures acryliques non jaunissantes / finition acrylique.

Porte ép. 23 mm, chéassis en bois de bouleau/tilleul, assemblage
montant et traverse avec 2 goupilles et jointé. Section chassis
80x23 mm. Bossage réalisé avec un panneau de MDF (Décret
ministériel du 10 octobre 2008) ép. 10 mm. Cycle de peinture
conforme aux normes en vigueur pour la protection de la santé et
de I'environnement. Opacité 20 gloss. Type de primaire et peinture
utilisée Laque mate acrylique pigmentée bianco/avorio. Type de
patine utilisée Patine solvantée concentrée argento/oro.

Porte ép. 25 mm, chassis en bois de bouleau, composé de :
traverses de section 35 x ép. 25 mm (dont une avec fagonnage
prise poignée) et montants de section 65 x ép. 25 mm. Assemblage
traverses et montants avec jonction a emboitement et goupilles.
Bossage ép. 6 mm composé d'un support de MDF laqué.

Porte ép. 24 mm, chassis en fréne massif avec une section de
104 x ép. 24 mm et assemblage contre-profil avec petit joint.
Panneau en aggloméré de 6 mm plagué fréne, épaisseur fini
7 mm. Opacité 15 gloss pour version Bianco, Crema, Savana, Lava,
Malachite. Type de cbté externe solvanté, coté interne solvanté.
Type de vernis primaire sur le coté externe acrylique, type de vernis
primaire sur le coté interne Acrylique U.V. Type de vernis mat sur
le cété externe Acrylique, type de vernis mat sur le cété interne
Acrylique U.V.
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CLASSIC GLAM
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Bois de chéne
rouvre

DOLCEVITA

TOSCA-NEWPORT

Cadre en verre avec traverses: traverses et montants en MDF
épaisseur 22 mm enveloppés dans du papier laqué mat.
Assemblage entre les traverses et les montants a 45° avec 3
chevilles et élément de jonction + colle D3 étalée sur les tétes
coupées a 45° et rainurées sur les des deux coOtés. Traverses en
matériau bouleau a pore fermé laqué mat. Garniture parclose sur
paroi arriere porte en PVC transparent.

Porte ép. 25 mm, chassis en bois de chéne rouvre, composé de :
traverses de section 35 x ép. 25 mm (dont une avec fagonnage
prise poignée) et montants de section 65 x ép. 25 mm. Assemblage
entre traverses et montants avec jonctions a emboitement et
goupilles. Bossage ép. 6 mm composé d'un support de MDF,
revétu sur les deux faces avec du chéne rouvre plaqué.

CLASSIC LIFESTYLE

Bois Hickory

176

AIDA

Porte ép. 24 mm, chassis en hickory massif, assemblage chassis
contre-profil avec joint ; section chassis de 90x24 mm. Traverses
passantes de 120x24. Panneau en hickory massif, avec bossage
sur le devant de 8 mm d'épaisseur 8. Opacité 30 gloss. Type de
teinte cotés externe et interne solvantée ; type de vernis primaire
sur le coté externe : polyuréthane. Type de vernis sur le coté interne
Primaire U.V. Patine solvantée appliquée avant la peinture mate ;
type de vernis mat cété externe : polyuréthane. Type de vernis mat
coté interne Primaire finition U.V.



CLASSIC LIFESTYLE

Bois de fréne finition

Bois
Chataignier

Bois
Acacia

WOOD ELEMENTS

Bois massif de

Laqué Mat

sapin

BEVERLY

FOCOLARE

GINEVRA V.

WOOD

Porte ép. 24 mm, chassis en fréne massif avec une section de
104x24 mm et assemblage contre-profil avec petit joint. Panneau
en aggloméré de 6 mm plaqué fréne, épaisseur fini 7 mm. Opacité
15 Gloss pour la version Cipria, 8 pour la version Caffe, 12 pour la
version Rosso et 20 pour la version Biancospino. Type de coté
externe solvanté, cété interne solvanté. Type de vernis primaire
sur le coté externe acrylique, type de vernis primaire sur le coté
interne Acrylique UV. Type de vernis mat sur le coété externe
Acrylique, type de vernis mat sur le cété interne Acrylique U.V.

Porte ép. 24 mm, chassis et panneau en bois massif de chataignier,
assemblage contre-profil avec joint. Teinte solvantée noce
anticato, primaire et mat polyuréthane

Porte ép. 24 mm, chassis et panneau en bois massif d'acacia,
assemblage contre-profil avec joint. Fond : laqué couleur vaniglia;
extérieur : acrylique.

Structures en bois massif de sapin brossé avec des nceuds de
différentes épaisseurs. Noeuds, veines et fentes accentuées,
dans certains cas fentes mastiquées visibles. Cycle de peinture
conforme aux normes en vigueur pour la protection de la santé et
de I'environnement. Type de vernis utilisé polyuréthane. Couleur
naturelle du bois.
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LES MATERIAUX DE
VOTRE CUISINE.
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STOSA CUCINE

SYSTEMES D'OUVERTURE

POIGNEES :

- en zamak ou en aluminium, finitions diverses, entraxe et modularités variables.
SYSTEME GORGE (CREUSE ET PLATE) :

- série de profils en aluminium extrudé en horizontal et en vertical dans différentes
finitions et différentes couleurs laquées.

TIROIRS ET PANIERS :

- systéme d'ouverture mécanique

- bords en métal vernis de hauteurs variables

- fond en bois amélioré ép. 16 mm

- extraction totale

- réglage de la fagade

CHARNIERES POUR PORTES BATTANTES :

- en acier avec des degrés d'ouverture variables

- avec ou sans ferrures intégrées

- réglage de position tridimensionnelle
OUVERTURES VERTICALES :

- systeme d'ouverture mécanique type : Vasistas, Abattant, Soufflet, Verticale,
Basculante

- en acier avec des degrés d'ouverture variables
- réglage de position tridimensionnelle

- réglage de la force d'ouverture et de fermeture
- systeme d'ouverture électrique en option

ACCESSOIRES

PLINTHE EN PVC REVETUE :

- En PVC rigide revétement avec lame d'aluminium anodisé de 0,3 mm. Collage au
support par application de primaires et de colles sans solvant. Type de garniture
en PVC souple. Disponible dans les couleurs : Inox, Specchio, Titanio.

- En PVC rigide revétement mélaminé disponible en différentes couleurs.

-En PVCrigide revétement plagué disponible en différentes couleurs des modéles.
PLINTHE EN ALUMINIUM :

- obtenue d'aluminium extrudé disponible en finition Titanio.

PLINTHE DE MDF REVETUE :

- réalisée avec des panneaux de particules de bois moyenne densité (MDF).
Revétue d'une feuille plaquée vernie en différentes finitions de couleur des portes.
DOSSERETS :

- base en PVCrigide extrudé, avec garniture coextrudée en PVC souple; revétement:
avec papier superflex-folden (épaisseur 0,1-0,2 mm) ou feuille d'aluminium
anodisé (épaisseur 0,3 mm).

ETAGERES :

- disponibles dans toutes les finitions de la porte (voir TYPOLOGIE PORTES).
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PLANS DE TRAVAIL / DOSSIERS

PLATEAUX EN LAMINE :

En laminé postformé. Support réalisé avec un panneau de particules de bois
d'épaisseur variable et hydrofuge. Revétement externe en laminé HPL épaisseur
0,7 mm disponible en différentes couleurs. Revétement interne en papier
meélaminé enduit a haute imprégnation. Bord arriére en PVC blanc. Sur demande,
finition frontale avec profil d'aluminium.

PLATEAUX EN ACIER :

Structure en laminé postformé. Support réalisé avec un panneau de particules de
bois et hydrofuge. Revétement en téle d'acier de 0,8 mm.

PLATEAUX EN MARBRE ET EN GRANIT :

Plaques en matériau pierreux, polies avec des abrasifs diamantés et magnésiques
a base de carborundum et d'eau, coupés sur mesure.

PLATEAUX EN AGGLOMERE DE QUARTZ ET EN OKITE® :

Mélange composé de quartz naturel, résines et pigments oxydes.

PLATEAUX EN FENIX® :

Matériau innovant composé de résines thermoplastiques de derniere génération,
adapté aux applications aussi bien verticales qu'horizontales a laide de
nanotechnologies. La topographie irréguliere de la surface donne commme résultat
une faible réflexion de la lumiére et un effet soft touch.

PLATEAUX EN NEOLITH® :

Neolith® est le fruit d'une sélection de matiéres premiéres a 100% naturelles
soumises a une technologie de frittage, ayant comme processus une premiére
phase de pression jusqu'a 400 bars et une deuxieme phase de cuisson a une
température supérieure a 1200 °C.

PLATEAUX EN CERAMIQUE :

Mélange composé de matieres premieres type verre, porcelaines et quartz.
DOSSIERS EN VERRE :

Pour les avertissements, |'utilisation et I'entretien, faire référence a la fiche du
produit fournie par le constructeur.

Pour un entretien normal, utilisez un chiffon en microfibre doux et humide. Ne
lavez pas les accessoires au lave-vaisselle. N'utilisez pas de substances abrasives,
de solvants ni tout autre produit détergent agressif.

Le dossier en verre peut se casser a la suite d'un choc contre des objets en métal ;
attention a ne pas le heurter avec des casseroles et de la vaisselle.

PLATEAUX EN HPL :

Les surfaces en HPL présentent une bonne résistance aux produits chimiques
a usage ménager. Pour l'entretien, veillez a ce que les surfaces d'utilisation
ménagére soient toujours propres et seches. En cas de saleté tenace ou de
négligence, enlevez d'abord les dépdts de matiere seche éventuels avec un
chiffon doux et humide, sans frotter pour ne pas rayer le plateau. Utilisez ensuite
une éponge douce non abrasive et un produit détergent ménager (en particulier,
nous conseillons un produit anti-calcaire comme Chanteclair), lavez la surface
et rincez a grande eau tiéde, puis essuyez. Exceptionnellement, vous pouvez
utiliser de I'acétone, en ayant soin d'éviter qu'il entre en contact avec des bords en
plastique éventuellement présents.
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STOSA CUCINE

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION, LENTRETIEN ET LE
NETTOYAGE

- Pour protéger la cuisine contre la fumée et la vapeur, il est conseillé de toujours
brancher la hotte durant toutes les opérations de cuisson et de vous conformer
aux recommandations du constructeur pour ce qui concerne les dispositifs
filtrants.

- Maintenez constantes la température et I'numidité ambiantes.

- Pour retarder le processus de variation de la couleur dans le temps auguel sont
soumis les matériaux, il est conseillé de ne pas exposer la cuisine a la lumiére
directe du soleil.

- Nettoyez toute la cuisine avec un chiffon doux et un produit détergent neutre
(20% max), n'employez pas de cremes abrasives.

- Evitez de laisser se déposer les liquides alimentaires et les liquides de nettoyage
sur les différentes surfaces de la cuisine.

- Il est recommmandé d'essuyer parfaitement tout de suite apres le nettoyage.

- Ne placez jamais des casseroles trés chaudes au contact direct des plans de
travail, sous risque de provoquer des taches dues a la chaleur.

- N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur sur les joints des plateaux en Art-Decor.

- Pour plus d'informations, consultez la fiche « Utilisation et Entretien ».

ASPECT ET ESTHETIQUE

Les éléments en bois massif ou plaqué sont affectés par la variabilité naturelle
de la structure du bois. Dans des conditions d'utilisation normales, de petites
variations dimensionnelles sont acceptables. De |égéres variations de couleurs et
de nuances, ou des imperfections (type des petits nceuds) font le charme du bois.

En général, la couleur des éléments de cuisine varie dans le temps, également
en fonction de leur utilisation et de leur exposition directe au soleil. En cas de
remplacement des éléments, la présence de petites variations de couleur est
normale. Celles-ci tendent toutefois a diminuer avec le temps.

ELECTROMENAGERS

Suivre scrupuleusement les consignes indiquées dans les manuels fournis par les
fabricants. Les fabricants des électroménagers fournissent la garantie et le service
aprés-vente pour leurs produits, par conséquent, toute demande d'intervention
doit leur étre adressée directement, ainsi qu'indiqué dans les manuels.
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| SKCMNYATALMA M OBCNTY)XMBAHUE

“Peanuv3oBbliBaTb  MPOEKTbl U  BbiNycKaTb  M34enus,
Mo3BONAOLIME HALWM KIMEHTaM ropamnTbCs MX BbIBOPOM
KOMMaHuUK Stosa”. Takoe BWAEHUEe dBNAeTca  HaluMm
PYKOBOOCTBOM K AEWCTBMUIO. [MO3TOMY uUneHbl ceMbk Stosa
yke 6onee 50 net TPyasTcA C OAHOW eOUMHCTBEHHOW
Lenblo: co3gaBaTb  M3Oenna  BbiCOYaMLIero KayecTBa,
oTnMYaloLmecs AM3alHOM, MHHOBAUMAMKU U TLLATEbHOM
npopaboTkon getanen. Hawm cepTUdULMPOBAHHbBIE KyXHMU
co 3HakoM “Made in Italy” nonHocTblo paspabaTbiBatoTca U
M3roTOBNAOTCA B UTanmm npu CTporoMm cobntoaeHuu npas
yenoBeka M1 NpaBu 3alUTbl OKpYXKatoLwen cpedbl.
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ECTb CUJ1A, CMNTOCOBHAA
NMPETBOPUTb MEYTbI B XXU3Hb.
3TO HAWWA

JTIOBOBb K PABOTE.




OU3AUH
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MHHOBALIUU




STOSA CUCINE

NMNOYEMY STOSA?

OU3AUH

30 mopenei /1000 neKopaTUBHbLIX OTAENOK
2 cepumn / 3 cuctembl
500 uBeToB

100 000 kKoM6UHaUM

NOJIHOE KAYECTBO

MoOCTOSIHHDbIN KOHTPOJIb HAa BCeX aTanax
npou3BoOACTBa.

HenopBnacTHOCTb BpeMeHM!.
CepTUdULIMPOBAHHOE Ka4yeCcTBO.

MADE IN ITALY

MoNHOCTbIO CNPOEKTUPOBaHHbIE U
M3roToBJIeHHble B UTanum KyxHu.
CepTudULMpOBaHHas NPOoAYKLUSA CO
3HaKoM Made in Italy.
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| SKCANYATALMA M OBCNTY)XMBAHUE

SKOMTOMMYECKASA
YCTOUUYUBOCTD

SKonormyecku 6esonacHble MaTepuanbl.

MocTosiHHbIE YCUNUMS MO 3alLUUTe OKPYXKaloLen cpeabl:
4 295 972,5 KBT*4 BbipaboTaHO Hallemn
doToranbBaHMYECKOM YCTaHOBKOMN

936 276,55 NuTpoB HeGTU CIKOHOMIEHO

2 281161,40 «r Boibpocos CO, NpeaynpexaeHo
296 551 gepeBo cnaceHo

APTOHOMUKA

OpraHu3oBaHHble NpocTpaHcTBa / MpocTas ouncTka
Pa3pa6oTKa NMPOEKTOB C YYETOM HYXXA
norpe6urens

MHHOBALIUUA

Jlyywme npoussoauTenn-napTHepbl B o61actu
Me6enbHbIX neTesnib U GyPHUTYPbDI
AneKTpo6biTOBbIE MPUGOPbI NOCNeaHero
rnoKosieHusa

MUHHOBaLUOHHbIE OTAENOYHble MaTepuarbl
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UTAJIbAHCKOE
COBEPLUEHCTBO

[Ou13aitH, NpoeKTupoBaHMe, MPON3BOACTBO U CO60pKa KyXOHHOM Mebenu
Stosa BbIMNOHAOTCA TO/IbKO Ha Tepputopun Utannu.

SO 9001: 2015
CNCTEMA VITTPABJTEHWH
KAHECTBOM.,

HopMaTtuBHble npasBuna ISO 9001 aBnaOTCa OO4HUM U3
Hamboree BNMATENbHbIX CTaHOAPTOB BO BCEM MUpPE.
MNepepnosoe npegnpuarne Stosa BblOpano OaHHY0
cepTrudmKaumio, MOCKOMbKY BUOUT B HEMPEPbIBHOM Mpouecce
OBHOBMEHUSA N MCcrefoBaTeNbCKOM PaboThl KoY K Byayllemy
1 TBEPAO BEPUT B CMOCOBHOCTb 06YYEHHOro 1M SMOLMOHANbHO
BOBJIEYEHHOIO MepcoHarna aKTMBHO y4acTBOBaTb B peanun3aumm
CucteMbl YnpaBneHus KayecTBoMm.

Kpome Toro, m™mogenb 9001 aBnaetca cTpaTervyeckum
MHCTPYMEHTOM, MO3BOMAIOLLMM CHUXKaTb PUCK HecobntoaeHnsa
OaHHbIX KTMeHTaM o6ellaHnii U MPoBepsTb Ka4ecTBO paboThl C
MOMOLLIbIO CcNeLmnanbHbiX MokasaTenemn.
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Ceptnédmkat CpenaHo B WUtanuu, noatTBepXXAaloLWMNA  UTaNbAHCKoOe
npoucxoxxaeHue mebenu, yqoctoBepseT, YTo KoMmnaHus Stosa Cucine cobnogaet
BCce OObeKTMBHble W nogfatolimeca rnpoBepke TpeboBaHUS K MpoLeccy W
npoayKummn, npegycMotpeHHble CtaHaapToM UNI 11674. KOHTPONbHbIM CTaHOapT
CNY>KUT ANA cepTUdMKaLLMU MTaNbIHCKOMO MPOUCXOXAEHUS FOTOBON MebenbHoM
NPOAYKLMN.

3TO 03HaYaeT, YTo 3HaYMMble 3Tarbl MpoLecca U3roToBreHnsa Mebenn, a UMeHHo:
NPoeKTNpoBaHMe, MNPOU3BOACTBO MebernbHbIX MonydabprKkaToB U rOTOBbIX
M30enum 1 yrnakoBKa, AO/MKHbl BbIMOAHATLCS Ha Tepputopun WTanun. Kpome
TOro, Mebenb Ans KyXOHb W FOCTUHBIX OO/HKHA COOTBETCTBOBaTb TpeboBaHUAM
6e30MacHOCTV U MPOBEPOYHbIX UCMbITAHUIN, YCTAHOBMEHHbIM cTaHdapToM UNI
EN 14749 [nis KOHCTPYKUMK Mto6GoM KoprycHol mMebenu u pabodmx CToroB
6bITOBOIrO Ha3HaYeHUd, a TakxKe ycrnoBUaM cTaHgapTa UNI 11663, onpenensatolmm
rnokasaTtenu MPoYHOCTM WM [onroBevyHocTn Mebenu. Stosa Cucine 3acnyuna
MPU3HaHWe B COOTBETCTBUM C MOMOXKEHUSMU KOHTPO/BHOIO CTaHAapTa. 3HaK Ha
Mebenu CoenaHo B VTanmu npucBavBaeTcs OOHOM U3 BedyLMX rabopaTopuil
TECTUPOBAHUSA U CePTUPUKALIMN.

JlaBGopaTopum TeCTUPOBaHMS,
‘OSMOB MPOBEPKM U cepTUdMKaLMm
LpeBecuHbl Ana MebenbHom
TECHNOLOGICAL CENTER MpOMbILLNEHHOCTU UTanun.
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ISTITUTO PER LA TUTELA DEI PRODUTTORI ITALIANI
Ae 4 .Yﬁ;;’.wm (‘%ﬁ

REGISTRAZIONE N* ITO1.IT/1302.075.M

51 ATTESTA CHE
This is 10 certify that

STOSA

E' UN MARCHIO CERTIFICATO AVENTE | REQUISITI DEL
SISTEMA IT01 - 100% QUALITA' ORIGINALE ITALIANA
acts accarding to system ITO1 - 100% Original ltalian Cuality

QUESTA CERTIFICAZIONE E' INOLTRE VALIDA PER IL SEGUENTE CAMPO APPLICATIVO:
This cedtificate =5 alsc vakd for the following preduct of Sarte range:

CUCINE COMPONIBILI
Modular Kiichens

DITTA PRODUTTRICE E DISTRIBUZIONE
Manutacturer and Distribution Company
BT kil
5.5, Cassia Km 149,5 - 53040 Radicofani - 51

SISTEMA [T - 100% QUALITA DRIGINALE ITALIANA
The cestified Company:

— iy —

100% Made in Italy

[aHHbI cepTUdUKAT YAOCTOBEPSET, UTO KyXHM Stosa MOMHOCTbIO U3roTOBAAIOTCH
B VITanum 1 YTO YepTEXM, MPOEKTbI, MPOM3BOACTBO 1 YMNaKoBKa M3aenin
BbIMOMHAKTCA Ha TeppUTOpUK NTanmm npu cobniodeHnm 3akoHos 06 oxpaHe,
rmrveHe 1 6esonacHoOCT Tpyaa.

CTpeMneHmne KoMnaHum nony4mTb cepTndmkat 100% Made in Italy nokasbiBaeT,
Kakoe 6osblloe 3HadyeHMe Stosa Cucine NpuaaeT 3aLumTe UTanbaHCKON
KynbTypbl TRyAa M MPOU3BOACTBA, KOTOPbIe BCErfa OT/IMYatoTCa Ka4eCTBOM Kak
Ha HaUMOHaNbHOM, TaK U Ha MeXXAyHapPOAHOM PbIHKe, YTO MO3BOAET CO3aaBaTb
n3nenms 6e3yKopUsaHEeHHOro YPOBHA MCMOHEHMS.
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KONOIMM4YECKU YNCTbIE
MATEPUAJ1bl U 9KONTOIr'MYECKAY
YCTOUYUBOCTDb

KOHKPETHbIM MPUMEPOM  YCUNMUN  Stosa ANA  OOCTUXNEHWS  3KOTOrmYeckKom
YCTOMUYMBOCTU ABNAETCA MPOU3BOACTBO KyXOHHbIX hacafoB M3 3KONIOrMYecKm
6e30MacHbIX  MaTepuanos, MpW  WUCMOMb30BaHUN  KOTOPbIX  POMXOAAOTCH
MHTEpPECHble MHTEPbepHble pelleHUs Npu MNOMHOM COBMIAEHUN YCOBUIA MO
3alUMTE OKpY)KaloLLen cpedbl, a TakKe Bce Gofiee NpoayMaHHbIX U OCO3HAHHbIX
Tpe6oBaHUN Mosfb3oBaTenen. YCTOMYMBOCTb OKpYKatlollen cpedbl O3HadaeT
TaKkKe sHeprocbepeeHue. B koMMnaHuUM Stosa aKonorMyeckas yCTOMYMBOCTb
paccMaTpuMBaeTca Kak MpoeKT B MpoLecce NoCTOAHHOMO pasBMTUA, OCHOBaHHbIN
Ha MNpPUHUMMNAX OTBETCTBEHHOCTM, HAOEXHOCTU U MPO3PadYHOCTU KOMMaHMK,
HEeN3MeHHO BepALLEN B CaMble BayKHblE LIEHHOCTIY YETOBEYECKOM KU3H.

CEPTUDUKAT FSC®

Bce kapkachl 1 pacagbl cepun Art ceptuduumpoBaHbl FSC®.

FORESTS"
FOR ALL
ESC FOREVER

FSC® C110382

CEPTU®UKAT CARB P2

[na Npon3BOACTBA BCEM KyXOHHOM Mebenn KoMMnaHum Stosa UCronb3yroTca
MaTepuanbl ¢ cepTrdmkatom CARB P2.
KapKacbl U3roTaBMMBaloTCS U3 YTUNU3MPYEMbIX MAHENeM C O4EHb HNU3KUM
copepaHnem dopmManbaermoa.

CARB

PHASE || &
COMPLIANT

Mcnonb3ytotea naHenu Tuna E1 cornacHo HopmaTmee UNI EN 717-1. Matepuan cooTBeTcTByeT
cTaHAapTaM aMepurKaHCcKoro pbiHka (CLUA):
EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a) - US EPA TSCA Title VI - 40 § 770
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BAXXHbIE PEKOMEHOALIMU NO
yxony 3A KYXOHHOU MEBEJ1bIO

Criacmbo, 4To Bbl BbIGpanu 1 Kynuniu Hale nsgenuve!
Mcnonb3oBaHHbIe A9 CO30aHUs Ballel KyxHU MaTepuanbl
OT/INYAIOTCH BbICOYAMLLMM KayeCTBOM, OOSTOBEUYHOCTbIO U
M3HOCOCTOMKOCTbIO. 19 COXpaHEeHMsa 3TUX XapaKTepUcTuK
mMebenm pekoMeHayeM BHMMaTENbHO npo4YmnTaTb
NPUBEOEHHYIO HUXKe KpaTKylo MHOOpMauMio Mo yxoay.
B pyKoBOACTBE Bbl HaWaeTe OCHOBHble peKoMeHOalLmu
Mo YXOAy U OYMCTKE MaTepuasnoB, U3 KOTOPbIX M3rOTOBEH
KYXOHHbIN FrapHUTYpP. MpoYnTaB pPyKOBOACTBO, Bbl CMOXETe
6eperXkHO 0bpalllaTbCa C Ballen KyxHel, [oMro coxpaHas ee
KpacoTy 1 byHKLMOHANbHOCTb.
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YCNoBUA CPEODbI

KyxoHHasa Mebesib COCTOUT B OCHOBHOM U3 aepesa UM ero npomsBoOgHbIX.
TeMnepaTypa W BA@XHOCTb, BbIXxogdllMe 3a npefenbl  3agaHHbIX
rnapamMeTpoB, MOryT NMNOoBpPeAnTb HEKOTOPbLIE 3/TEMEHTDI Mebenun.

PABHOMEPHO PACMPEOENANTE HATPY3KY

CTapainTtech He CTaBUTb BCe rpy3bl B OAHOM MecCTe, pa3Mellalnte Hanbonee
TayKenble npeaMeTbl B TyM6ax KyxOHHbIX LKaboB.

HE NEPErPY)>XAWTE MEBEJIb JIMLUHUM BECOM

He caguTech Ha CTONELWHMULLbI U CTOMbI, HE MPUCTaBASNTE K HUM NTECTHULLbI
n He Knagunte Ha HUX pa6oq1/||?1 NHCTPYMEHT, He 3ane3anTe Ha OMopHble
MOBEPXHOCTU, 4TObbI AOTAHYTbCA OO PacrnofioXXeHHbIX Bbllle npeMeToB.
Cobntopante MHCTPYKLMU MO MaKCUMasibHO OMYCTUMbIM Harpy3sKam.

HE BbINONTHAUTE OYUCTKY NMOBEPXHOCTEN ABEPA3UB-
HbIM MHCTPYMEHTOM

ABPa3sMBHbIN MHCTPYMEHT MOXET MoLapanaTtb Me6erb, BMecTo abpasmBHbIX
ry6oK Monb3ymnTech TRAMNKaMU 13 MUKPObGUBPbI.

HE UCMOJb3YUTE KNCNOTbI U CUIMbHbIE LLENOYU

CobniofanTe yKasaHUA UMHCTPYKLMIM MO 3KCMnyaTaumu, 3anpellatolime
MCMOMb30BaTh HEKOTOPbIE KUCOTbl MMM CUTbHbIE LenoYvun. HemenneHHo
yoanamnTe aTu BeLLecTBa B C/lydae 1x c/lydarHoro nonagaHms Ha meberns.
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HE NCMNOJIb3YUTE PACTBOPUTETU

(aLleToH, TPMXNOP3TUNEH, CAUPT U NPOY.)

CobnofanTe yKasaHUa MHCTPYKUMM MO 3KCMyaTaumu, 3anpellatolime
MCMO/b30BaTh HEKOTOPbIE XMMUYECKMe COCTaBbl. HeMeaneHHo yaanamTe
5TV BellecTBa B C/lydae UX Crly4alHoro nonagaHng Ha meberb.

HE OOMNYCKAMUTE CONMPUKOCHOBEHUSA C PACKANTEHHbIMU
NPEOMETAMMU

O4yeHb ropaymMe WM  packaneHHble MpeaMeTbl MOryT MoBpPeanTb
MOBEPXHOCTU UMM U3MEHUTb KX UBeT. CTapaiTecb He CTaBUTb OYeHb
ropaymMe UM packaneHHble NpeaMeTbl Ha pPaboyme CTOoMbl, NONb3ynTeECh
MoACTaBKaMM A9 ropayero.

HE NONb3YUTECb MAPOOYUCTUTENSIMU

MapoouncTUTEeNK BbIMNYCKAT Nap Mo BbICOKMM AaBneHueM. MNap MoxeT
BbI3BaTb B34YyTWE HEKOTOPbLIX 2/TEMEHTOB KyXHW.

U3BEFAUTE 3ACTOS YXUOKOCTEN

Booa w ckomneHWa MiobbiXx OPYrUX >KUOKOCTEM MOryT MNpUBeCTU K
HabyxaHWIO OePEeBAHHbLIX 3TeMEHTOB UMM MeberbHbIX naHenen. Cpasy
YOANSANTE UOKOCTU, ClTyHaHO NomnaBLUMe Ha KyXOHHY0 Meberb.

OBPALLANTECb K UHCTPYKLIMSIM USTOTOBUTENEN

O4yeHb BaXXHO MpounTaTh, CObMAATE U XPaHUTb WHCTPYKUMU MO
3KCMNyaTaLmMm N3roToBUTENEN.
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O6bIYHO MaKcMMarbHaa rpPy30NogbeMHOCTb Ka)KAOW KyXOHHOW MOMKM
cocTaBnseT 20 Kr, BK/toYas BblABMYKHbIE KOP3UHbI.

VickntoueHne cocTaBnsatoT:

- CTEKAHHbIE MOMKWN 1 CBETOBOE AHO (MaKCcMMarnbHasa Harpyska 5 Kr);

- MonKM annHom 120 cM (MakcuManbHaa Harpyska 10 Kr);

- ALLMKU U KOP3UWHbI (MakcMManbHasa Harpyska 20 Kr);

- BbIABWYKHbIE KOP3WMHbI O/15 YINOBOW TyMObl (8 K ANA BHELIHUX KOP3UH;
9 Kr ANs BHYTPEHHUX KOP3WH).

lpy3 DOOMKeH pacnpenensaTbca Ha Mofke paBHoMepHo. O6uas
MaKCKMarnbHas Harpyska Ha HaBecHble WKabbl U TyMb6bl He [o/mMKHa
npesbiWaTh 60 Kr. Mpy pasMeLlleHnn rpysa HeobxogMMO yYuUTbIBaTb TUM
CTeHbl U cneundbuKy YyCTaHOBKM Mebenun. PeKoMeHOyeTca He Harpy»aTb
HaBecHble WKadbl U MOMKU M3BbITOYHBIM BECOM; pa3MellaiTe Hanbonee
TaXenble NpeaMeThbl B TyMOax U B KyXOHHbIX LKadax.

TeMnepaTypa M BNa>KHOCTb, BbIXOASLLME 338 HOPMaTWBHbIE NMPeanucaHmns,
MOryT AedOopMUMPOBaTb HEKOTOPbIE 3NIEMEHTbI KyXOHHOW Mebenu s gepesa
UMK €ro NPon3BOAHbIX. BNaXKHOCTb MOXKET MPOHUKHYTb B MUKPOMOPUCTYO
MOBEPXHOCTb MaHeNemn 1 Bbi3BaTb UX B3OyTUE.

Bo n3bexaHne aToro Heo6xoAMMOo, UTOObI BNAaYKHOCTb B MOMeLLeH1K Gblna
He HMke 40% 1 He Bbile 70% B TedeHre ANUTeNbHOro Nnepmrona BpeMeHu,
a TeMnepaTypa Haxogwnacb B npegenax 10°C — 35°C. Mpu oTCyTCTBUU
creumanbHbIX YKasaHUW OAs8 YUCTKM Mebenn cnemyeT Mnofb30BaTheA
TPAMKOMN N3 MUKPODUBPBI M HEMTPAaNbHbIM MbISTOM.

MN36eramnte 3aCTos XKUOKOCTEN.

OB6bIYHO LiBET 2M1EMEHTOB KyXOHHOM Mebern MOXeT CO BpeMeHeM MeHATbLCA
B CW/Y YCITOBMI 3KCMyaTaLMU U U3-3a MonafaHMa NpsaMbIX Tyden conHLua.
B cnydae 3aMeHbl OTAENbHbIX 3MEMEHTOB KyXHU MOIyT MUMETb MecTo
HebosblUMe OTKIOHEHMS LBETA, KOTOPbIe CO BpeMeHeM 06bl4HO McYe3atoT.
Mpexae 4YeM MpUKPennsaTb Kakue-nmbo MNpeamMeTbl C  MOMOLbLO
OBYCTOPOHHEWN NUMKOW NeHTbl, He 3abbiBaiTe Bceraa TWaTeslbHO o4YMLLaThb
MOBEPXHOCTb M30MPONUIOBLIM CMUPTOM (He AeHaTypaToM) W YUCTOM
xnon4yaTobyMaykHo 6e3BOPCOBOMN TPAMKOWN.

B TeueHue Bcero cpoka cry>kbbl KyxHU Bcerga cneguTte, 4tobbl dacagbl
XONOAMMbHMKA XOPOLUO 3aKpblBaniMCb, UM 4YTOObl YMMAOTHUTENW OBepu
XONOAMNbHUKA He BbINTU U3HOLLEHbI.

Ecnu no kakon-nnbo npuymnHe ynnoTHUTENb He [aeT ABepU XONo4nIbHUKA
MIOTHO 3aKPbITbCSH, M3 XONOAWMbHMKA 6yaeT BbIXOAWTb BOAAHOW nap,
KOTOPbIN MOXeT moBpeauTb Mebenb (KopobneHne GOKOBWH W B3oyTUe
dacapoB). B xoge akcnnyatauMm KyxHU MOryT UMeTb MecTo Hebosblune
UCKPUBNEHNA BOKOBUH.

Takue M3MEeHeHUs He HapyLUaloT 3CTeTUYECKM BUaO, Mebenn U B Lenom
He npesblwatoT 1,5 MM/M. Mpu HanMuMKM BCTpanBaeMblX AyXOBbIX LKadOoB,
XONOANNBbHUKOB UM BapOYHbIX MaHenemn KyxHsa 4omxHa 6biTb o6opynoBaHa
BEHTUNALMOHHbBIMW peLleTKamMu, yCTaHaBNMBaeMbIMM B LLOKoNe Mebenun.
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MoaToMy creflyeT Bcerga npoBepaTb UX HaauyMe K OTCYyTCTBME B HUX
3acopoB, KOTOpble OrpaHWUYMBAOT WAW MPEnATCTBYIOT MPOXOXAEHUIO
Bo3ayxa. B MPOTMBHOM cCrlydae rapaHTMs Ha W3genuve TepseT cuny.
CnenuTe, YTo6bl BEHTUNALMOHHbBIE PELUeTKM B BEpXHEen 4acTu KOMOHH
TOXe He 3acopanmch.

BMecTe C KyxHeW MpefocTaBnsaeTca PyKOBOACTBO [O/1 MOHTaXXHWMKOB
C npaBuUIaMm M MepamMu MpPegoCTOPOKHOCTU, KOTopble HEeoBXOoOMMO
cobntogate Aas MpaBUIbHOM YCTaHOBKUM W paboTbl o6opyaoBaHUA.
CoxpaHuTe PyKOBOLACTBO 4719 AEMOHTa)a 1 NMOBTOPHOM COOPKM KyXOHHOM
Mebenun B ByayLuem.

205



STOSA CUCINE

pli-liel=

206

AOEPEBAHHbBIE ®PACAObI (LE/IbHAS APEBECUHA UJTU LLMNOH)

Ha ¢dacapax He JonykHa ckannmBaTbcs Bofa. BbiTupalTe MebenbHble
dacadbl, ecnnm Ha WX MOBEPXHOCTb CMy4YyalHO Monana Boda WAW
KOHOEeHCMpOoBaHHbIM Nap. na TwaTenbHOW YNCTKM dacafoB Nonb3ymnTech
TPAMNKON C  HEWTPanbHbIM  MOWLWWMM CPeAcTBOM  (MakcUMyM  20%).
KaTeropuueckn wmsberante MNPUMEHEHUA aLETOHa, TPUXNOP3ITUNEH],
aMMMaka, aTnnosoro cnnpra. Co BpeMeHeM LBET AepeBa eCTeCTBEHHbIM
obpa3oM MeHsaeTca. [nsg 3aMenfieHna 3Toro npouecca crapanTech,
UYTOObI Ha KyXOHHYIO Mebenb He nonaganu npamble nyyun conHua. Becerpa
BK/IIOYaMTE BbITAXKY B MpoLuecce roToBKW. YUMTbiBasA, YTO OepeBO — 3TO
“YXMBOWM" MaTepuarn, ero pasMepHble XapaKTEPUCTUKU MOTYT eCTECTBEHHbIM
06pa3oM MeHATbCS. B MpeaenbHbIX yCNOBUAX BAXKHOCTU TaKMe M3MEHEHN]
MOryT [OOCTUraTb HECKONbKMX MWNNMMETPOB. He 6Gecrniokontech npu
OBHapyKeHUN HebOoNbLIOro yBEeNMYEHUS WM YMEHbLUEHUS pa3MepoB
Mebenn B Xoe CMeHbl CE30HOB rofa: 3To He aBndeTca fdedekTom mebenu,
a eCTeCTBEeHHbIM [OBWMXEHMEM >XMBOro MaTtepuana. MHorga 3To MoXeT
NPWBOAUTL K OOPa30BaHWIO TPELMH WA OYEBUAHOMY CMELLEHUIO
31eMeHTOB. Bo u30exaHue 3Toro HeoOXOAMMO, YTOObl BMaX}kHOCTb B
nomeLleHnn 6bina He HUMKe 40% U He Bblille 70% B TeueHune OSINTeNbHOro
nepuofa BpeMeHu, a TemrepaTypa Haxoamnacb B npefenax 10°C - 35°C.

KYXOHHDbIE ®ACAObl U3 TAMUHATA U JEKOPATUBHbIX
NAHENEN

[1a 4NCTKM MOBEPXHOCTEN He Mosb3ynTech abpasmBHbIMU MaTepuanamm
TUMa CTanbHbIX MOYanok, abpasmMBHbIX MaCT WM MOPOLLUKOBbIX MOKLLMX
cpencts. Ons KadecTBEHHOM YUCTKM KyxOHHbIX dacafoB M3 famMuHaTa
VCMonb3ynTe TPAMKY U3 MUKPodUBpbl 1 crieyuansHoe Motollee
cpencteo. Kateropudecku umsberante MpUMEHEHUA aLeToHa, KOTOpPbIit
MOXeET MOBPeamMTb TMMacTUKOBYIO KPOMKY, a TakKe WCMosib30BaHmsa
TPUXNOPITUNEH], aMMIMaKa, STUIOBOrO CNMpTa.

NNAKUPOBAHHDbIE KYXOHHbIE ®ACAODI

[N YUCTKM NOBEPXHOCTEN He MoSb3ynTech abpasnBHBIMU MaTepuanamm
TUMNa CTallbHbIX MOYaNoK, abpPasmMBHbLIX MNacT UM MOPOLLKOBbBIX MOKLLMX
cpencTs. [ONa KayeCTBEHHOW UYMCTKM KyXOHHbIX NTaKMPOBaHHbIX dacanos
MCMOMb3yMnTe TPSMKY U3 MUKPODUOPLI U CreLmanbHoe MotoLLee CPeacTBO.
[ON9 4MCTKM MMAHLEBbBIX NaKMPOBaHHbIX $acafoB MOXXHO MUCMOMb30BaTh
STUNOBBLINM CMUPT, Pa3BeOEHHbIN BOOOW, MMM CreunanbHble CoCTaBbl
019 MOMKKM CTeKof. 3aTeM npoTpuTte dacanbl TPAMKOM 13 MUKPodUOPHLI,
CMOYeHHOI B Bode.

KaTeropuueckn msberarte NpUMeHeHUs aLeToHa U aMMMaka, a Takxe
TPAMNOK C aMMUAYHOM NPOMUTKON.
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KYXOHHDbIE ®ACAbl FENIX®

MnacTuk Fenix® oTnuyaeTcs BbICOKUMU DKCMIyaTaLMOHHbIMU KayecTBaMm
3a CcYeT CMOCOOHOCTW MaTepuania CaMOBOCCTAaHaBAMBATbLCH, YCTPaHAd
MenKue (He rnyboKue) LapanmuHbl. MaTepuran He Hy)XOaeTca B creLmanbHoM
yxo4e, HO 4YMCTKa MOBEPXHOCTEN [O/KHA BbIMOMHATLCA pPeErynsapHoO.
HemeoneHHo ypansanTe MNPOAMBLUMECH XXUOKOCTM, OCTaTKM MUK U
npunpasbl. OT BOAbl C BbICOKUM COAEPXaHWeM KanbLi1g, UCNapsaioLLencs ¢
MOBEPXHOCTU KyXOHHOro dpacaa, MOryT ocTaBaTbCs Pa3BOAbl, KOTOPbIE, TEM
He MeHee, MOXHO yaannTb B NpoLiecce NoBCEeAHEBHOro yxoda.
MNacTUKOBYO MOBEPXHOCTb Fenix® Hukorga Henb3a obpabaTbiBaTb
cocTaBaMW € abpasvBHbIMW BelllecTBaMK, abpasmBHbIMU Try6bkaMun 1
KacaTbCsl Ne3BUAMU CTanbHbIX HOXel. He cnefyeT MpUMEHsTb KUCNOThI,
CUNbHOLLLENOYHble COCTaBbl M BeLLEeCTBa C BbICOKMM COAEepXKaHMeM Xlopa.
3a 6onee noppobHoM MHPoPMaLMeln pekoMeHayeTca obpallaTbcs Ha
CalT U3roToBUTENS NnacTuka. [1na noscegHEBHOro yxoda B xoae obbluHoM
aKcnnyaTauun (yaaneHue nbinu, cNefos nanbues M T.4.) U ANS yaaneHus
NPOAYKTOB M HaMUTKOB (CaxapuWCTble PacTBOPbLI, BApPEHbe, MOMOKO, Kode,
BMHO, OJTMBKOBOE Macso, AMLa, XMBOTHbIE XXMPbl M MPOY.) MoNb3ynTech
MSAMKOM TPAMKOW UAW Cyxol OyMakHow candeTkow, 3aTteM HamouuTe
TPANKY B Tenaon Bope npu Temnepatype Ao 35°C-40°C ¢ MbIIoOM Unu
MATKNUM BbITOBBIM MOIOLLIMM CPedCTBOM. [laliTe cocTaBy NogencTBOBaThL Ha
3arpasHeHue. [loMomnTe Tennom BOAOM M HEMeONEHHO NPOCYLLUNTE MATKOM
TpANKoW. [Ns BHEMNIaHOBOW YMCTKM (B crlydae nonagaHunsa Ha MOBEPXHOCTb
COYCOB, *XMPOB, AL, U T.A.) MOXXHO MCMOMb30BaTb CNabbli pacTBOp crnpTa
UMW aueToHa, 3ateM Tennyto BoAdy A0 35°C-40°C ¢ MbIIOM UM MATKUM
6bITOBbIM MOKLLMM CPEACTBOM U AaTb COCTaBy MOAENCTBOBaTb. [ToMoOMNTe
Tennom BoAOMN W HEMELNEHHO NPOCYLLIUTE MATKOM TPAMNKoM. Mpu Hannymum
KanbLUMEeBbIX OT/IOXEHUN W YCTOMUMBBLIX 3arpsA3HeHUr pekoMeHayeTcs
MONb30BaTbCA TPAMKON U3 MUKPODUOPLI, YBNaXHEHHOW ropadein Bogomn
C MOWLWMUM CpPeacTBOM (peKoMeHAyeTcs CpeAcTBO OT Hakunu Tuna
Chanteclaire).

[MopsaoK BbIMOMHEHUS YNCTKU:

- pacnbinTe CPEACTBO OT HaKUMK Ha MebenbHbIN dacan

- fanTe nogencrteoBaTth 10 MUHYT

- yoanute 06e3>K1MpUBatoLLMii COCTaB MOKPOM TPAMKOM 13 MUKPODUBPBI

- BbITpUTe dacag Hacyxo

- MPOTPUTE CyXyto MOBEPXHOCTb KyXOHHOro dacana rybkomn Fenix®
(BosiebHas rybka)

Ecnn dacapn HUKorga paHblue He o4MLLanca 06e3)KMPUBAIOLLMM COCTABOM,
BO3MOXXHO, ByeT HeoBX04MMO NMOBTOPUTL OMNepaLuio.
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KYXOHHbIE ®ACA[bI U3 HEPXXABEIOLLEN CTANTU

[MOBEPXHOCTN M3 Hep)KaBeloWen cTanu YCTOMYMBbLI K BO3OEWCTBUIO
6bITOBOM XMMUW.  [1N19 MPaBUIbHOMO yxo[a criefyeT Bceraa noAnepyKneaThb
MOBEPXHOCTW  ObITOBOMO HasHa4YeHUss B  YUCTOM COCTOSHWU. [1pu
HanmMuUM  YCTOMUMBBIX 3arpA3HEeHW WUAM B Clydae  3anyLleHHOoro
cocToAHUS Mebenn HeobXOAMMO CHayana yaanuTb CyxXme CKOMeHUa
rpsaA3n MATKOM YBMAYKHEHHOM TPAMKOW, HO CUIbHO He TepeTb, YTOObl He
rnouapanaTtb ouullaeMytlo MOBEPXHOCTb dacapa. 3aTteM C MOMOLLbIO
MSArKOM Heabpa3mBHOM ryOKM U GbITOBOro MOIOLEro CpefcTBa crepyer
MOMBbITb MOBEPXHOCTb, OOMNBHO MPOTEPETL TEM/ION BOAOW U Kak creayeT
MPOCYLLUTD.

KYXOHHDbIE ®ACAObl HPL

[MoBepxXHOCTM 13 HPL (6yMaHO-CNOUCTbIN TIMCTOBOM MIACTUK) YCTOMYMBDI
K BO3OENCTBMIO BbITOBOM XMMUK. [019 MpaBUIbHOro yxoda crefyeT Bcerna
NoAdepPXXMBaTb MOBEPXHOCTU B YUCTOM U CyXOM COCTOAHUW. Tpu Hanmumm
YCTOMYMBbBIX 3arps3HEHUIN UKW B Crlydae 3anyLeHHOro CoCToAHUS Mebenm
Heo6XOAMMO CHavana yaanuTb CKOMMEHWS MbISTU MU CYyXOM Fpa3u MArkom
YBNa)KHEHHOW TPSMNKOW, HO CUbHO He TepeTb, YTOObl He MolapanaTb
dacapn. 3aTeM BOCMonb3ymTech MATKOM HeabpasnBHOM ryOKOM 1 GbITOBbIM
MOILLMM CpeacTBOM (pekoMeHayeTca Chanteclair). lMoMonTe MOBEPXHOCTb
MOIOLLMM COCTaBOM, OBWBHO MPOTPUTE Ternon BOAOM W MpocyLuuTe.
B MCKAOUYNTENBHbBIX CMy4asX MOXXHO BOCMO/b30BaTbCs aLETOHOM, HO
BHMMaTENbHO cneauTe, YTobbl OH He Momnasn Ha MIacTUKOBbLIE KPOMKM, eCnn
OHU eCTb.

KYXOHHDbIE ®ACAObI U3 NBX U N3T

®acagbl 13 TBX v M3T o4yeHb 4yBCTBUTENMbHbI K COTHEYHOMY CBETY:
cnepuTe, 4Tobbl Ha HUX He Monagany NpPsMble y4Ym ComnHLa.

[ONna  KayeCTBEHHOWM YUCTKM dacagoB MOMb3yMTeCb TPSAMKOM K3
MUKPODNOPLI M HENTPanbHbIM MblfloM. He nonb3yinTtecb abpasnBHbIMU
MaTepuvanamMy Tuna CTaflbHbIX MOYanoK, abpasuBHbIX MacT  Wau
MOPOLLUKOBbIX MOIOLLMX CPeacTB. KaTeropmyeckun nlberante npuMmeHeHm1s
aLLeToHa, TPUXNOP3TUAEH, aMMKMaKa, STUIOBOrO CAMPTa.
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CTEKNAHHbIE KYXOHHbIE ®PACAODI

O6blYHag YUCTKaA

3anpeLlaeTca UCronb3oBaTh NtoOble COCTaBbl, COAePIKaLLMe MPOU3BOAHbIE
MNAaBUKOBOM KUCMOTbI, ¢Topa, X/lopa U aMMMaKa, TakK Kak OHW MOryT
noBpeamnTb [eKopaTMBHOEe MOKPbITUE UMM MOBEPXHOCTb  CTeKa.
3anpellaeTca UCMofb30BaTb CUbHOKUCIIOTHbIE U CUITbHOLLETOYHbIE
CpencTBa, KOPPOoaMpyoLLMe, pa3beaatolLe NMoBepXHOCTb CTeK/a.

Bo MHOMMX criydasix CTeKIO MOXHO MbITb O6UIbHbBIM KOJTMYECTBOM YMCTOMN
BOAbl UMM CPEACTBOM OJ19 MbITbSl CTEKOST M MATKOM NYOKOM UMW PE3UHOBBLIM
CTEKIOOUYUCTUTENEM.

MpWY MCNOMb30BaHUU PE3UHOBOIO CTEKTOOUYUCTUTENS cneamTe, YToObl
MeTannmyeckas pydka He noBpeauna nokpbITMe cTekna.

He nbiTanTech yOoanuTb 3arpa3HeHus ¢ Cyxoro cTeksa.

Bo BpeMa YnMCTKM He JaBUTE CUTbHO Ha CTEKITO, TaK KaK 3TO MOYKET MPUBECTM
K LapanyHaM 1nm naTHaM Ha ero noBepxHoOCTU. MNpoaomkanTe npotTupaThb
CTEK/0 [0 Tex Mop, NMoka MOWLMIA cocTaB He 6ydeT MOSIHOCTbIO C Hero
yoaneH. Yem paBHOMepHee 6yaeT HaMo4yeHa MOBEepPXHOCTb, TeEM MeHblue
puck 06pa3oBaHUa NaTeH. HMKOr4a CUbHO He AaBUTE Ha CTEKI10, YTOObI ero
npocywnTb. B criydae BO3HUKHOBEHUSA MATEH, MOBTOPUTE ornepaLuio.
MpoTpuUTe  BbIMbITOE  CTEKIO  UYMUCTOM  BOOAOM UM BbICylUUTE  ero
CTEK/I00UUCTUTENEM.

MpwY yoaneHuu »upa WM XUPHbIX MOMocC (HampuMmep, crenoB MnasnbLes)
HEeOBXOAMMO BCEraa HaHOCUTbL MOotoLLLEe CPEeACTBO Ha BCHO MOBEPXHOCTL CTEKNA.

CneumnanbHas YUCTKa

Ecnv obbluHas YMCTKa OKa3blBaeTCA HEOOCTAaTOYHOM, MOYKHO MPOU3BECTMU
crneumnanbHyo YANCTKY NTMLEBOM CTOPOHbI AEKOPATUBHOIO CTEKNa.

Ypanute MacrngHble MNaTHa W Opyrue  opraHuYeckue 3arpsasHeHus
pacTBoOpUTENEM TUMA M30MPOMaHona WK aueToHa C MOMOLLbIO MATKOM
He OoCTaBnslWen pa3BooOB TPSMKKM, HO Tak, YTobbl 3TW BellecTBa He
nonann Ha OBGOPOTHYI OKPALUEHHYI UM MocepebpeHHY CTOPOHY
[EeKopaTUBHOIO CTeKna.

Cnerka notpuTe, 4To6bl YAAUTb MpoYne 3arpa3HeHmns.

OBUNBbHO OMOMOCHUTE BOOOM U MPOAO/HKANTE BbIMOMHATL MPOrpaMmy
OBbIYHOM YNCTKM CTEKTAHHbIX GacamoB.

KYXOHHDbIE ®ACAObl NEOLITH®

XapakTepuctnkm dacagoB Neolith® cmoTpu B pasgene CrosnelHuLbl
Neolith® Ha cTpaHuLue 28.

209



STOSA CUCINE

210

CTONELWHULbI U3 MPAMOPA U TPAHUTA

Cnenute, 4Tobbl MIMMOHHAA KMUCMOTa (comepwalladca Bo  dpyKTax,
nomMuaopax M LMTPYCOBbIX) He roragana Ha MaHLEBYI MOBEPXHOCTb,
YHUYTOXas ee mepBoHaYvanbHbil 6reck. Motolme cpeacTsa M NuLLeBble
YKUOKOCTU (ONTMBKOBOE Macro, BUHO, YKCYC M T.A.) TOXe MOryT UCMopTUTb
MOBEPXHOCTb, €CNIU WX He YOanuTb cpasy. PeKoMeHLyeTca MCMob30BaTh
MOACTaBKM MO KacTpW, YTo6bl NMpedyrnpeauTb MosBreHue naTeH oT
ropsyero. MocraBfeHHble MPAMO Ha CTOMeLHWLY 13 MpaMopa ropadyne
KacTptonv, Opyrve ropaure eMKOCTU A TOTOBKU U KOodeBapKu MOoryT
HemnonpaBMMbIM 06pa3oM ee NoBpeanTb. CTULLKOM TaXKeNble MpeaMeTbl
COCPedOTOYEHHbIN MPY3 MOTYT MPUBECTU K MOMOMKAM U PacTPecKUBaHUIO
MaTepuana. PexkoMeHOyeTcd HUKOrga He BCTaBaTb WM He CaauTbes
Ha cTonewHuLbl. MoMHUTe, YTO KacTPioIM M CKOBOPOLbI He LOMKHbI
BbICTYMaTb 3a BapOYHYlo MaHefb, YTO6bl He MOBPeLMTb CTOMELUHMLLY.
OBbIYHO M3TOTOBUTENM BapPOYHbIX MaHesiel yKasblBaloT B MHCTPYKLMSAX
peKoMeHayeMble pa3Mepbl KacTpIob U CKOBOPOLOK.

CTOJIEWWHULbI U3 NTAMUHATA

Ha cTonelwHunLax He AO/MKHa CKanamMBaTbCs BOAa. BbiTpuTe CTONELHMLY,
eCcnu Ha Hee cny4YarHo nonana Kakas-nmbo »uakocTb. Cneunte, 4Tobbl Boaa
He Kanmana BAOMb KPOMKW CTOMelHWLbl. onb3yiTech MOACTaBKaMu Mop,
ropayee 1 pasaenoYHbIMN 4OCKaMU, UTOBbI CTaBUTb OYEeHb ropaymne NpeaMeThl
(Hanpumep, KodeBapKKW, KacTproNu, 3SNeKTPOrpunnv W T.4.); cTapanTecb
He rnopes3aTb MOBEPXHOCTb. [NA YUCTKWU CTOMELWHULbl He Monb3ynTech
abpa3nBHbIMM  MaTepuanamm TUMa  CTanbHbIX MOYanoK, abpa3nBHbIX
nacT WAW MOPOLLUKOBbIX MOW0LWMX CPencTB. KaTeropuyecku unsberante
NPUMEHEHWNST aLeToHa, TPUXIOP3TUNEHa, aMMWaKa. [MOBEPXHOCTb MOXET
Takke obecuBeunBaTbCcad PPYKTOBLIMUM COKaMM, XMMWUYECKMMU COCTaBaMmu
W CaHUTapPHO-TMIMEHUYECKUMU CPEACcTBaMU. O3TOMY Cpasy ke ypanaunTe
WX C MOBEPXHOCTU CTOMELHWLIbl. PeKoMeHayeTcs 1Mcrnonb3oBaTb MOACTaBKM
noL KacTpronu, 4YTobbl MNpedynpeduTb MOSBAEHWe MNSTeH OT ropsayero.
MocTaBneHHble MPAMO Ha CTOMELHWLY M3 NnaMuHaTa ropayne KacTprosu,
opyrve ropsyme eMKoCTU ANt FOTOBKM U KodeBapKM MOryT HEMOMpPaBUMbIM
obpasoM ee noBpeauTb. He ABWranMTe NO MOBEPXHOCTU CTOMELUHMLbI
NpeaMeTbl, Tak Kak OHM MOryT ee rnouapanaTb; Monb3ydacb HOXaMu Un
OPYrvMU OCTPbIMU NPeaMeTaMu BCerfa NoaKNaabiBaiTe pasaenovHyio JOCKy,
YTOObI HEMOMPAaBUMbIM 0OPA30M He MOBPEAUTb TaMUHaT.
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CTOJIEWWHULbI U3 CJTOUCTOTIO NMJTACTUKA HPL

MoBepxHOCTM N3 HPL (6yMa)KHO-CMOUCTbIN TMCTOBOM MAACTUK) yCTONUYMBLI
K BO3LEeNCTBUIO BbITOBOM XMMUMK. [1oNb3ynTeCch NoacTaBKaMu rnof, ropsyee
M pasfenoyHbiMU OOCKaMMK, YTOGbl CTaBUTb OYeHb ropaudve npeameTbl
(HanpuMep, KodeBapKK, KaCTPKNU, INEKTPOrpunmM KM T.A.);, cTapanTech
He mnope3aTb MOBEPXHOCTb. [ONA nNpaBwWIbHOrMO yxoda cregyeT Bcerga
rnoaaep)K1BaTb MOBEPXHOCTU BbITOBOrO Ha3HaYeHUs B YUCTOM U CyxXOM
cocToaHMW. TpK HanWM4YMKM YCTOMUUBDLIX 3arpasHeHun wnu B crydae
3anyLLEeHHOro COCTosHUA Mebenn HeobXoAMMO CHavana yoanutb cyxume
CKOMNEHMUA IPA3N MATKON YBNXKHEHHOW TPAMKOW, HO CUMbHO HE TepeTb,
UTOObI He MouapanaTb OUMLLEAEMYIO MOBEPXHOCTb. MArkon HeabpasmBHOM
rybkom m OblITOBbIM MOIOLIMM CPEeACTBOM (B YaCTHOCTU, peKoMeHayeTcs
cpencTBo OT Hakmnu Tuna Chanteclair), noMonTe NMOBEPXHOCTb, 06UMIBHO
NPOoTPpUTE TEMSIOM BOAOM U Kak cnefyeT npocylunTe. B UCKIOYMTENbHbIX
crydasagx MOXHO BOCMOMb30BaTbCA aLETOHOM, HO OYeHb BHUMATEbHO
cneguTe, YTobbl OH He Nonasn Ha NIacTUKOBbIE KPOMKM, €CMTU OHU eCTb.

CTOJELUHULbI U3 TEXHUYECKOW KEPAMUKU DEKTON® / IRIS

KepaMunka W3rotaBnMBaeTcs MyTeM CcrekaHwa cMecu 6raropogHbIx
rMMUWH — KBapLa, MofeBoro wnata M KaonmHa U saBNAeTCd KOMMaKTHbIM,
MOPO30CTOMKNM, HeabCcopOUPYIOWMM 1 YCTOMYMBBIM K BO3OENCTBUIO
XUMUYECKUX U  DUBMYECKMX areHTOB MaTepuanoM. Takaa Kepamuka
noAaBepraeTcs MUHWMManbHbIM M3MeHeHUsM LBeTa. CMOTpU yKasaHud
M3roToBmTENS.

He pekomMeHOyeTcsa CTaBUTb Ha MOBEPXHOCTb MOKPbIE CTakaHbl W mocyay,
OT KOTOPbIX MOTYT OCTaBaTbCs MATHa U pa3Bodbl. Cpa3y e yaansante co
cTonelHuLbl Ntobble MonaBLve Ha Hee NPOAYKTbI.

CTaBbTe ropayne npeamMeTbl Ha chneumanbHble MOoACTaBKU. YTobbl He
nopesaTb NOBEPXHOCTb, BCErAa Nofb3ynTech pasaenodHbiMU JOCKaMU.
Onga exenoHeBHOM yOOPKU MOMNb3yMTeCh BOOOM, HEMTPaAbHbIM MbITOM U
Markow rybkow. CTapaiTech He rmouapanaTtb MOBEPXHOCTb KepaMMnyecKom
MOCYOOW 1N HOXaMu.

[0na yoaneHmsa ¢ MoBepPXHOCTWN YCTOMUYMBBIX NATEH MCMOMb3YMNTE YUCTALLNIA
6enbiin kpem Cif ¢ MUKpPOKpUCTaniaMm, pasbaBiieHHbIN ropader Bogon, 1
MATKYHO ryOKy. He TpyTe CAMLLKOM CUMbHO MATHA, MOCKOMbKY MaTepman n3-
32 3TOr0 MOXKET CTaTb MaTOBbIM U BOCCTAHOBWUTb €ro OyAeT HEBO3MOXKHO.

CTONEWHWMLUDbI DECORCERAMICA

KaTeropmyeckm He pekoMeHOyeTCs MCMofb30BaTb MapooYMUCTUTENb A4
OYMCTKM LUBOB.

M36eranTe ynapoB 3a0CTPEeHHbIMU MpedMeTaMu Mo 3ManvpoBaHHOWN
nanTKe.
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CTOJIEWWHUL bl FENIX®

CronewHuua n3 nnacTmka Fenix® oTnuyaeTca BbICOKMMM
3KCMNyaTaLuMOHHbIMMU  KayecTBaMM 3a CYeT CMocobHOCTU MaTepuana
CaMOBOCCTaHaBNMBaTbCS, YCTpaHas Menkue (He rnybokue) uapanuHbl.
MaTepuan He Hy»XOaeTcs B CreLuanbHOM YXOAE, HO YMCTKa MOBEPXHOCTEN
[O/MKHa BbIMOMHATLCS PerynapHo. HeMeaneHHo yganante NponvBeLLMecs
YXMAKOCTU, OCTaTKM MUK W MpunpaBbl. Ha cTonewHWuax He AO/MKHa
ckannueaTbcsa Bopa. OT BOAbl C BbICOKUM COOEPXKaHMEM  KanbLms,
MCrapsoLLEeNCca C MOBEPXHOCTUM CTONELUHMLbI, MOFYT OCTaBaTbCs Pa3BOAbI,
KOTOpble Nerko yganatoTca B MpoLiecce NoBCeOHEBHOMO yxoa.
[M1acTUKOBYIO TMOBEPXHOCTb Fenix® HuKkorga Henb3a obpabaTtbiBaTb
cocTaBaMy C abpasmBHbIMU BellecTBaMy, abpasmBHbIMU ryOkaMu U
KacaTbCa Ne3BUSAMMK CTallbHbIX HOXeW. He cnefyeT MpUMEeHaTb KUCNOTh,
CUMbHOLLENOYHbIE COCTaBbl M BeLLeCTBa C BbICOKMM COOEPXKaHWEM
xropa. PekoMeHOyeTcs UCMonb30BaTh MOACTaBKM Mo, KacTploau, YTobbl
npenynpenuTb NoaBNeHWe NaTeH oT ropsayero. MNocTaBneHHble MPAMO Ha
CTONeLWwHULY U3 nnactnka Fenix® ropaymve KacTprtonu, gpyrme ropsymve
eMKOCTU OJ151 FOTOBKU U KodeBapKM MOryT HernomnpaBuMbiM o6pa3oM ee
rnoBpeanTb. MpPW UCMONBb30BaHUM HOXEN UM OPYTMX OCTPbIX MpeaMeToB
Bcerga MoAKnadbiBalTe pasfdenoyvHylo [OOCKy, YTobbl HernompaBKMbIM
06pa3oM He MoBpeanTb MOBEPXHOCTbL. 3a 6oree noapobHoM MHbGopMaLmen
obpalllanTech Ha CalT U3roToBMUTENd MiacTMKa. s noBcegHeBHOro yxoaa
B XOAe 0OblYHOM 3KCMyaTaunu (yoaneHme nbinu, cnefoB nanbues v T.4.)
¥ NS yoaneHusa npoayKToB M HAaMUTKOB (CaxapMCTble pacTBOPbI, BAPEHbE,
MOJI0KO, Kode, BUHO, OIMBKOBOE MAcCso, GMLa, XXMBOTHbIE XNPbl 1 MPOY.)
Monb3yMTeCb MAMKOW TPATMKOM UK CyxoM ByMakHOM candeTkol, 3aTeM
HaMo4YuTe TPAMKY BTEMNOM BoAe Npu TeMnepaType 40 35-40°C ¢ MbINOM U
MATKUM 6bITOBbIM MOKOLLMM CpeacTBOM. [laiTe cocTaBy MOAeNCTBOBaTbL Ha
3arpasHeHune. NomMomnTe Tenom Booon N HeMenieHHO NPOCyLNTE MArKOW
TpAnkown. na BHEMNIaHOBOW YNCTKM B Clydae NonagaHusa Ha MOBEPXHOCTb
COYCOB, XXMPOB, AWLL U T.O. MOXXHO MCMOMb30BaTb cnabbl pacTBOp crnvpTa
MW aleToHa, 3aTeM Tennyto Boay A0 35-40°C ¢ MbIIOM UAU MATKUM
ObITOBbIM MOIOLLMM CPEACTBOM M AaTb COCTaBy MNofdencTBoBaTh. [ToMonTe
Tennaon Boaon M HeMeaIeHHO NPOCYLLUTE MATKOM TPAMKON. Mpu Hanuumum
KanbLMEBbIX OTNOXEHWN U YCTOMUMBBLIX 3arps3HEHWN peKoMeHayeTcs
Mosb30BaTbCA TPAMKOM U3 MUKPODUOPDI, YBNAaYXHEHHOM ropadeit Booom
C MOIWOLLMM CpPeOcTBOM (peKoMeHOyeTCcs CpeacTBO OT HaKunu Tuma
Chanteclair).

[opPSAAOK BbIMOTHEHNS YNCTKU:

- pacnbinuTe obe3xMprBatoLLMI cocTaB Tuna Chanteclair Ha cTonewHMLy
- faWTe NoAencTBOBaTh B TedeHue 10 MUHYT

- yoanute o6e3>KMpUBatoLLIMIN COCTaB MOKPOW TPAMKOM U3 MUKPODUBPLI

- BbITPWTE CTONELHULY

MpoTpUTEe BCIO BbICYLLEHHYIO MOBEPXHOCTb NyOKoW Fenix® (ee HasbiBatoT
BO/ILLIEOHAS ry6KQ).

Ecnu Bbl HUKOTAa paHblue He oYuLLany CToNeLHMLY 06e3XXMpUBatoLLM
CpencTBOM, BO3MOXHO, ByAeT HEO6XOAMMO MOBTOPUTL OrnepaLimio.
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MpW HaNUYNMN YCTOMUMBDBIX NATEH UK

YTIOI

MeJTKUX LapannH:

<

S\ Max 300
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1. MoBepXHOCTHbIE 2. MonoXuTe BNaXHbIN 3. MpunoxuTe ropsyuni 4. MpoTpuTte
nedexTbl, et bymarv Ha YTHOr K MOBEPXHOCTY. obpaboTaHHbI
BbI3BaHHbIe YHaCTOK C 3aMeTHbIMU He ocTaBnsiiTe yTior Ha  y4aCTOK TPANKOW 13
MUKpoOLapanuHamu. MUKpOLapanHamMm. MOBEPXHOCTM B TeYEHWE  MUKPOGUBPBI, CMOYEHHO
6onee 10 cekyHa. B Tennon soge.
<>
<>

<>

5. [1oBEpXHOCTb CTONELWHMLIbI
npviBeaeHa B NOPSIAOK.

BOJTLLEBHAA N'YBKA

N MDA
, %

1. MoBepxHOCTHbIE 2. MNoTpwiTe BonLwebHoM 3. MosepxHoCTb
nedeKTbl, Bbi3BaHHbIE rybKoi Mo y4acTky CToMelWHuLb NpuBeaeHa
MUKpoLpanHamu. MOBEPXHOCTY, Ha KOTOPOW B MOPSIAOK.

3aMeTHbI MUKpOLapanuHbl.

CTOJIELLUHULIbI OKITE® — KBAPLIEBbIA ATTTOMEPAT

[Na 4UCTKM TakMX TBEPAbIX MOBEPXHOCTEM MOXHO WCMONb30BaTb tobble
MoloLMe cpefcTBa. 3aTeM criegyeT TWaTeNlbHO MNpPOTEPETb CTONMELHULY,
4yTo6bl MOMHOCTBbIO yAanuTb Bce Mbino. CrapaiTecb He MOMb30BaTbCA
obe3xkMpuMBaloOWMMK  cpeacTBaMm  “lwienioyHoro  Tmna'. Ons  yoaneHuq
KanbUMEBbIX MATEH pPeKoMeHOyeTCcs MCMoNb30oBaTb MotolMe cpeacTsa oT
HaKWUMK Ha K1cnon ocHoee (Tuna Viakal). Kak npaBuno Ha TEMHbIX U MATOBbIX
NOBEPXHOCTAX 3arpsa3HeHUs BUAHbI 6onblue, MO3TOMy 3a HUMK TpebyeTcq
6onblue yxofa AN NoaaepKaHmsa UX B YMCTOM COCTOAHMM; OOHAKO 3TO HUKaK
He BAUAET Ha YCTOMYMBOCTb K BO3AENCTBMAM M HALEXKHOCTb CTOMELWHNL, LUBET
KOTOPbIX OCTaeTCs HEM3MEHHbIM. PeKoMeHayeTCs MCMoIb30BaTh MOACTaBKM Mof,
KacTptonu, 4Tobbl NpeaynpeanTb nossieHme NATeH ot ropayero. lMocTasneHHbie
MPAMO Ha CTONELWHULY ropsaYMe KacTplonu, Opyrue ropsyme emMKocTu Ans
roTOBKW U KOodeBapKM MOryT HernomnpaBmMMbIM 06pa3oM ee nospeauTb. Byaste
OYeHb OCTOPOXHbI MPW MCMONb30BaHUM CUNMKOHA. HaHEeCeHHbIN CUIMKOH
yOanuUTb o4YeHb CoXHO. CULLIKOM TsKenble nNpeameTbl U COCPedoTOYEHHbIN
rpy3 MOryT MpWMBECTM K [MOIOMKaM W  pacTpeckuBaHWio MaTepuana.
PeKoMeHoyeTca HMKorda He BCTaBaTb M He CaAUTbCA Ha CTONELHMLbI.
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CTOJIEWWHUL bl NEOLITH®

Ong  yoaneHWa nNbiAv MNOMb3yMTecb  TPAMNKOM U3 MUKPOOUOPDI.
Mpu HeobxoOAMMOCTN ounLlanTe cTonelHuly Neolith® kawaobil OeHb.
B 6onblUMHCTBE cryYyaeB ANA yOaneHus 3arpasHeHuin  0oCTaTouHO
BOCMOb30BaTbCA BNaXXHOM TpAnkon. Neolith® MOXXHO o4yumLlaTb Tensomn
BOJOW C 06aBeHNEeM MOIOLLIETrO CPEACTBA B KONTMYECTBE, PEKOMEHYEMOM
U3roToBUTENEM (HE MOMNb3yMTEeCh COCTaBaMM, COAEPXKALLMMM MIAaBUKOBYHO
KUCMOTY U ee npousBofHble). [NpoTpute Tenaon BOAOW U BbiCylUUTE
TPAMKOM UNU KyXOHHbIM MOMOTEHLEM.

HeMenneHHO BblITUpalTe MPONMBLUMECH >KUMOKOCTU. Yem 6bicTpen
YAANAOTCH MPOMUBLLUNECS XMAKOCTU U BbICYLUMBAETCA MOBEPXHOCTb, TeM
npoLle NpenynpeauTb MNW yaanuTe NaTHa. CnedyeT UMeTb B BUAY, YTO YacTo
0ob6blUHble, UMeloLLMeCs B MPOAaXKe MOIOLLME CPeacTBa COAepKaT BOCK M
npuaaoLme 6neck o6aBKU, KOTOPbIE MOC/e MHOMOPa3oBOro MPUMeHeH1s
MOryT OCTaBUTb Ha noBepxHocTK Neolith® mMacnaHUCTbIN cnon.

HekoTopble BellecTBa HeNb3a yAanuTb C MOBEPXHOCTU MpPW OObIYHOM
rnpoLenype YnCTku, B TakoM Cyyae HeobXO4MMO BbINMOHUTbL CreLvanbHble
onepauuy, NpenycMoOTPeHHble ON9 KOHKPETHOro TuMa 3arpasHeHus.
BpeMsa HaxoykaeHUsa BellecTB Ha MOBEPXHOCTU MMEET MPpUHLUMUMMUanbHoe
3HaYeHue, MO3TOMY PEeKOMEHOYETCH OUMLLaTb ee KaK MOXHO BbicTpeit. 3To
He [acT 3arpa3HeHMIo 3aCOoXHYTb 1 caenaeT yobopKy 6onee npocton. Huke
NPWBOANTCH NepeYeHb CPeaCcTB, PEKOMEHAYEMbIX 015 yOaNneHus naTeH.

Tun 3arpsisHeHus Tun MoloLLero cpeacTea
HKupbl LLlenoyHoe / PacTBopuTenb
PactutenbHoe macno PactBopuTens

YepHuna Okucngollee / PactBopuTenb
Okeuna, prkaBymHa Kuncnoe

BuHo LLlenoyHoe / Knucnoe

Kode LLlenoyHoe / PacTBopuTtesib
CBeYHOM BOCK PacTtBopuUTensb

KpoBb Okucngatoulee

MopoxeHoe LLleno4yHoe

Cmonbl PacTtBopuTensb

DpPYKTOBbIN COK Okucngoulee
[NepMaHEeHTHbIN MapKep PactBopuTensb

CrapaiTecb He MouapanaTb MOBEPXHOCTb KepaMUyeckon Mocydon u
HOXaMu. [Monb3yhTecb MOACTaBKaMW Mop ropavee W pPasaenovHbiMU
[OCKaMW, 4YTobBbl CTaBUTb O4YeHb ropayMe npeameTbl  (Hanpumep,
KodeBapKK, KacTponn, 3NeKTporpunu 1 T.4.); cTapaiTecb He nopesaTtb
noepxHocTb. CO BpeMeHeM KaMHW Mop [eNcTBMEeM CcBeTa MoryT
eCTeCTBEHHbIM 06Pa30M MeHATb OTTEHOK LiBeTa.
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CTOJIELLUHULIbl, MOWUKU U BbITAXKKU
M3 HEPXXABEIOLLLEEW CTATU

He  nonb3ynTecb  MeTan/IMYeCKUMU  Mo4vankamu,  abpasmBHbIMU
BeLLecTBaMy M MOPOLLIKOBBIMK MOKOLWMMKW cpeacTBaMun. Bo mnsbexxaHue
OXOroB W MNATEH He CTaBbTe Ha CTOMeWHULUbl ropsayme KacTprom
(ocobeHHO KodeBapkM). He mOBuranTe Mo MNOBEPXHOCTU MpPeaMeThl,
KOTopble MOoryT ee mouapanaTb. [MpKr MCNOoNb30BaHNU HOXEN UK OPYTrUX
OCTpbIX MpeaMeToB Bceraa MoAkMaabiBanTe pasfpenodyHyto LOCKY, Y4Tobbl
HenonpaBKMbIM 00pa3oM He MoBpeauTb MOBEPXHOCTb. KaTeropmuyecku
He peKoMeHOyeTca MoMb30BaTbCsa KUCIbIMW  MOIKLWWUMKW  CPpeacTBamMu,
0COBEHHO, C COMSIHOM KMCMOTOM, @ TaKyKe ApYrMMKM COCTaBaMm C XJIOPOM M
ero coegnHeHnamMm. CTapamnTechb HafLoro He OCTaBIATb MOKpPbIe NpeaMeThl
Ha ctonewHuye. OHUM MOMYT OKUCIMTBCA WM OCTaBWMTb Ha MOBEPXHOCTU
NATHa U/MNU pXKaBUMHY. [JOBOMbHO CMOXHO YOAnUTb TakMe MATHa Oake
C MOMOLLbIO CreuuranbHblX KpemMoB. [MOBEPXHOCTb credyeT ovullatb B
HanpaBneHuy caTMHUPOBAHHOM 06paboTKM MaTepumana. PerynapHo
nocne Ka)Aoro MCMNonb3oBaHMUA OuMLLanTe MOMKY Tennom BOOOW C
YKNOKMM HearpecCcMBHbIM MOIOLLMM CPeCTBOM M MATKOW TpanKol. B xoae
KayKOo4HEBHOMO UCMOMb30BaHWA UM B MepByto odepedb Ha OHE MOWKU
o6pasyeTca M3BECTKOBbIN HaseT, KOTOPbIN CO BpeMeHeM yBeM4mnBaeTcs.
ITOT HaneT oTnnyaeTcs 601bLLIOW MOPUCTOCTbLIO, MO3TOMY OH abcopbupyeT
BeLLLeCTBa 1 Nerko rnavkaercs. Hannyve oyeBMAHbIX NSTEH Ha AHE MOMKU
MOYXHO OBBACHUTbL CKOMMeHWEM M3BECTU, OTIOKEeHWE KOTOpOM crepyeT
BCAYECKU MpeayrnpexkaaTb, yaansas 1u3 MOMKM HakuMb He MeHee OByX pa3
B Hepento. Kateropmyeckm He pekomMeHOyeTcs MCMofb3oBaTb Motolme
cpefncTBa C CoAepykaHMeMm xnopa W ero coctasnaiowmx. CoctaBbl A4
MPOYNCTKM CIMBaA MOMKWM HUKOMOAa He AOMKHbI MonagaTh Ha cTasnb, MHade
OHa ByneT noBpexaeHa HenomnpaBMMbIM 06pa3oM.

Hanpumep, MHOrve MoKynHble CPEeACTBa CoAepyKaT MMMNOXIopUT HaTpus
(oT6enmnBaTenb). He Nonb3ymTech TakKMMKM COCTaBaMM A9 YNCTKM CTarbHbIX
anemMeHToB. OHM BbI3bIBAIOT OKMCeHWe 06pabaTbiBaeMblX MOBEPXHOCTEN.

CTONEWHWMLUDbI U3 LULMNOHA N MACCUBA

3anpellaeTca  MoMb30BaTbCA  CMUPTOM U MATHOBbLIBOAUTENAMM.
HemenneHHo BbITUpanTe no6ble >KUOKOCTU, YTOObl OHW He MOrIu
BMUTATbCA W UCMOPTUTb MOBEPXHOCTb. BO M36exaHue OyKOroB 1 TpeLuuH
He CTaBbTe Ha CTOMEeLIHMLbl ropayne KacTpton (ocobeHHo kKodeBapKu)
U yTiorn. He OBurante no NoBepXHOCTU MpPedMETbl, KOTopble MOryT ee
rnouapanaTb. [Py UCNOMb30BaHNKM HOXEW UMW OPYMMX OCTPbIX NMPeaMeToB
BCerda MoAKnagblBanTe pasfeniovyHyro [AOCKY, 4YToObl HemnomnpasUMbIM
06pa3oM He MoBpeauTb MOBEPXHOCTb. KaTeropuyecku u3berante
NPUMeHeHUa aueToHa, TPUXIoP3TUIeHa W aMMuaka (MU MOIOLLMX
CPEeLCTB C MX coaepyKaHuem).
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MOWMKU U3 GPATPAHUTA

Hukorga He Nosb3yMTech KayCTUYeCKoM COAOM AN MPOYNCTKM CIUBOB.
Cnepaute, 4Tobbl B MOMKax He OCTaBasnicd aMMUaK Un KaycTuK.

Mpexae 4eM Monb30oBaTbCAd  MOWMKOW, Mpo4YuTanTe  pPyKOBOACTBO
DKCANYaTaUmns 1 06CysKMBAHME U3FOTOBUTENS MOMKMN.

BCTPAUBAEMbIE MOMKU U3 HPL

Kundliee pactuTenbHOE Macro, WCMonb3yemMoe [fS apKu, AoCTuraet
BbICOKOM TemmepaTypbl, YTO MOXET MOoBpeduTb nniacTuk HPL 1 Bbi3BaTb
ob6paszoBaHue My3sblper. He BblMBalTe ropadyee Macfio Mocie >Kapku B
CNMBHOE OTBEPCTME MOWKMW, TaK Kak 3TO SBMSETCS HapylleHWeM MpaBun
3aLLMTbI DKOMOTMM U MOXKET HEMomMpaBnMbIM 06pa3oM NMOBPeaUTb HO MOVKU.
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SJIEKTPOBbITOBAA TEXHUKA

MPUOEePXKMBANTECD UHCTPYKUMI MO KaKOOMY 3/1eKTPo6biToBOMY Mpubopy,
KOTOPble BIOYKEHbI B HEro MsrotoBuTeneM. He mnonbsymTecb abpasmBHbIMU
KpeMaMy, KoTopble MOryT caefiaTb MOBEepPXHOCTb MaToBOM M Mouapanartb.
MpY 0YMCTKEe BHELIHel OBGMMLOBKM 3M1eKTPOOLITOBON TEXHUKM U3berainte
L/INTENIbHOMO COMPUKOCHOBEHMSA C COCTaBaMM, COAEPXaLLMMM PacTBOPUTENM.
KaTeropmMyeckm He peKoMeHOyeTcsa WCMonb3oBaTb MoliMe Ccpeactsa
C codep)aHWeM Xxflopa M ero COCTaBMSOWMX A0S OYMUCTKM YacTein u3
HepykaBetoLLen cTanm.

BbITAXKU

Stosa peKoMeHayeT Bceraa MCnosb30BaTh BbITXKM C GyHKLMEN BcacbiBaHWUS
(BbIMyCK MapoB 3a npenesnibl KyxHW). Huke NpuBOOATCH MpaBuia, KoTopble
cnegyeT Bcerga cobniodatb. O6s3aTenbHO  MpoYMTanTe W coxpaHuTe
PYKOBOACTBO MO 3KCM/yaTaumu W OBCAYXMBaHUIO BbITSXKKM. B cnydae
MCMOMb30BaHUA MPUOOPOB, PaboTaloWMX Ha rasy WM OPYyroM roproyem,
HeobXoAMMO COBoAATH BCe MpaBusia Mo BbiMycKy BO3Myxa U/Mnn 6e3onacHocTm
nomeLleHui. BrtoyarTe BbITSXKKY MPW BbIMOMHEHUM 06O onepaummn no
MPUrOTOBMIEHMIO MULLM. DTO HEOBXOAUMO A9 TOro, YTOBbI AbIM 1 Map He MOTn
CO BPEMEHEM MOBPEAUTb KyXHIO, a U3BbITOYHOE Tenso ropefiok He MOorno
COKPaTUTb CPOK CRy)KObl CaMoW BbITAXKW. MoiTe (Korga 3T0 BO3MOXHO) U1
nepuoaMYecKkU 3aMeHanTe GUNLTPbI BbITAXKKU. DUNBTPLI Ha aKTUBUPOBAHHOM
yrne crnefyet perynspHo MeHATb C YY4eTOM WHTEHCMBHOCTW WMCMOMb30BaHWA
BbITSYKKW. HeBbINONHEeHMe 3aMeHbl GUIBTPOB MOXKET MPensaTCTBOBaTb MpoLeccy
BCacblBaHMA, YTO MpUBeOeT K CKOMMEHUIO mnapa M MNoBpexmaeHuio Mebenu.
TwaTtenbHo cobnodanTe yKasaHUA UHCTPYKUMIA K BbiTSke. Cneaute, YTtobbl
BCacblBalollMe LWnaHrm (ecnu BbiTAXKKa paboTaeT Ha BcacblBaHWe) MMenwu
COOTBETCTBYIOWME pa3Mepsbl, 6blIM NMPaBUIbHO pPa3MeLleHbl M CBOBOAHbI OT
3acopoB. YUmMTbiBalTe, UYTO 3GPEKTUBHOCTL BLITSXKM CHUXKAETCH Mo Mepe
yBeMYeHUa ANIMHbl BCacblBAOLIMX LWAAHIOB, B Cfly4ae WX U3rvbos u npu
HaMMYMU BEHTUAALMOHHbIX PeLLETOK. [TOBEPXHOCTb CTanbHbIX BbITAXEK crieqyeT
oYMLLATb B HaMpaBieHUn caTUHUPOBaHHOM 06paboTkm MaTepmana.
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BAPOYHbDIE MAHEIAN

B npouecce rotoBku cnegure, uTO6bl BCacbiBaloLlaa BbITAXKKA 6blna
BK/OYeHa. TuwaTenbHO cobnojanTe MHCTPYKUMW  N3rotoBUTENd, B
H4aCTHOCTMH, r‘lposemeTe, 4TO6bI KaCTprOSiM He BbICTyMasnn 3a noBepxHOCTb
Bapquoﬁ naHenw. Ecnu 310 NpaBuno He cobntopaeTca npuv Hann4mnm
0C060 MOLLHbIX BapOYHbIX naHenem, TENIO MOXeT PacnpoCTPaHNTbCA Ha
cTonewHuMuy 1 nospeanTb ee, a B 0COB0 TAXKENbIX Cny4aax Bbl3BaTb ee
MOJTOMKY.

NOCYAOMOEYHDbIE MALUWHDI

Mo 3aBepLUeHUM LMKIa MOMKU dalTe NOCyOOMOEYHOM MallMHe OCTbITb.
Ecnn MallrHa oTKpbIBaeTCs cpasy Nnocse LMKIa MOMKU, BbIXOOALLMI U3 Hee
rap MOXET CO BPEMEHEM BbI3BaTb B3AyTHE PACMOIONKEHHON Ha MaLlHOM
cTonewHuubl. OB6bIYHO K MOCYAOMOEYHbIM MallMHaM npuiaraerca
3alUMTHaa NMNacTyHa CToMELUHMLbl OT napa, MpoBepsTe, YTobbl OHa Oblna
ycTaHoBneHa. Ecnu cny4alHoO BbISBNSETCH HEOBXOAMMOCTb  OTKPbITb
OBepLy MalluHbl, HEe OOXKUAAACh MOKa OHa OCTbIHET, OTKPOWTe ABepLy
MOMHOCTbBIO, YTOOLI Map He cKanamMBanca Ha CToMelHULUe U Ha yrnax
npuneratowmx dacagoB. OTKpbIBaTb MallWHYy cpa3y Mnocne 3aBeplueHmns
LIMKNa He pekoMeHayeTca.

B cnydae ecnm nocynoMoeyHad MallvHa obopynoBaHa CUCTEMOW
aBTOMaTUYECKOro OTKPbITMA [OBEepLbl MO 3aBeplleHUM MOWKMK, ee
HEOBXOAMMO OTKITUNTD.

Ona  oTknodeHnsa GyHKLUMKM  CMOTPU  PYKOBOLCTBO  DKCI/lyaTaums U
06C/YKMBAHME, MPUIaraeMoe K NocyaoMOeYHON MallnHe.

KPAHDbDI

KpaHbl MOryT noBpexdaTbcs (yTeuka W3 KpaHa BoAbl) Mpu Halandmm
HebUNbTPOBaHHOM BoAbl. lMpexae 4Yem Monb3oBaTbCA KpaHoM, Bceraa
crnenyeT NpoBepuTb, YTOBbI Ha BXode B CUCTEMy 6bln yCTaHOBMEHbl U
Haxoounuck B paboyeM COCTOAHMMK COOTBEeTCTBYOLIME GUNBTPLI A14
yOaneHusa 3arpasHeHnm.
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CTOJ1bl

[Na COXpaHHOCTW CTONOB cnefyeT MOMHUTb, YTO OHU He MPUroAHbl Ansa
NCIMONb30BaHNA Ha OTKPbITOM BO3Oyxe, M YTO Ha HUX Heb3d CagnTbCd.
[MMOMHUTE, YTO Ha WMNOHWMPOBAHHbLIX U NAMUHUPOBAHHbIX CTOMAaxX rMaguTb
Henb34d, TaK KakK 3TO MOXeT NnpmBectn K MUX ,D,ed)OpMaLI,MI/I, O6pa3OBaHI/HO
HeBbIBOAMMDbIX MATeH OT Tropda4yero yTwora I/I/I/IJ'II/I K paccnoeHunto
NOBEPXHOCTU. B TeyeHune BpeMeHUu LBeT gepeBa eCTeCTBEHHbIM o6pa30M
MeHgqaeTca. [119 3aMefneHuns aToro npoLiecca CTapaVITECb, UTO6bI Ha CTON He
nonaganu NpsMmble Ny4u conHua. Kateropmyecku nsberamTe npMeHeHnqa
aLeTOHa, TPUXNOoP3TUIeHa, aMMMaKa.

CTyb4

[na COXPaHHOCTU CTynbeB cnefyeT MOMHWTb, YTO OHW He MPUIrodHbl
0N MCMOMb30BaHMA Ha OTKPbLITOM BO34yXe, UTO BCE YeTblpe HOXKMU
OO/MKHbI ONMPATbCA Ha MO, WM YTO Ha CMUHKY CTyfna CaaMTbCa Henb3a
HWKorga. PekoMeHOyeTcsa MPUKIeNTb K HOXKaM CTynbeB $eTpoBble Unu
pe3nHOoBbIe HakNnagku. Mpu HaNUUMM AePEBAHHbIX CTY/1bEB MOMHUTE, YTO
B TeUeHWe BpeMeHW LBET AepeBa eCcTeCTBeHHbIM 06pa3oM MeHaeTcd. [nd
3aMensieHuns 3Toro npouecca ctapanTech, YTOObl Ha CTy/ba He nmonaganu
npaMble NyYn conHua. Ona TwaTenbHOM YUCTKM OEPEeBAHHbIX CTyNbeB
MoNb3ymTeCh TPSAMKOW C HENTPANbHbIM MOIOLLMM CPEeACTBOM (MaKCUMyM
20%). KaTeropuyeckm nsberamte NnpuMeHeHUs aLeToHa, TPUXToOP3TUIEHa,
aMMuMaKa.

MEBEJIbHbIE NETN

He ocTaBnamTte BHYTpU Me6enu OTKPbITble YMakoBKWM C  MOKLMMMN
CpeacTBaMu U Opyron 6bITOBOM XMMMEN, a TakyKe OTKPbITbIe Madkiu Comu,
KOTOpble CO BPEeMeHeM MOryT Bbi3BaTb OKWUCMEHWe neTefb. YTobbl He
noBpeanTb MexaHn3am MebebHbIX NeTesb, He criedyeT OKasblBaTb Ha Hero
Harpy3sKy v He BelaTb rpys. Mpu Ucnonb3oBaHMM NeTeNb ¢ JOBOAYNKOM
He ycKopsaiTe 3aKkpblTve dacana. 3TO MOXKET MPUBECTU K MONOMKe NeTNU.

HAMNPABNIFIOWMUE A9 9LWLNKOB U KOP3UH

He neperpysxanTe ALMKU.
Koraa aumK OTKPbIT, HE OKa3blBalTe Ha Hero AasfieHne 1 He neperpyyanTe
ero ¢ nepeaHen CTopoHbl. CTapanTech Pe3Ko He 3ax/10MbiBaTb ALLMK.
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LLOKOJZ1U N KAPKACDbI U3 AJTIOMUHNA

OKpalleHHbIN M aHOAMPOBAHHbIM aMtoOMUHUI He co3gaeT npobnem B
npouecce yxogma. OgHako criefyeT Bcerga OCTOPOXKHO obpallaTbes C
abpasmMBHbLIMK BELLECTBaMW U BbITOBOM XMMUEN, KOTOpble MOryT caenaTth
MOBEPXHOCTb MaToBOM. [N YUCTKM MOBEPXHOCTEN He MOoMb3ynTech
abpasnBHbIMU MaTepuanaMm TUMa CTasbHbIX MoYanok, abpasmnBHbIX MacT
MM MOPOLLKOBbIX MOKOLLMX CPEACTB.

LOKOJ/IU LUIMOHUPOBAHHDIE U C MEJTAMUHOBDLIM
NMOKPbITUEM

Crapalitecb He 3afeBaTb LLOKOMW TBEPObIMU NpedMeTaMu (nonotep unm
MeTna). M3berante CKOMMEHUN BOAObl OKOMO LLOKONA (Hanpumep, nocne
MbITbS Mona).

KPYITIbIE U OPYITUE PYYKHA

He nonb3aynTecb cTanbHbIMK MoYankammu, abpasrBHbIMKU cCOCTaBamMu U
MOIOLLMMWN CPeAcTBaMK, KOTOpble MOryT MOBPEAWUTb 3alLUMUTHYIO MIeHKY
pydek, obecneymnBaloLLyto UX OOAMMA CPOK CyXKObl. MHOMMe MoKymnHble
cpefAcTBa copepykaT TMMOXNopWT HaTpuda. He nonb3ynTech Taknumm
cocTaBaMW AN YUCTKM MeTann4yeckux asnemeHToB. OHW Bbi3biBatoT
OKMcNeHne obpabaTbiBaeMblx MOBEPXHOCTEN. [Na  UMCTKM  pydek
MONb3yMTECh TPAMKOM 13 MUKPODUBPLI N HENTPaNbHbIM MblflOM. locne
OUYUCTKM PyYHeK TLATENbHO MX MPOoCyLUnTe.

BOKOBDbDIE MAHETUN U3 CTEK/TA

Ona MOHTaxka NaHenem Mofb3yMTecb MNpuMaraeMbiMM K HUM
MHCTPpYKUMaMU, Mpexae 4YeM MNpUKpennatb Kakue-nmbo npeameTbl C
MOMOLLbIO AIBYCTOPOHHEM JTUTMKOW NEeHTbI, He 3abbiBaliTe Bcerga TuaTeibHO
ounLLaTb MOBEPXHOCTb M3OMPOMUIOBLIM CMMPTOM (HEe AeHaTypaToMm) U
UMCTOM X/1oMyaToByMaXkKHOM 6e3BOPCOBOMN TPAMKOM. HacToaTenbHO He
peKoMeHOyeTCs UCMOob30BaTh MOBEPXHOCTb GOKOBbIX MaHenem us ctekna
019 MPUKNENBaHUA KPIOUYKOB 1 Apyrnx npeametoB. CAMWKOM 60MbLUon
BEC MOXET MPUBECTWN K OTCOEOMHEH IO BOKOBUHDI.

3AO0HUE CTEHKU U3 CTEKNA

MpenynpexneHus 1 npaBuia akcrayaTaumm 1 o6Cny>KMBaHmMsa CMOTPU B
repeyHe XapakTepUcTnK N3nenns, NpeaocTaBneHHOM U3roTOBUTENEM.
[Onsg o6blHOrO yxoda MOoNb3yWTeCb MSArKOM BAAYKHOM TPAMKOM U3
MUKPODUMOPbLI.  He  MolTe MPUHAANEeXHOCTU B MOCYAOMOEYHOM
MallMHe. 3anpellaeTca Mosb3oBaTbcad abpasmMBHbIMK  BellecTBamu,
pacTBopUTENAMU 1 NIOOLIM APYTMM arpeccUBHbBIM MOIOLLMM CPEOCTBOM.
3afHAA CTeHKa M3 CTek/la MOMeT pas3buTbca B cllydae yaapoB Mo Hewn
MeTanIMyeckMmMm npegmMeTamu; GyabTe OCTOPOXKHbI, CTaBA KacTprtoniv U
KYXOHHYO yTBapb.
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Korma HacTyrnaeT MOMEHT 3aMeHUTb KyXHI0, HeOGXOAMMO MPaBUIbHO e YTUM3MPOoBaTh. B
rnepByto o4epeflb PACCMOTPUTE BO3MOXHOCTb €€ MOBTOPHOMO UCMOb30BaHMS MOTHOCTbIO
MW YacTUYHO (HanprMep, Ha Aade, B rapaxke, MoaapuB 611aroTBOPUTENIbHOMY YUPEXOEHUIO
WM NPoAaB Ha PbIHKE CTapbix Bellew). O6paTnte ocoboe BHUMaHME Ha aneKTpuyeckune
M 2NeKTPOHHble Mnpubopbl (0330 - OTXO4bl 3MEKTPUYECKOTO U 3MEKTPOHHOro
060pyLoBaHMA), T.e. Ha ANEKTPOBLITOBYIO TEXHUKY, B KOTOPOW MOTYT COAEPHaThCa BpeaHble
LIS OKPY)KAIOLLEN Cpefbl MaTepurarbl B Cly4ae UX HempaBuibHOM yTunnsaumm. MostoMy
obpallalTecs B creumanavpoBaHHble LeHTpbl c6opa BTOPChIpbA B BalleM ropoje.

Ecnn  BO3MOXHO, MOCTapaWTech OTAENUTb  KOMTMOHEHTHl, KOTopble MOryT  GbiTb
YTUNN3MPOBaHbI  (0epeBo, CTeKNo, alloMUHMI W TA), TeM caMbiM  crnocobcTBys
onbdepeHUMpPoBaHHOMY C60pYy Mycopa.

3ateM obpatutech B obwuLManbHble LEHTPbl Mpuema BTOPCbIPbA B Ballem ropoge
WM B LEHTP Mo nepepaboTke OTXOOOB BalLero aaMUHWUCTPATUBHOMO OKpyra Wiav B
COOTBETCTBYIOLLME OTAEbl FOPOACKOIO XO351MCTBa. BCeraa MCXOAMTE M3 MOMOKEH M 3aKoHa
Ballel cTpaHbl. [Py HamMUYMM COMHEHMI obpaLlaiTech B yUpEeXOeHWs, oTBevaloLme 3a
YTUAN3ALMIO UMK NOBTOPHOE MCMONb30BaHWE OTXOLOB B BalleM ropose.

MoHATWe  yCcToM4YMBOro  pPasBUTMS  NOApasymMeBaeT pa3BUTME, MpW  KOTOPOM
YAOBMETBOPEHWE  MOTPEBHOCTEM  HbIHEWHMX MOKOMEHW  ocyllecTBnsetca  6e3
yulepba 4na BO3MOXHOCTEN ByayLLMX MOKONEHUI YAOBNETBOPSATb CBOM COBCTBEHHbIE
nortpebHocTU.

B npouecce W3roToBNeHUs KyxOHHOM Mebenn KomMmnaHus Stosa MCronb3yeT camble
COBepLUeHHble TeXHOMOMMM C LIeNblo COKPaTUTb BO3OENCTBME Ha OKPYXaloLLyto cpeay
NMPOW3BOACTBEHHbIX MPOLLECCOB W WUCMOMb3yeMblX MaTepuanos W obecrneuntb ee
MaKCUManbHyto 6€30MacHOCTb.

Y cebs OOMa Bbl TOXE MOXeTe MHOroe chenath, YToObl OrPaHUYNTb BO3AENCTBME Ha
OKpY>KaloLLyto cpefy W NpeaynpeamnTb BO3MOXHbIE PUCKM 419 BaC 1 BalLKX AeTel.

OHEPIONOTPEBNTEHUE

MpU NPUOGPETEHUN 3MEKTPOBLITOBOM TeXHWKKM CTapaiiTecb BbiGUpaTb npubopsl ¢
BbICOKMM MoKasaTeneM aHeproadpbeKTUBHOCTH (HanpuMep, knacca A); u3HadanbHo 6onee
BbICOKOE BfIOKEHME LeHer Mo CPaBHEHWIO CO CTOMMOCTbIO MPUBOPOB 6ofiee HU3KOro
Knacca aHepronoTpebneHns no3sonuT B GyayLLeM 3HaYUTENbHO COKPATUTh PAcXodbl U
notpebnexve anekTposHeprumn. CTapantech He OTKPbIBATb YacTo [ABepb XONOAUMbHMKA
N MOPO3UMIbHOM Kamepbl, Tak Kak MpW OTKPbITOM [ABEpW Kommpeccop paboTaeT B
MOCTOSIHHOM PEXMME, YTO MPUBOAWT K 06pa30BaHMIO MHES W MOBbILIEHWIO TeMMepaTypb
npodyKToB. B cnyyae o6pasoBaHWsA TONCTOMO CNoA WMHed CTapalTech yAanuTb ero,
MOCKOSbKY MOPO3WbHasa kKamepa ¢ 60MbLIOoN Hanenblo NoTPe6AAET MHOMO 3HePruum.

- Becerga nposepsaiTe, 4Tobbl ABepb Nprbopa Gbifia XOPOLLO 3aKpbiTa.

- He nepenonHamnTe Mopo3unbHYO Kamepy 1 XONoAUIbHUK NMPOAYKTaMu, TaK Kak B TaKOM
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cnyyae oxnaxkaeHWe MOXET OblTb HedoCTaTOYHbIM, @ MOoTpebneHne 3MeKTPoIHEPrnn
BbICOKMM.
- He cTaBbTe B MOPO3UbHYIO KaMepy U XONOANAbHUK ropsyme NpoayKTbl, MOCKOMbKY 3TO
NPWBOAMT K MOBbILIEHMIO SHEPronoTpebneHms Nnprubopa 1 daxe K nopye NpoayKToB.
- Mpu HeobXOOMMOCTM BCKUMATUTL BOAY 3aKPOWTE KaCTPIOO KPbILLKOW, YTOGbI
COKOHOMMUTL BPEeMS U 3HEPruio.
- CrapaiTecb rotoBUTb B CKOPOBapKe MpofAyKTbl, Tpebytolime ANnTeNbHOro BpeMeHu
NPWUIrOTOBNEHMS, TaK KaK 3TO MO3BONUT COKPATUTL BPEMS U, COOTBETCTBEHHO, COKOHOMUTb
notpebneHne aNeKTPOIHEPr .
- MpoBepanTe pPerynnpoBKY BapOYHOW MaHEenu: »eltoe nnamsa ropenku sBngeTcs
rokasaTenem W3BbITOYHOro MOTPebNeHNs (3TO 3aMEeTHO M MO KacTPHoNaM C YepHbIM
HaneToM), a OTPbIB MaMeHM OT pacceKaTens yKa3blBaeT Ha M36bITOK BO3AyXa.
MpUM.: ANg peryMpoBKM BapodHOM naHenn obpallanTech K crieumannctam.
- BkntoyanTe OyxoBOW LWKad, TONbKO KOraa Hy»HO, U MpeaBapuTenibHO CUMbHO ero He
HarpeBaiTe. He OTKpbIBalTe ropaYMii AyxOBOM LWKad, C/IM B STOM HET HEOBXOOAMMOCTM.
Mpubop B LIENOM NOTPebISET MHOMO 3HEPIUM, HarpeBaTe ero TONbKO B TeUeHKe CTPoro
HeOoBXOAMMOro BPEMEHM.
- lns noporpesa NPoAYKTOB CTapanTeCh MNOMb30BaTbC MUKPOBOTHOBOM NeYyblo, KoTopas
He Hy)paeTcs B npeABapuTenlbHOM HarpeBe M Mo3BONSET TEM CaMblM 3HaAYUTENbHO
COKPaTUTb Pacxofbl Ha ANEeKTPO3IHEPrUio.
- [Ons ocBelleHWst MOoMb3yNTeCb COBPEMEHHbBIMU 3HEPro3dPeKTUBHLIMU NaMnamu
(MOMUHECLEHTHBIMK MW CBETOAMOLHbBIMM), OCOBEHHO B MOMELLEHMUSX, B KOTOPbIX Bbl
HaxoamMTeCb 0OCOBEHHO LOMTO: U3HaYaNbHO HECKOSbKO 60see BbICOKOE BIIOYXEHWE CPEACTB
rapaHTUpyeT 3aluMTy OKPYyXalollen cpefbl M CO BPEMEHeM CTaHeT 3KOHOMUYeCKM
BbIFOAHbIM.
- BblK/toYanTe CBET, eC/M OH BaM He Hy)XKeH: O4eHb BaXKHO MPUBKUTL cebe NPUBbIYKY He
ocTaBnsATb 6€3 Nob3bl BKIOYEHHbIM OCBELLEHME.
- BblkntovalTe TeneBmsop (M npoyne nofobHble MPUOOPbI) MMaBHbLIM BbiKoUaTeneMm,
a He ToMbKO MynbToM [1Y, Tak Kak 3TW Nprbopbl MOTPEBNSIOT 3MNEKTPOSHEPI IO Aaxe B
COCTOSIHUM OXXMOAHMS.
- OCO3HaHHO MOMNb3yNTECH BbITAXKOW, PEMYNMPYS CKOPOCTb e paboTbl C y4ETOM peanbHom
NoTPe6HOCTM BCachlBaHWA: €CIM Ha BaPOYHOWN NaHENN CTOWUT Mano KacTpronb UK OHU
BbIMyCKaloT Mano rnapa, HacTpoMKa BbITIXKKW AOMKHA OblTb Ha cnaboe BcacbiBaHWe, a
TaKXKe, eCIM MOXKHO, Cierka MPUOTKPOMTE OKHO A1 CMeHbl BO3AyXa B MOMELLEHUM.
- MeproamYecKn o4umLLanNTe GUNLTPLI BLITAXKM, 3TO MOBLICUT 3hHEKTUBHOCTL ee PaboTbl
1, COOTBETCTBEHHO, CHU3UT NoTpebnerue.
- BkntoyaliTe cuCTEMY OTOMNEHUS W OXNaX]AEHWS BO3LyXa, TOMIbKO eC HEOBXOAMMO,
NPaBWIbHO PerynnpyinTe TepMmocTaThl U He 3akpbiBanTe GaTapew 3aHaBecKamu U
Mebenblo.
- Mpw paboTe cuCTEMbl OTOMNEHUA WU OXNAXKAEHWS OePKUTe OKHa 3aKPbITbIMU U
cnenuTe, YTobbl He BblNO CKBO3HSAKOB; MPOBEPLTE TaKKe TEMMOU30MALMIO OKOHHbIX Pam
(HWM3Kas TeNIONPOBOAHOCTL OKOH MM YCTaHOBKa CTEK/IOMNAaKEeTOB).
- He oTkpbiBaliTe KpaH ropsayert BoAbl, KOrAa He HY)XXHO: Jaxe ecnu ropsiyas Boda He
yCneBaeT [OWTU A0 KpaHa, OTOMUTENbHDbIV KOTEN NMOHaMNpacHy NPUXOANT B paboTy.
- lMpaBuWnbHO BbIGWPaTE NpPorpaMMy CTUPKUM B CTMPanbHOW MalumHe, oThasad
npegnoYTeHne NporpamMMamM ¢ HeBbICOKOM Temnepatypolt (40°C - 60°C).
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MNOTPEBJIEHUE BOAbI

- He octaBnqanTe 6ecnonesHo oTKPbITbIM BOAOMPOBOLAHbBIN KpPaH: 3TO MpocToe, HO
camMoe 3pdeKTMBHOE MPaBUIO MO3BONAET SKOHOMUTb Pacxod BoAbl.

- CneamTe, 4To6bl KpaHbl 6bifM XOPOLLIO 3aKpbIThl, U U3 HUX He Kanasa Boaa; B
criyyYae HernpepbiBHOM YTEUKM BOMbl CPa3sy e OTPEMOHTUPYMTE KpaHbl.

- PaccMoTpuTe BO3MOXHOCTb WCMOSb30BaHUS BOAOMPOBOAHOW BoAbl (ecnu
OHa npurogHa A8 MUTbA) BMECTO BOAbl M3 ByTbINIKM: 3TO MO3BOUT COKPaTUTb
OTXOAbl (MacTUKOBble BYTbINMKM) U CHU3UTL 3arpsa3HeHMe OKpy)KaloLlen cpeapb,
BbI3BaHHOE TPaHCMOPTUPOBKOM rpy30B.

- Monb3ynTech KpaHaMu C Haca[KoW, KOTOPYIO Mepnoguyecku crenyeT MeHsaTb:
pacxopn, BOAbl 3HAYUTENTbHO CHU3UTCS.

- CTapaiTech He BK/OYaTb MOCYAOMOEUHYIO U CTUPAbHYO MalUWHbI, KOr4a OHU
MOSTHOCTbBIO HE 3arpy»KeHbl; 9TO MO3BONUT N3bexaTb 6ecrnone3Horo notTpebneHus
BOAbl U 2N1EKTPO3HEPrmmn.

- Hukorga He knagute 6orsblle MOMOLEro cpeacrtsa, YeM peKoMeHAoBaHHoe
M3roToBUTENEM KOMUYECTBO, W MPOBEpaNTe ero KayecTBO C YYETOM YKECTKOCTM
BO[bl; TaKMM 06pa3oM pacxop BoAbl OyAeT MeHbLUe.

- [JaiTe Ucrnonb3oBaHHOW OS5 FOTOBKM Bofe (Hanpumep, nocne BapKuM OBOLLEN)
OCTbITb M UCMONb3yiTe ee N4 Nonmnea pacTeHunn.

- Crapamntecb KyMnWTb CTUPasbHYylO M MOCYOOMOEUYHYIO MallMHbl C HU3KUM
rnokasaTtenem notpebneHus Boabl (Hampumep, Knacca A): U3HayanbHo Gonee
BbICOKOE BIIOXXeHWe OAeHer Mo CpaBHEeHWIO CO CTOMMOCTblO MpubopoB Gonee
HW3KOro Kracca 3aHeprornoTpebneHnsa Mo3BoNUT B OyaylleM 3HadyuTeslbHO
COKPaTWUTb PAacXofbl U NOTPebrIeHVe aNeKTPOIHEPIUN.

NMEPEPABOTKA OTXOO0B

- CTapamTech He co3aBaTb 6ecrosie3Hble OTXOAbI.

- MakcuManbHoO aunddepeHUMpyinTe 6bITOBON Mycop W pasgenamTte ero ong
MOBTOPHOIO UCMOMb30BaHMA U YTUIU3ALMMA.

- BblbupainTe NpoayKTbl B YTUIM3MPOBAHHOM WM nerko nepepabaTbiBaeMon
YMaKoBKe, M3roTOBMIEHHOM M3 04HOro TMMa MaTepuana.

- Mo BO3MOXHOCTW MpeccynTe o6beMHble 0TXoAb! (ByTbIKK, 6aHKK, KOPOOKN).

- MpW HanMYMK caga UM GoNbLLIOro GasKoHa MCMOb3YMNTE OPraHnYecKme oTxoabl
1 3eNeHb N9 co34aHna KOMMocTa A9 LBETOB.

YUCTKA KYXHU

- He ncnonbayinTe n3bblToYHOE KONMMYECTBO MOIOLLMX CPEeACTB; ANs YNCTKMU cnabo
3arpsa3HEeHHbIX MOBEPXHOCTEW LOCTAaTOUYHO BOCMOMb30BaTbCA Crerka BraXHOM
TPAMKOM N3 MUKPODUBPDI.

- Monb3ynTecb 6UMONOrMYECKMMM MOIWLWMMKU CpeacTBaMmn (Kak CpeactBa C
aTnkeTkon ECOLABEL, KoTopow cepTUdULMpPYyeTCs COCTaB C HaMMeHbLUUM
BO3OENCTBMEM Ha OKPY)alLLylo cpefdy B TedeHuMe BCero cpoka Cry>6bl) B
HaMMeHee arpecCcyMBHbIX 4715 SKOMOrUKM ynaKoBKax.

- MonTe nocyny B (MOMHOCTbIO 3arpy>KeHHOM) MOCYOMOEYHOW MallWHe, a He
pyKaMu: ANg COBPEMEHHbIX MaLUUH HY>XHO HaMHOIO MeHblle BoAbl M MOLLEro
CPEeACTBa, YeM /19 MbITba BPYUYHYHO TaKOrO e KONMYecTBa nocyanbl.
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BE3OMACHOCTb HA KYXHE

- ByObTe o4eHb BHMMATEMbHbI MPU BbIMOHEHUW Ha KyxHe Haubosiee oracHbIX
onepaumni (Hanpumep, peska NPoayKTOB OCTPbIMKW HOXaMU, 3aMeHa NaMmnoYeK 1
T.0.).

- MNMoakioYeHMe KyxHU K CUCTeME ra3oCHabyKeHUs OOMYKHO BbIMOMHATLCA TOMbKO
creumanmcTaMm U TOMbKO C MCMOMb30BaHMEM CEPTUPULMPOBAHHbIX TPY6.

- Bcerga, korga He 1Mcnonb3yeTcs, MepeKpbiBanTe ras rMaBHbIM BEHTUNEM.

- MpurobpeTanTe TONbKO BapOYHble MaHeu, OCHalleHHble NPeaoXpaHUTENbHbIM
KnanaHoM.

- He ocTaBnamte HOXM 6e3 MpUCMOTpa (XpaHWUTe HOXU B HEOOCTYMHbIX 0S4
ManeHbKMX AeTen MecTax).

- XpaHuUTe MotollMe cpeacTBa v gpyrme ornacHble COCTaBbl B HEOOCTYMHbIX O
[eTen MecTtax (19 3Toro Stosa npegnaraeT cneunanbHble MPUHAONEXHOCTH).

- He nonb3yimTech a/1eKTponprbopaMm 0KOM0 MOMKKM M Ha MOKPbIX NMOBEPXHOCTAX.
-TwaTenbHO cobntoganTe MHCTPYKLMM MO 371eKTPOBBLITOBOMN TEXHUKE.

- He neperpyxante Mebesnb (CMOTPWM COOTBETCTBYHIOLLIME YKA3aHUSA B PyKOBOACTBE
Mo 3KCMyaTaLummy 1 06Cny»KMBaHUIO).
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UNIVERSALE

universal

[aHHbI OOKYMEHT C XapaKTepPUCTUKaMW MU3OENNIA COCTaBNeH B
COOTBETCTBUU C PaCropshKeHWsaMM 3akoHodaTenbHoro Jekpeta N2
206 0T 06.09.2005 “Kof noTpebnerHunsa”. Mcnonb3oBaHbl MaTepuarbl
C HU3KMM cofepykaHuem dopmManbaoermga B COOTBETCTBMU C
MuHmctepcknm OekpeTom oT 10 okTabpsa 2008 roga.
Mcnonb3ytoTea naHenu tuna El cornacHo HopmaTtuee UNIEN 717-1.
MaTepuan cooOTBETCTBYeT CTaHAapTaM aMepPWMKAHCKOro pPbliHKa
(CLUA):

EPA P2-CARB P2 acc. to CCR Title 17 - § 93120.2 (a)

- US EPA TSCATitle VI - 40 § 770

KOMMaHbOH:!
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TUMN MATEPUATIA

CLASSIC GLAM

[peBecuHa aceHsa
(pa3Hble TUMbl OTAENKM)

[peBecuHa oyba
(pasHble TUMbl OTAENKM)

[peBecuHa 6epesbl
(pasHble TUMbl OTAENKM)
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EVOLUTION

Neolith®
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MODERN

Neolith®

HPL

CynepMaTtoBbIv

TepMOo-CTPYKTYPUPOBaHHasA NaHesb ¢
MenaMUHOBbBIM MOKPbITUEM

[MAHUEBbIN TaMuHaT

Pagy»Hbl naMmuHaT

MaToBbI NnaMuHaT

PenbedHbIV NnaMmmnHaT

naT

Fenix®

Monumep

JlakMpoBaHHbIM MaToBbIM UV

J1aKMpPOBaHHbIM rAHLEBbIN UV

JTaKMpOBaHHbIM MaTOBbIM

J1aKMPOBaHHbIN MAHLEBbLIN
6pallMpPOBaHHbIN

NaKnpoBaHHbIN BpaLLNPOBaHHbIN
Decor

LLinoH

Crekno

4, /4,“ MaTepuarnbl KyXOHHbIX
I—_7 /4,/))‘ dacagos
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OEPEBAHHDbIE YACTU

o LenbHaga apeBeCnHa enn

AOEPEBO MaTtepuanbl KyXOHHbIX
dacanos
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MaTtepuan

TNAHLEBbIV
naMuHaT
MAYA

TNAHLEBbI
naMuHaT
MILLY

TepMo-
MILLY

CTPYKTYPUPOBaHHasA NaHeb
MMUTaLIMA oepeBa

C MeNaMMHOBbLIM MOKPbITUEM

PenbedHbin
namMuHat
INFINITY -

ALEVE

MaToBbIN
namMmHaTt
MILLY

TepMo-
CTPYKTYp1pOBaHHas
naHenb
€ MenaM1HOBbIM

INFINITY

NOKPbITUEM

TepMo-
naHenb

C MenamuHOBbIM
BRING

CTPYKTYpHpOBaHHas
MIOKPbITUEM

N
(o]

®acag Tonul. 22 MM: naHens AOCI Tonuw, 22 MM C MelaMMHOBbBIM
MOKPLITUEM, JTaMUHUPOBAHHAA OCHOBa MOCTPOPMUHI C obemx
CTOPOH. C ABYX APYrMX CTOPOH KpoMKa 13 ABC-nnactuka tont. 1 Mm.

®acag Tonul. 20 MM: ocHoBa 13 naHenu OCI, namuHaT HPL TonLW,
1,2 MM C 06eunx CTOPOH, KPOMKa C YeTblpex CTOpoH 13 ABC-nnactuka
Ha MonMypeTaHOBOM Kriee TonLl. 1 MM B TOH LiBeTa dacaaos.

®acag Tonw. 20 MM: maHenb [OCI ¢ MenaMMHOBOM MIeHKOM
TONLUMHOM 03 MM C [Byx CTOPOH, 3akpernseHHon 6e3
MCMOMNb30BaHUA Kfed C MOMOLLbI MenaMMHOBOro mnpecca, 3a
cYeT TEPMUYECKOW peaKL MM CMOJ, KOTOPbIMMU MpOonuTaHa rnaeHkKa.
BHelHAAa [OekopaTuBHasa oTAeNka TepMO-CTPYKTYPUPOBaHHOM
MaHenbld C MeNaMUHOBBLIM MOKPbITUEM. Takaa e, HO rMagkad
[eKopaTMBHasa oTAenKa C BHyTPeHHeW CTOPOHbl. KpoMKa ¢ 4 CTOPOH
13 ABC-nnacTtuka Tonu, 10/10 Ha TEpMOMIaBKOM Kiee.

®acapg Tonul. 22 Mm: maHenb OCI ¢ nfaMUHaTHbIM NoKpbiITeM HPL
Cc 0benx CTopoH. KpoMKa ¢ 4 cTopoH 13 ABC-nnacTuka B LBET Ha
MosINypeTaHOBOM Krlee.

®acapg tonw. 20 mm: naHenb OCIM ¢ naMMHaTHbIM NOKpbITMeM HPL
Cc 06eunx CTOPOH, KPOMKa C YeTblpex CTopoH M3 ABC-mnactuka Ha
NonypPEeTaHOBOM Kriee Tosu,. 1 MM B TOH LBeTa dacanos.

dacap Tonul. 22 MM: ocHoBaHMe 13 naHenu ACl, otaenka ¢ BHellHew
M BHYTPEHHEeW CTOPOHbl TEePMO-CTPYKTYPUPOBAHHOM MaHenbilo ¢
MeSTaMWUHOBbBIM MOKPbLITUEM UKW C BHYTPEHHEW CTOPOHbI — C ragKon
[leKOPaTUBHOW OTAENKOM. KpoMKa ¢ 4 cTopoH 13 ABC-niacTyKa B LBET.

®acag Tonul. 22 mMM: naHenb OCI. MenaMmHoBas nieHKa TOMLL,
0,3 MM C 2 CTOpPOH 3aKpenneHa 6e3 WCronb3oBaHWA Kiea C
MOMOLLIbIO MENaMMHOBOIO MPecca, 3a CYeT TePMUYECKOW peaKumm
CMOJ1, KOTOPbIMU MNPOMMUTaHa MreHKa. BHewHAa OekopaTMBHaa
oTaenka TepMO-CTPYKTYPUPOBAHHOW MaHeNbld C MenamMmMHOBbLIM
MoKpbITMeM. Takad »ke, HO rfagkas AeKopaTMBHaA oTaoenka C
BHYTPEHHEN CTOPOHbLI. Pyyka BbIMOMHEHA METOAOM 3KCTPY3UU U
nokpbiTa MBX. KpoMka dacaga ns ABC-nnactumka Tonw,. 10/10.



W ERETZEY

TepMO-CTPYKTYPHUPOBaHHas
naHenb
C MeNnaMMHOBbIM
MOKPbITUEM
BRING

naTt
CITY

INFINITY

Fenix®
INFINITY

Monumep
REPLAY
- REWIND

J1aKMpOBaHHbIN
rnaHuesbin UV -
J1aKMpOBaHHbIN
MaToBbIv UV
ALEVE

dacag Tonuw,. 22 MM: nadenb OCI. MenaMmHoBaga MnieHKa TOSILL,.
0,3 MM C 2 CTOPOH 3aKperseHa 6e3 WCMNob30BaHWA Kred C
MOMOLLbIO MENaMMHOBOTO MPecca, 3a CYET TEPMUUECKOWN peaKLLnm
CMOJ1, KOTOPbIMW MpOoMMTaHa MneHKa. BHelwHaa nexkopaTuBHas
oToeNnKa TePMO-CTPYKTYPUPOBAHHOM MaHenblo C MenaMmHOBbLIM
NoKpbITMeM. Takaa e, HO rMafkas OeKopaTWBHas oTaenka C
BHYTPEHHEN CTOPOHbI. Pyyka BbIMOSIHEHA METOLOM 3KCTPY3UU M
nokpbiTa MBX. KpoMka dacaga ns ABC-nnactuka Tont,. 10/10.

®acag TonW,. 22 MM: CTOWMKM W nonepedymHbl nm3 MOD Tonul.
22 MM, oTaenka C BHelWHen U BHYTpeHHeW CTopoHbl M3T, Tonul.
0,3 MM. Dacag 13 5 anemeHToB. KpoMka 13 ABC-nnactuka, uBeT
B coyeTaHun c M3T. DuneHka n3 MOD Tonw. 8 MM, oTAENKa C
BHELUHEN 1 BHYTPEHHeN CTOPOHbI M3T.

dacag Tonuw,. 22 MM: ocHoBaHWe K3 naHenu MOD, ¢ BHeWHewn
CTOopoHbl otgenka [M3T Tonw,. 0,3 MM, C BHYTPEHHEW CTOPOHbI
oToenka U3 MenamMmHoOM nneHku B UBeT dacaja WM LBeETa
champagne. Kpomka ¢ 4 crtopoH u3 ABC-nnactuka, LBET B
coyeTtaHum c M3T.

®acap Tonu. 22 MM: ocHoBaHMWe 13 naHenu CI, ¢ BHEeLHe CTOPOHbI
oTaenka Fenix® Ton. 0,9 MM; ¢ BHYTPEHHEM CTOPOHbI TaMMUHAT TOMLL.
0,9 MM B LBeT. KpoMKa ¢ 4 cTopoH 13 ABC-nnacTtrka B LBET.

®dacapg Ton, 22 Mm: naHenb MO M. NMoKpbITUE N3 TEPMOMNNACTUYHOM
nofvMepHoW nneHku — nonusuHunxnopun (MBX), KoTopbln
ABASETCS MNACTUYHBIM OBNTULIOBOYHBIM MaTepuanom, MPUrogHbIM
ONa NpodunMpoBaHMa nNaHenen no TexHomnorum 3D. B kauyecTBe
KNes uvcnosnb3yeTcd creuvanbHaa BOOHaa NonvypeTaHoBas
avcnepcua Ang NOKPbITUS NaHenen NoanMepPHON NNEHKOWN.

®acap Tonuwl. 22 MMm: naHenb MAD ¢ MeNaMMHOBbLIM MOKPbITUEM.
JMaknpoBaHHaa rnaHueBaa UV BHelwHAa cTopoHa. MaTtoBoe
MeNnaMUHOBOE TMOKpPbITUE C BHYTPEHHEW CTOPOHbl B TOH C
BHELLHEeN NoBepPXHOCTbIO. [BYXLIBETHaA KpoMKa 13 ABC-nnacTtuka,
npo3payHas 1 LBeTa antoMUHKE, TOMLL,. T MM C 4 CTOPOH.

®acapg Tonuw,. 22 MMm: NnaHeno MM ¢ MeNaMMHOBBIM MOKPbLITUEM.
NMaknpoaHHaga ™MatoBag UV  BHelwHAs CcTopoHa. MaToBoe
MeflaMMUHOBOE TMOKPbITUE C BHYTPEHHEMN CTOPOHbl B TOH C
BHeLUHEeW NoBepPXHOCTbIO. [ByXLBEeTHasa KpoMka n3 ABC-nnacTtumka,
npo3payHas 1 LBeTa atoMUHUA, TOAL,. T MM C 4 CTOPOH.
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N MAHLeBbIV

6pallMpoBaHHbIN

JTakMpoBaHHbI
JTaKMpoBaHHbI

MaTOBbIN

COLOR TREND - BRING

ALIANT MOOD MOOD

ALIANT

dacapg Tonuw. 22,5 MM: ocHoBaHMe 13 NnuTbl MO®. MenamMmHoBasa
MieHKa ¢ 2 CTOpoH 140 r/kB.M. Moa/oxKa KPOMOK U3 Monmscrepa
140 r/kB.M. JlaKMpoBaHHasi BHELUHAS CTOPOHa U KPOMKU C
MMAHUEBbIM  aKpUIoBbIM  MOKpbITUEM 140  r/KB.M, MaToBbIM
MosiMypPeTaHoBbIM MOKpPbITMeM 140 r/kB.M. C BHYTPEHHEN CTOPOHbI
MaToBOe MonnypeTaHoBoe MNoKpbITUe 140 r/kB.M. BHeLLHAS cTopoHa
6pallMpoBaHHada Cc UCMob30BaHKEM NacT 1 6neckoobpasoBaTtens,
MOKPbITa 3alMTHOM BWHWIOBOM MMIEHKOW. Py4ka BblMOMHeEHa
MEeTOOOM 3KCTPY3MM MaTepuana.

®acapg Tonuwl, 22,5 MM: ocHoBaHuve 13 nadHenu OCI, ¢ BHelwHen
CTOPOHbI OTAENKa AeNAaHKaMM WroHa BA3a WMPUHOM 40 - 60 MM,
C BHYTPEHHeWM CTOPOHbI OTAeNKa AeNaHKaMK LUMNoHa BA3a tobon
LUMPUHBI, KPOMKA C 2 CTOPOH M3 MPOAOSIbHOIO LWMOHa BA3a TOMLL,.
20/10, TopLieBble KPOMKM 13 MOMEePeYHOro LMoHa Bsi3a Tosw, 20/10.
Pyuka 13 LenbHom gpeBecuHbl BA3a.

dacap Tonuwl. 22,5 MM: oCHoBaHue 13 NamTel MOD. MenamMmHoBasa
MMeHKa ¢ 2 CTopoH 140 r/ke.M. [NoanoxKa KPOMOK U3 Monuacrepa
140 r/kB.M. JlakmpoBaHHas BHELIHSS CTOPOHa UM KPOMKU C
MMAHUEBbIM  aKpWUIOBbIM  MOKpbITMeM 140  1/KB.M, MaTOBbIM
MosiypPeTaHoBbIM MoKpbITMeM 140 r/kB.M. C BHYTPEHHEeN CTOPOHbI
MaToBOe MosinypeTaHoBoe NoKpbiThe 140 r/KB.M. BHelLLHAsS CTOpoHa
6pallmMpoBaHHada C UCMOb30BaHMeEM MacT 1 6neckoobpasoBaTens,
MOKpPbITa 3aLLUMTHOM BUHUIOBOM NMIeHKOW. Pyyka BCTpoeHa B dacag,.

®acag TOMW. 22 MM aNloMMHMEBas paMKa LBeTa titanio,
C BCTPOEHHOM pYy4yKoM WNmM ©6e3 Hee, C JULEBOM CTOPOHbI
NpPsSMOyrosibHasag MaHenb W3 CBET/ION0  LWTaMMOBAHHOIO He
3aKaneHHOoro CTekna, TOMLL. MPUM. 4 MM, C 3afiHel CTOPOHbI MaHenu
npo3spayHasd MnneHka W aMUHUPOBaAHHAA WAW antoMUHUEBas
nneHka tonw, 0,7 Mm.

®acag Tonuw. 22 MM: anloMMHMEBAs paMKa LBeTa titanio, c
BCTPOEHHOW py4YKoM nnu 6e3 Hee, C INLLEBOM CTOPOHbI TaMUHaT
HPL 6onblion ToMWMHbl (4 MM) BbiCOKOro aasneHusa (HPL),
OeKopaTMBHas MOBEPXHOCTb B COOTBETCTBMM CO cTaHaapToM EN
438 1 ISO 4586. BHyTpeHHAA CTpyKTypa dacafa U3 LeNtono3HbixX
BOMTOKOH, MPOMUTaHHbIX GEHOMbHBIMW  CMOMaMK,  BHELLIHAA
MOBEPXHOCTb M3 OOHOIMO UMM HECKOSbKMX CMOEB LLeNtoNo3HbIX
BOJTOKOH, MPOMUTaHHbIX TEPMOOTBEPXKOAEMbIMM CMOMaMU 1
BbIMOMHAOLLMX SCTETUYECKYIO DYHKLMIO.



MaTtepuan

Crekno

Neolith®

BRILLANT

ALIANT

dacapg 1oL, 22 MM

- [Magkoe npo3padyHoe cTekno Stopsol: oThenka bronzo agc,
npaMoyrofbHas GopMa, TOML,. MPUM. 4 MM, WNKdOBaHHas MaToBada
3aKaneHHas KpPOMKa C 3aKpyrfeHHbIM npodunemM, MatoBas
MOBEPXHOCTb.

- Mapkoe npo3payHoe cTekno caTuHaT glaverbel: npamMoyronbHasa
dopmMa, Tomnw,. NpUM. 4 MM, WMdOBaHHAsA MaToBas 3aKasieHHasa
KPOMKa C 3aKpYyrMeHHbIM npoduneM, MaToBasi MOBEPXHOCTb.

- [Mapgkoe cBeT/loe LBeTHoe cTekno guardian: mpamMoyronbHasa
dopMa, Tomn,. NPpUM. 4 MM, WIMdOBaHHAsA MaToBas 3aKasieHHasa
KPOMKa C 3aKpyrleHHbIM npoduneM, mMatoBas MOBEPXHOCTb C
rnocnenylolmMM  XONoAHbIM — HaHeceHUeM  MpenycMoTpPeHHOoro
[eKopa Ha CTaHKe C BPaLLaloLLMMCA KPYTrOM.

- CBeT/ioe LUBeTHoe cTekno guardian ¢ nepeknaguHamMu:
npaMoyrosbHas ¢opmMa, ToMw. MpuM. 4 MM, WnndoBaHHada
MaToBasi KPOMKa C 3aKpyrleHHbIM npoduneM, MatoBad
MOBEPXHOCTb, 6necTauiye ropu3oHTarlbHble Haceukm npuMm.
4 MM, 3aKafika C MoCMedylolWmMM XOMOAHbIM  HaHeceHuem
npenycMoOTPeHHOro AeKopa Ha CTaHKe C BPaLLaloWMMCs KPYroM.

- CBeTnoe CTeK/0 C LLBETOYHbIM AekopoM guardian: mpamMoyronbHasa
dopmMa, Tomnw,. NpUM. 4 MM, WMdOBaHHAsA MaToBas 3aKasieHHasa
KPOMKa C 3aKpyrleHHbIM npoduneM, mMatoBas MNOBEPXHOCTb C
TpadapeTHOM NeyaTblo LLBETOYHOIO OpHaMeHTa M C NOoCeay oMM
XOMOAHbIM HaHeceHueM MNpPeayCMOTPEHHOMo AeKopa Ha CTaHKe ¢
BPALLAIOLLIMMCA KPYTOM.

®acan ToAWMHOM 22 MM: alloMMHUEBas paMKa LBeTa titanio
WM nero spazzolato. C BCTPOEHHOM py4dKkon unm 6e3 Hee, C
nnueBow ctopoHbl Neolith® TonuwmHom 4 MM, C 3agHeN CTOPOHbI
pacTpoBoe M306paKeHre Ha NaMUHUPOBAHHOM MIeHKe TOJLL.
0,7 MM. Neolith® asnseTca pesynbraTtoM oT6opa 100% HaTypanbHbIX
CbIPbEBbIX MaTepmanoB, NOABEPrHYTbIX MPoLLeccy arfioMepaLmm,
NPU KOTOPOM Ha NePBOM 3Tane NPoUCXoamT cxaTre Macchl Ao 400
6ap, a Ha BTOPOM — ClMeKaHMe Npu TeMnepaTtype Bbitle 1200°C.
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COLOR TREND NATURAL

ALIANT

ALIANT

dacap Tonuw,. 23 MM: ocHoBaHue u3 [OCI, ¢ NUUEBON CTOPOHbI
ny60BbIN LWNoH Tonul 10/10 ¢ cyukaMu U TpeluMHKamu. Jlerkumn
KOHTPACT LiBeTa Mexay OensHKaMu LUMOoHa, XXeCTKoe KpernneHune
OenaHoK ¢ ¢yron, TopueBo 6pycoK M OyMarkHasa MOANOXKKa
KOPUYHEBOrO LiBETa 4119 6IOKMPOBKU KOHCTPYKLMWN. C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI PEeBPOCKIEEHHbIN LIMOH MofocaTtoro ay6a, Tonuw,. 6/10,
obpesaH nof pasMep. Kpomka 13 Ay60Boro LwnoHa Tont. 10/10 co
BCEX 4 CTOPOH.

dacap Tonul,. 22,5 MM: ocHoBaHue 13 NanTbl MOD. MenaMmuHoBasa
MNeHKa ¢ 2 CTOPoH 140 r/kB.M. Moa/ioxKKa KPOMOK 13 Monuacrepa
140 r/kB.M. JlakmpoBaHHas BHELIHAA CTOPOHA W KPOMKM C
TNSHUEBbIM  aKpWUIOBbIM  MOKpbITMeM 140 /KB.M, MaTOBbIM
MosIMypPeTaHOBbIM MoKpbITMeM 140 r/kB.M. C BHYTPEHHEM CTOPOHbI
MaToBOE MONMypeTaHoBOe MOoKPbITUe 140 r/kB.M. BHELLHAA CTOpoHa
6pallmMpoBaHHag C UCMONb30BaHMEM NacT U BrieckoobpasosaTend,
MOKPbITa 3alUMTHOM BWHWIOBOM M/IEHKOW. Py4ka BbIMOMHeHa
MEeTOL0M 3KCTPY3UM MaTepuana.

dacapn TonwMHOM 22 MM: antoMUHKWEBasa paMKa LBeTa titanio
UM nero spazzolato. C BCTPOEHHOM py4YKoM UM 6e3 Hee, C
nuuesow ctopoHbl Neolith® TonwmHom 4 MM, ¢ 3agHEN CTOPOHbI
pacTpoBoe M306paXKeHre Ha NaMUHUPOBAHHOM MIEHKEe TOJLL.
0,7 MM. Neolith® asnaeTtca pesynsTaTtoM oT6opa 100% HaTypanbHbiX
CbIPbeBbIX MaTepuanos, MOABEPIrHyTbIX MpPoLeccy arnomMepaumu,
MPW KOTOPOM Ha MePBOM 3Tarne NPOUCXOAMT CxaTne Macchl 4o 400
6ap, a Ha BTOPOM — CMeKaHue nNpu TemnepaType Bbile 1200°C.

dacap ToMW. 22 MM: anioMUHMEBad paMKa LBeTa titanio, ¢
BCTPOEHHOW py4YKon nnun 6e3 Hee, C NMLEBON CTOPOHbI laMUHAT
HPL 6onblwion TonwmHbl (4 MM) Bblcokoro paasneHus (HPL),
[OeKopaTMBHagA MOBEPXHOCTb B COOTBETCTBMW CO cTaHgapToM EN
438 1 ISO 4586. BHyTpeHHAa cTpyKkTypa dacaga U3 LLentono3HbIxX
BOSIOKOH, MPOMUTaHHbIX $EHOMbHLIMKM  CMOMlaMK, BHELUHASA
MOBEPXHOCTb U3 OOHOMO UAWM HECKOSbKMX CMOEB LEeNsItoNo3HbIX
BOSIOKOH, MPOMUTaHHbIX TEPMOOTBEPXAAEMbIMM CMOMlaMU U
BbIMOMHAIOLLNX SCTETUYECKYIO DYHKLMIO.



MaTtepuan

Ctekno

J1aKnpoBaHHbIN

naTt

Fenix®

PenbedHbin

Tepmo-

CTPYKTYPUPOBaHHas
raHesb ¢ MeNaMMHOBbIM

MaTOBbIN

NaMUHaT

MOKpbITMEM

ALIANT

FRAME

METROPOLIS METROPOLIS METROPOLIS

METROPOLIS

®acag TOMAW. 22 MM: anloOMUHMEBaAsa paMKa LBeTa titanio,
C BCTPOEHHOW py4ykon wunu 6e3 Hee, C NULEBON CTOPOHbI
NPAMOYrofibHasi MaHelb U3  CBET/IOro  WTAaMMOBAHHOIO  He
3aKaneHHoro CcTekna, ToNw,. MNPWM. 4 MM, C 3afHel CTOPOHbI
npo3payHaa MjeHka U aMUHUMPOBAHHAaA UNU antoMUHKEBadA
nnexHka Tonw, 0,7 Mm.

Qacag Tonuwl. 22,5 MM: OoCHOBaHWe W3 nnutel MO®, packpown
C nomouwbio naHTorpada. ToNWMHa YacTh C MaHTorpadHon
o6paboTkoi 16,5 MM. MenamMuHoBas nfeHKa ¢ 2 cTopoH 140 r/kB.M.
Moano)kka KPOMOK M3 monuactepa 140 r/ke.M. JlakmMpoBaHHas
BHELLIHASA CTOPOHA U KPOMKM C MSAHLIEBbIM aKPUIOBbIM MOKPbITUEM
140 r/KB.M, MaTOBbIM MOSIMYPETAHOBbIM MOKPbITUEM 140 [/KB.M.
C BHYTPEHHEeM CTOpPOHbl MaToOBOE MONUypeTaHOBOE MOKPbITUE
140 r/kB.M. BHelLHsa cTopoHa 6palupoBaHHas C MCMOMb30BaHMEM
nact u 6neckoobpazoBaTens, MOKPbITa 3alUUTHOM BWHUIOBOW
MAeHKoM. Pyyka BblIMOTHEHA METOAOM IKCTPY31U MaTepmana.

dacan Tonuw. 22 MM: ocHoBaHwe M3 naHenu MOD, ¢ BHelHen
cTopoHbl otaenka M3T Tonw. 0,3 MM, C BHYTPEHHEWN CTOPOHbI
MenaMMHOBaA MfeHkKa B coyeTaHun C LBeToM dacaga. Kpomka ¢
4 CcTOpOH 13 ABC-nnacTuka, LBET B codeTaHmm ¢ MN3T.

®acan Tonw,. 22 MM: ocHoBaHwme w3 maHenw [OCI, ¢ BHewHen
CTOPOHbI oTAenkKa Fenix® Tonw,. 0,9 MM; C BHYTPEHHEN CTOPOHbI
namMuHart tonw,. 0,9 MM B LBET. KpoMka ¢ 4 cTopoH 13 ABC-nnactuka
B LLBET.

®acag Tonw,. 22 Mm: naHenwm OCT, nokpbiThl NaMmmHaTtoM HPL ¢
06eunx cTopoH. KpoMKa Cc 4 cTopoH M3 ABC-nnactrka B UBET C
MNONNYPETAHOBbBIM KeeM.

®acag TOMW,. 22 MM: OCHOBaHuWe K3 naHenu [OCI, otoenka c
BHELIHEN W BHYTPEHHEM CTOPOHbl TEPMO-CTPYKTYPUPOBAHHOM
MaHenbld C MEeNaMUMHOBbIM MOKPbITUEM WU C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI — C MafKoM AeKopaTUBHOM OTAENKON. KpoMKa € 4 CTOPOH
13 ABC-nnacTtuka B LIBET.
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MAXIM DOLCEVITA BOLGHERI

BOLGHERI - SATURNIA

YORK

®acapg Tont,. 23 MMm: ocHoBaHue 13 OCI1, ¢ N"MLeBOW CTOPOHbI LLMOH
qaceHa Tonll 10/10 ¢ cydkamMu U TpeLUMHKaMU. JIerkmi KoHTpacT
LuBeTa Mexay OeNdHKaMK LUMOHA, XeCTKoe KpersieHue OendaHOK
c dyron, TopueBon 6pycoK M ByMaykHasd MOAOKKA KOPUYHEBOIO
LuBeTa O/1s GNOKUPOBKM KOHCTPYKUMU. C BHYTPEHHEW CTOPOHbI
PEeBPOCKIEEHHbIN LWMOH MonocaTtoro AceHd, Tonw,. 6/10, o6pesaH
nof pasmMep. KpoMKa u3 LwnoHa siceHs Toni. 10/10 co Bcex 4 CTOpPOH.

LlenbHbln dacap ¢ daHepoBaHHOW GUNEHKON: MonepeymHbl U
CTOMKU 13 MOD ToNLWMHOM 22 MM 06epHYTbl ByMaXKHOM MAeHKOM
C NaKMpPOBaHHOW MaTOBOW OKPACKOW Tak)Ke BHYTPU KaHaBKW Ans
pasmelleHns duneHkn. CoegmHeHWe mnonepeynH U CToeK Mof
YroM 45° ¢ noMoLbio Harenem m namMmenu, TopLbl 45° npomasaHsbl
kneem D3 1 nMMetoT 3a30p ¢ 0b6eunx CTopoH. DurypHas duneHka
COCTOUT U3 MpsaAMOoyrofibHon naHenu MO® TonwmHom 10 MM C
NaKMPOBAHHOWM MaTOBOM OKPACKOW.

dacag oL, 23 MM: paMKa — CTOMKU M MoNepeymHbl — U3 APEeBECUHbI
AaceHq, NaHenb OCI ToMUL. 6 MM C BHELLHeM CTOpOoHbl 06auLoBaHa
LUIMOHOM, C BHYTPEHHEeM - TMOoKpbiTa AeNaHKaMU CTPOraHoro
wroHa m3 dceHda. CoeflMHEHMWE 32MEeMeHTOB PaMKK MO YoM
45° C MOMOLLIbIO BUHWIOBOTO KMeA U ABYX Harenem B KaxaoMm yrny
paMKn. DUHULLHAA OTAENKA aKPUIOBbIMU NlakaMu 01K 3aLUKUTbl OT
MoYKenTeHns.

dacag ToNnuw,. 24 MM: paMka U3 OpeBecuHbl Oy6a, wunosoe
coefiMHeHMe (WMM-Na3s) CTOMKMU U MoMnepeyUnHbl M OOUH Harenb.
CeueHne paMku 88x24 MM. MaHeNb U3 LeNbHOM ApeBecuHbl Ayba
TONLWMHOM 11,5 MM. LMK OKpacKK B COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLLMMMN
npaBWiaMu No 3aluTe 300POBbA NIOAEN N OKPYXKaloLLEN cpefbl.
CreneHb MatoBoctu 10 rnocc. [pyHTOBKa W Nak Ha OCHOBE
pacTBopuTens / akpuiosasa Kpacka. CBETOYCTOMUYMBOCTb COMNTaCHO
ctaHgapTy UNI EN 15187. LLikana cepblx 3TaJIOHOB HE HWKe 3.

dacag Tonuw,. 22 MM: OCHOBaHMe U3 ApeBeCcUHbl Ay0a, C BHELUHeM
CTOPOHbI OTAeNKa Ay6OBbIM LUMOHOM C y3e/IKaMu; C BHYTPEeHHeM
CTOPOHbI Ay6OoBbIM  WMNOH HaTypanbHoOro LuBeTa. ®ueHkKa:
ocHoBaHue wu3 [OCI, ¢ BHeLWHeN CTOPOHbl oTaenKa Ay6oBbIM
LUMOHOM C Yy3e/IKaMU; C BHYTPEeHHel CTOPOHbl Oy6OoBbIM LIMOH
HaTypanbHOro LiBeTa.



MaTtepuan

[peBecnHa aceHs,

[peBecKrHa gceHs

[peBecuHa 6epesbl, NakoBoe
MOKPbITUE C 3aKPbITbIMU MOPaMM.

[peBecnHa aceHs,
MaToBasi TakMpoBaHHas

NakKnpoBaHHadA

(pasnuyHble

oTAeNnKu)

oTaenka c
apdeKToM aekane

oTaenka.

TOSCA - DOLCEVITA VIRGINIA

NEWPORT

BEVERLY

TOSCA - NEWPORT

Pacapg ToNw,. 25 MM: paMKa M3 OPEeBEeCUHbl ACEHA, MonepeYmHbl
ceueHmeM 35x, Tonul. 25 MM (ogHa nonepedynHa obpabotaHa nof
PYUKY) U CTOMKM ceveHuneM 65x, TonL. 25 mm. LLinnosoe coegmuHeHue
C HarenaMm Ona KpenneHua CTOMKK ¢ nonepedmHamu. duneHka
TOMLW,. 6 MM: ocHoBaHMe M3 MO®, 06nMLOBKa LLIMOHOM ACeHs C
06enx CTOPOH.

®acap Tonuwl. 235 MM: paMKa U3 OPEeBECUHbl ACeHs, LKMNoBoe
coefMHeHMe (WKrn-ma3) CToeK 1 monepeynH ¢ Harenamu. CeveHue
paMkm 88x23,5 MM. MaHenb MO® 061ML0BaHa LUNOHOM TOMLLMHOMN
9 MM. LMK OKpacKm B COOTBETCTBUM C OENCTBYIOLLMMU MpaBuiaMm
Mo 3alumMTe 300POBbA NoAeN M OKpyXKatoLen cpebl. PUHULLIHAA
oTaenKka aKpWIOBbIMM flakaMu [N 3aluMTbl OT TMOXKenTeHus /
aKpWIoBasa Kpacka.

®dacag ToMuL 23 MM: paMKa M3 [ApeBecuHbl 6epesbl/numbl,
KpenneHme CTOMKM U MOoMepednHbl C MOMOLLbI 2 Harenem u
LIMMoBOro coeguHeHmsa. CedyeHme pamMkm 80x23 MM. DuneHka:
naHenb MA® (MuHuctepckmin OdekpeT oT 10 oktabpa 2008 r.) TonL,.
10 MM. LLMK OKpacKM B COOTBETCTBUM C AEUCTBYOLLMMU NpaBuiamMm
Mo 3allumMTe 300POBbA MOOEN U OKpyXKatolen cpefbl. CTeneHb
MaToBoCTM 20 rnocc. MaToBaa MUIMeHTUPOBaHHas FPyHTOBKa U
NaK Ha akpUIoBoM ocHoBe bianco/avorio. 19 UMUTaL MK CTapeHns
KOHLIEHTPWPOBaHHbIN PacTBOP MaTWHbI LIBET argento/oro.

®acapg Ton,. 25 MM: paMKa M3 OpeBecuHbl Gepesbl, MornepeYmHb
ceyeHmnem 35x, Tonw, 25 MM (ogHa nonepednHa obpabotaHa mop
PYUYKY) U CTOMKM ceveHmneM 65x, Ton. 25 MMm. LLiInnosoe coegmHeHmne
M Harenu onga KpenneHusa CToMKK ¢ nonepednHamMm. DuneHka TonL,.
6 MM, NaKMpoBaHHOe ocCHoBaHWe MO M.

®acap TONW,. 24 MM: paMKa W3 LEeNbHOW [OpeBeCUHbl aceHs
ceyeHneM 104x MM, Tomll. 24 MM, coeauHeHue npodub/
KOHTpMNpodunb ¢ 3a3opoM. MaHenb OCM: Tonll,. 6 MM, 06/1MLLOBaHa
LLINMOHOM fICeHS], KOHeYHasa ToNLwmHa 7 MM. CTerneHb MaTtoBocTu 15
rnocc B ucnonHeHmnax Bianco, Crema, Savana, Lava, Malachite.
BHeWHAA 1 BHYTPEHHAS CTOPOHa MOKPbLITbl 1aKOM Ha OCHOBe
pacTBopuTENa. AKPWIOBas TIPYHTOBKa C BHELUHEW CTOPOHbI,
akpumnoBaa YD-rpyHTOBKa C BHYTPEHHEW CTOPOHbI. AKPUMNOBbLIN
MaTOBbIM NTaK C BHELLUHEW CTOPOHbI, aKpPUMOBbIA MaToBbIM YD-nak
C BHYTPEHHEW CTOPOHbI.
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ny6a

rnonepe4vymHamMmm

DOLCEVITA

TOSCA-NEWPORT

Pamka cTekngHHoro ¢acaga C momnepevyrHamMu: MornepedmnHbl U
CTONKKU 13 MAD TOMAWMHOM 22 MM 06epPHYTbl BYMaXKHOW MIEHKOM
C NaKMPOBaAHHOW MaToBOM oKpackon. CoeduHeHWe nomnepedmnH
N CTOeK Mmop YrnioM 45° ¢ momMollbto 3 Harenem v namenu, TopLibl
45° npoMasaHbl kneeM D3 U MMeloT 3a30p C 0BeUmxX CTOPOH.
MMonepeynHbl U3 OpeBecuHbl Gepesbl, MaToBOEe NlaKUPOBaHHOE
MOKPbITME C 3aKPbITbIMKM MoOpaMW. Ha 3agHen cTeHke dacafa
YNNOTHUTEND A9 CTeKIa M3 Npo3padHoro MBX.

®acapg Tonll. 25 MM: paMKa M3 OpeBecuHbl Ay6a, monepeynHbl
ceyeHumeM 35x, TonL. 25 MM (o Ha U3 HUX C bpe3epPOoBKOM MO PYUKY)
N CTOMKU C cevyeHmeM 65x Tonuy, 25 MM. Lnnosoe coeguHeHne n
Harenu onsa KpenneHmsa cToek 1 nonepeyvmH. PuneHka TosLl. 6 Mm:
ocHoBaHwWe 13 MM c 06NMLIOBKOM LLMNOHOM Ay6a ¢ 06eUx CTOPOH.

CLASSIC LIFESTYLE

[peBecunHa rmkopu
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®acap TOoMW. 24 MM: paMKa U3 LEeNbHOM ApeBeCWHbl TMKopW,
coefiHeH e MPobUb/KOHTPMIPODUIIb C 3a30POM; CeYeHMEe PaMKU
90x24 MM. CKBO3Hble nonepedmnHbl 120x24. MNMaHenb U3 LenbHoMn
LpeBecuHbl TMKopwW, duneHka crnepean Tonw,. 8 MM. CreneHb
MaToBocTK 30 rnocc. Kpacka Ha OCHOBE PacTBOPUTENS C BHELLHEN
M BHYTPEHHEW CTOPOHbI; MONMypPeTaHoBasi MPYHTOBKa C BHELLHEN
CTOPOHbI. Y®-rpyHTOBKa C BHYTPEHHEM CTOPOHbl. WMuTaums
CTapeHMsa COCTaBOM Ha OCHOBE pacTBOpUTENs A0 HaHeceHWs
MaTOBOroO flaka; MaToBas MOMMYypPEeTaHOBas Kpacka C BHELUHEN
CTOPOHbI. MaToBasa YD-rpyHTOBKa C BHYTPEHHEWN CTOPOHbI.



CLASSIC LIFESTYLE

MaTtepuan

[peBecuHa aceHs,
MaToBada NaKMpoBaHHadA

LpeBecuHa

OpeBecuHa

KalwTaHa

aKkaLmm

oTaesnka.

BEVERLY

FOCOLARE

GINEVRA V.

®acag ToNW,. 24 MM: paMKa W3 LEebHOWM [LpeBecUMHbl saceHs
ceyeHreM 104x24 MM, coeduHeHue MPoPUNbL/KOHTPRPODUIb
Cc 3a30poM. MMaHenb OCI: Tonuw,. 6 MM, o6MMLOBaHa LUMOHOM
FACeHs, KOHeYHasa TonwuHa 7 MM. CTerneHb MaToBOCTU 15 rriocc B
mncnonHenuu Cipria, 8 - B ucnonHeHuun Caffe, 12 — B ucnonHeHmm
Rosso, 20 — B cnonHeHuMn Biancospino. BHeLHAS 1 BHYTPeHHAA
CTOPOHa MOKPbITbI JTAKOM Ha OCHOBe pacTBopuTens. Akpunosas
FPYHTOBKa C BHELIHEW CTOPOHbI, aKpunoBasa Y®-rpyHToBKa C
BHYTPEHHEWN CTOPOHbI. AKPWMIOBbLIM MaTOBbIM /ak C BHELIHEN
CTOPOHDbI, aKPUNOBbIM MaTOBbIN YD-1aK C BHYTPEHHEN CTOPOHbI.

®acag ToMWL. 24 MM: paMKa M MaHeNb M3 LefbHOM ApPeBeCKHbI
KalTaHa, coeAuHeHue MPOodPUIb/KOHTPMPODUIL C  3a30POM.
Kpacka Ha OCHOBE pacTBOpPUTENS MO COCTapeHHbIM 0pex, MaToBas
nonuypeTaHoBas rpyHTOBKa.

®acap TONW,. 24 MM: paMKa U MaHenb U3 LefbHOW ApeBecuHbl
aKauuy, coeluHeHue MPObUIb/KOHTPMPODUIb C  3330POM.
PyHTOBKa: Kpacka LBeT vaniglia; ¢ BHeLHEeN CTOPOHbI aKPWIOBbIN
nak.

WOOD ELEMENTS

LlenbHaga opeBecunHa

enn

AEPEBO

Kapkacbl 13 LenbHoM 6pallMpoBaHHOM APEBECUHbI el Pa3HOM
TOJLUMHbBI C OEKOPaTUBHLIMW Yy3efnkamMu. [MoguyepKHYTbl y3enKu,
MPOXKUMIKM U TPELUMHbl OPEBECUHbl, B HEKOTOPbIX Crydasx
TpewmrHbl  3afdenaHbl  OeKOPaTMBHOW  LUMAT/IeBKOM, KoTopas
creumanbHo octaetcs Ha Buay. LIMKN OKpackm B COOTBETCTBUMU
C OEencTByLMMY MpaBuiamMuy Mo 3alumTe 300POBbs Mogen u
OKpy)Katolllen cpefbl. Mcronb3oBaHa MonvypeTaHoBas Kpacka.
HaTypanbHbi LBET AepeBa.
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CUCTEMDbI OTKPbIBAHUA

PYYKMU:

- CNNaB 3aMakK UK antoMUHUK, Pa3NTMYHbIE OTOENKM, Pa3Hble MeXOoCeBble
PaCCTOAHNA N MOAY/bHblEe CUCTEMDbI.

CUCTEMA NMPO®UNEN GOLA (BPE3HbIE U MNSTIOCKUE):

- CEPUA rOPU30HTaNbHbIX U BEPTUKANbHbIX Mpodunemn ns SKCTPyOAMNPOBaHHOIo
ANTIOMUNHNA C Pa3HbIMK OTOENTKaMU 1N Pa3HbIX LIBETOB.

ALLMKN N KOP3UHDI:

- MexaHM4yeckas cMcTeMa pacKpbITUa

- 6opTa 13 OKpaLLEeHHOro MeTanna PasHoM BbICOTbI

+ OHO C MeNaMMHOBbBIM MOKPbITUEM TOJILL,. 16 MM

- MOJTHOE BblABMXEHWe

- perynmpoBka dacaga

MEBEJIbHbIE MET/IU AJ19 PACMNALLHbIX ®ACAJOB:

* U3rOTOBNEHbI U3 CTaNn, UMEIOT Pa3HbIM Yros PacKpbITUS
- C BCTPOEHHOM bypHUTYPOM Ui 6e3 Hee

- 3D perynupoBKa NosioxeHus

BEPTUKAJIbHbIE NOOBEMHbBIE MEXAHU3MbI:

+ MexaHW3Mbl ANs OTKPbIBaHUSA $acafoB: MNapannenbHoro nogbemMa, OTKUOHbIE,
CKNnagHble, AMaroHanbHble, MOBOPOTHbIE

* U3roTOBMNEHbI U3 CTaNn, UMEIOT Pa3HbIM Yros pacKpbITUS
- 3D perynupoBkKa NonoxeHusa

- perynmpyemMoe ycume packpbiTUs/3aKpbiTms

- OOMONHUTENbHAsA 3MIEKTPUYECKast CUCTEMa PacKpbITUS

AKCECCYAPDI

LLOKO/b NBX C OBJ/IULLOBKOW:

- YKeCTKuM MNBX NoKpbIT aHOAMPOBAaHHOM antoMUHMEBOM NNeHkon 0,3 MM. NneHka
NPUKNeeHa Ha FPYHTOBOYHbIM CMOM C MOMOLLbIO Kres ©6e3 pacTBopuTenen.
YnnotHeHue 13 Markoro MNBX. BoamMoykHble LBeTa: Inox, Specchio, Titanio.

- YKeCTKUM MNBX NOKPbIT MENaMUHOBOW MIIEHKOW Pa3HbIX LIBETOB.

< YKeCTKMM MBX MOKPbIT LUMOHOM Pa3HbIX LLBETOB MOAENEN KyXHW.

LOKOJ1b U3 AJTIOMUHUS:

- OKCTPYAMPOBAHHbLIN antoMUHUIK ¢ oTaenkon Titanio.

LIOKO/b 13 MA® C OBJTINLLOBKOM:

- IPEeBECHO-BO/IOKHUCTadA NnTa cpegHen nnotHoctn (MOD).

O61LLOBKa KpaLleHbIM LLIMOHOM B LIBET KyXOHHbIX dacagos.

MJIMHTYC ANS CTONELUHULIbIL:

OCHOBaHUE W3 YKECTKOro 3KCTpyampoBaHHoro [MBX, KO3KCTpyOMpoBaHHOe
YNNOoTHEHWE U3 Markoro MBX; nokpbiTMe 6yMaxkHon nneHkow superflex-folden
(TonwwmHa 0,1-0,2 MM) UM aHOAMPOBAHHOW ANOMUHWMEBOW MEHKOM (ToNWMHa
0,3 MM).

OTKPbITbIE MOJIKWU:
- BCE TUMbl OTAENKM KyXOHHbIX pacagoBs (cM. TUTbl KYXOHHbIX ®ACALOB).
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PABOUYME CTOJbl / BAAHUE CTEHKM

CTONMELIHULIbI U3 TAMUHATA

CTonelwHULbl U3roTOBMEHbl U3 TaMUHaTa MeTOAOM MnocTdopMmHra. OcHoBaHue U3
BopooTTankumeatowero ACIM pasHoON TOMWMHBI. BHeWHAS 06anLoBKa laMUMHATOM
HPL TONWmMHOM 0,7 MM U pasHbiX LBETOB. BHYTPEHHAS 06ML0BKa MelaMUHOBOM
MMEHKOW, MPOMUTAHHOW creLumanbHbIMW CMOaMU. 3a4HAA KpoMKa 13 MBX 6enoro
uBeTa. o 3aKka3y oTaesnka ¢ nepegHen CTOpoHbl U3 altoMUHUEBOIO MPoduss.
CTONMELWHULbI U3 CTANU

KOHCTpYKLMA M3roToBMeHa M3 NaMuHaTa MeTogoM noctdopMmHra. OCHoBaHWe 13
BogooTTankmeatoLlero OCIM. O6nuL0BKa CTalbHbIM JIMCTOM TOMLLMHOM 0,8 MM.
CTONMELWHULbI U3 MPAMOPA U FPAHUTA

KaMeHHble NAWTbl OTNONMPOBaHbl afIMasHbIMU M MarHesueBbIMW abpa3vBaMM Ha
OCHOBe Kapburaa KpeMHUA 1 BOAbI, PACKPOEHbI Mo pasMep.

CTONELUHULIbI U3 KBAPLLEBOIO ATTTOMEPATA U OKITE®

CMecb HaTypanbHOro KBapLua, CMOJ U MUIMEHTHbBIX OKCUO0B.

CTONMELWHULLbI FENIX®

DKCKIMIO3MBHbBIN MaTepuan, COCTOALMMA M3 TePMOMAACcTUUHbIX CMOM MocnegHero
nokoneHus, 6narogapsa HaHOTEXHOMOMMAM MOMXET MCMOoSIb30BaThCa ANA CO3OaHMs
BEPTUKAbHbIX M FOPU30HTaNbHbIX KOHCTPYKUMA. HepOBHbIN perbed MOBEPXHOCTU
cnabo oTpakaeT cBeT 1 co3gaeT adbdeKT soft touch.

CTONELWHULbI NEOLITH®

Neolith® aengaetcs pesynstatoM oT60pa 100% HaTypanbHbIX CbIPbEBbIX MaTEPUANoB,
MOABEPrHYTbIX MPOLLeCCy arfioMepaumm, Mpm KOTOPOM Ha MepBOM 3Tarne NpomncxoauT
oKaTre Macchl 4o 400 6ap, a Ha BTOPOM — CreKaHK e npu TemnepaTtype Bbile 1200°C.
CTONELWHULbI U3 KEPAMUKN

CMecb CblpbeBbIX MaTePUanoB: CTEKI0, KepaMnYeCKMe Macchbl M KBapL,

3AOHUE CTEHKU U3 CTEKNA

MpenynpexaeHus 1 Npasuia aKcnayaTauum 1 obCnyXMBaHMUa CMOTPU B NepedHe
XapaKTepUCTUK N30enna, NpefoCcTaBNeHHOM U3roTOBUTENEM.

[na 06bl4HOMO YXOAa MOob3yMTeCh MATKOM BMAYKHOM TPSMNKOM M3 MUKPOGU6PLI. He
MONTE MPUHAAIEXKHOCTU B MOCYAOMOEUYHOM MallMHe. 3anpeLlaeTcs nofb30BaTbes
abpasrBHbIMW BeLLeCcTBaMK, PacTBOPUTENSMU U MO6bIM OPYrMM arpeccUBHbIM
MOILLMM CPELACTBOM.

3a4HAA CTeHKa U3 CTeKa MOYKET pa3buTbCs B Cllydae ya4apoB no Hel MeTaninyeckumm
npegMeTamMu; OyabTe OCTOPOYKHbI CTAaBA KAaCTPION 1 KyXOHHYO YTBapb.
CTONELWHULbI HPL

[MoBepxHOCTM M3 HPL (6yMa)kHO-CMOWUCTbIN JIUCTOBOM MNAacTUK) YCTOMYMBDI
K BO3LOENCTBMIO ObITOBOM XUMUW. [ns MpaBWIbHOrO yxopa credyeT Bcerga
NOAAEPXKMBATb MOBEPXHOCTU BbITOBOrO Ha3HAUYeHUs B UMCTOM U CyXOM COCTOAHUM.
[MpK HanMUUKM YyCTOMUUBBIX 3arpa3HEHUI UKW B Cry4Yae 3anyLLeHHOro COCTOSIHUA
Mebenn HeobxoOMMO CHayana yOanuTb Cyxme CKOMMEHWA rpaAsv  MArkon
YBN@YXHEHHOM TPSIMKOM, HO CUMIbHO He TepeTb, YTOObI He MoLapanaTb o4YuLLaeMyto
MOBEPXHOCTb. MArkon HeabpasmMBHOM Ty6GKOM U GbITOBbIM MOKOLWMM CPeOCcTBOM
(B 4acTHOCTUK, peKoMeHAOyeTca CcpencTBO OT Hakunu Tuna Chanteclair), noMmonTe
MOBEPXHOCTb, OBUMBHO MPOTPUTE  TEMON BOAOM M Kak CledyeT MpocyLlumTe.
B UCKAOUUTENBHBIX CNy4asgX MOXHO BOCMOMb30BaTbCS aLLETOHOM, HO O4YeHb
BHUMATENbHO crieguTe, YTobbl OH He Monasn Ha MIAaCTUKOBbIE KPOMKM, ECIM OHW eCTb.
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KPATKUE MHCTPYKLUUU NO 3KCMJTYATALNU, OBCITYXXUBAHUIO
N YNCTKE

- [ANqa 3almTbl KyXHU OT AblMa M Mapa PeKOMeHAyeTcs BCerda BKIoYaTb BbITAXKY
BO BpeMsd BCEX OMnepaLui Mo MPUroTOBAEHUIO MULLM U cobniofaTb MHCTPYKLUMU
M3roTOBUTENS MO UCMONb30BaHMIO GUNBTPRYIOLLMX 2N1EMEHTOB.

- MooaepyKmnBanTe B MOMeLLEHWM NMOCTOAHHYIO TeMMepaTypy U BIayKHOCTb.

- YTo6bl 3aMeaninTb MPOLECC W3MEHEeHWs LBeTa, KOTOPOMY CO BpeMeHeM
nofBepratTca Matepuarnbl, PEKOMEHOYETCA He AOMyCKaTb MOMafaHWs Ha KyXHIO
NPAMbIX Ny4er conHLa.

- [na y6opKM BCEMN KyXHW MOXHO MCMOMNb30BaTb MATKYIO TPAMKY C Ao6aBneHnem
HenTpanbHoro (Makc. 20%) MoiolLlero cpeacTsa M HWUKOrLa He Monb3oBaTbes
abpasnBHbLIMU KpeMaMK.

- He ocrtaBnamTe nuLeBble YXWOKOCTM M MOKLIME CPeacTBa Ha MOBEPXHOCTAX
KyXOHHOM Mebenu.

- TLWaTeNbHO BbITUPaiTE MOBEPXHOCTU CPa3dy MOCe UX OUMUCTKM.

- Hukorga He cTaBbTe OYeHb ropaYMe KacTproniv NpsMo Ha pabodne CTosbl, Tak Kak
3TO MOXKET MPUBECTU K MOABMNEHMNIO MATEH OT rOPAYEro.

- 3anpeLlaeTca UCrnonb3oBaTh MAaPOOUNCTUTENM ANA YUCTKM LUBOB Ha CTOMELLHMLAX
Art-Decor.

. Bonee noopobHble pekoMeHOaUMM CMOTPWM B pasgene  “Ikcnnyataumsa wu
obcny>kmBaHume”.

BHELUHMW 3CTETUYECKUN BUL,

nemMeHTbl Mebenu K3 LenbHoOW AapeBecurHbl WKW WMNOHa MNoABepratoTcd
HOpPMallbHbIM N3MEeHEeHUAM ,ELepeBﬂHHOI;I KOHCTpYyKLUMK. B O6bIYHbIX ycnoBmax
SKCnayatTaunn  0onyctMbl HebornblUMe OTKIOHEHUSs pasMepoB. Jlerkue
n3MeHeHud LBeTa U OTTeHKa U U3bAHbI (Tl/ll'la MenKnx y3em<os) noaovyepKmMBaroT
OTNNYnTENbHble MPU3HaKN N KPacoTy OepeBa.

O6bIYHO LBET 3M1EMEHTOB KYXOHHOWM Mebenu MoXeT co BpeMeHeM MeHATbCH
B cuny ycnoswﬁ SKCnayatTaumm 1 m13-3a nonagaHud npdambix nyqelﬁ conHua. B
CnyYae 3aMeHbl OTAeSIbHbIX 2/1eMeHTOB KyXHW MOryT MMeTb MeCTO HebonblUne
OTK/NOHEHUWA LIBETa, KOTOPble CO BpeMeHeM 06bIYHO MCYEe3altoT.

SJIEKTPOBbITOBAA TEXHUKA

TwaTtenbHo cobnogante npeanucaHma  U3roToBuTenew, MNpPUBEOEHHbIE B
npwunaraemMblx pykoBoacTBax. ®MpMbl - U3roTOBUTENU 3}'IeKTpO6bITOBOI;I TEXHUKHN
npenocTaBNaroT rapaHTUo U obecneymBatoT O6Cﬂy>+(l/IBaHl/Ie cBoen npoaoykumnn,
MO3TOMY, KaK YKa3aHO B PYKOBOLCTBaXx, nobble 3anpochbl rno o6opy,uosaH|/|ro
OO/DHKHbI HaMpaBAATbCA HeNnoCcpeACTBEHHO UM.
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BEPCNG 4

STOSA

CUCINE

STOSA S.p.a.

NPEOMPUATUE, AMPEKLMA M MOYTOBbLIN ALPEC:
S.R.2 Cassia, Km. 149,5

53040 Radicofani (Sl) Italy

NMHDOOPMALINA
Ten. +39 0578 5711
dakc +39 0578 50088

www.stosa.it
stosa@stosa.it



[Ong nonyyeHMs He NpeacTaBieHHoM B AOKyMeHTe MHbOPMaLMK MoceTuTe
Be6-cant
www.stosa.it
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MAYA
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MILLY

MILLY
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BRING

AERIET], B 22 K, ZREREERVEE. EhmieEMREEs.
FHENFILA 1 ZREH ABS Hid,

AIFEARIEN], |2 20 =K, FMERA 1.2 2XKER HPL ZEREE. WA
ABESIEIHEER 1 2:XKE ABS &R I E B HIEI.

AIFERRAET], B 20 22K, WERA 0.3 2REN=RELIGEE, BIH
REIRRARAIF R AL, ﬁxﬁﬁxﬁ?ﬁ“rlzmﬁﬁ IMAERBRE=R ';LHSZ*&
M. AT SR AR RIAE, FEdtmEih. M8/ 10/10 ABS £A
gl E= pral

BIFEARIEN], B 222K, FERMAHPLEERE. Wi BB ABS £
REEE A HIE .

AIFERRAET], 2 20 =K, FERA HPL BERIE. Wi Aae5iE14HE
B89 1 ZXKE ABS EREE RO 310 .

BERIETT, B 22 2K, PINRBAEZREEREE, SEERLBAN
M. POiA J@TH@EE’JABSQL

AIFERRAEIT, B 22 =K, WHEHXRA 0.3 EXEN=REMIGEE, B
FERREMMREL, ALEBRMARELZME. IMIERARE=RER
WREE. AMERAERIGE, FEIEEER. $E PVC REALTF.
10/10 ABS i/,



Y

BIFEARIENT, B 22 =K, WERA 0.3 EXEN=REMKIMNEE, EIR

=
wE g RREMA R, AR FAET EWE. SMEERARES BaR
g & RIEE. WIER BERMNGE, FEdLEEN. F/E PVC RERTF.
Il 10/10 ABS i1,
B8 22 Tk, =G 22 THE MDF (REEAEH) SR KSARIE

> . SR 0.3 BHER PET HIGE. 151124 5 4=, RAH5 PET 47

o HARIH ABS 330 SRR THIR B 8 SRS A MDF %15k, Fash A PET 40
i o
o

£ MDF #1517, 22 2. M5 0.3 ZKEHR PET 17, A GBS

g champagne = R& 5. MHRAHES PET A ABS 3.
e g AITEARIED], [E2225K, SNk 0.9 BR/EH) Fenix® 4, PIMSHARRH) 0.9 K
S i EEEH. Wi ﬁﬁm@am ABS 1.

g MDF #5171, /8 22 =k . RARSZHE (PVC) ARLRAWRIEE, REZ
&S i R —FERARME, FTIET 3D HASISER. AL HSRAYM
B L SOVEERSOKEREREER.

3

[+ 4

B8 22 2K, B MDF INERN =& RHIM. SMUBHR UV XER.

e PSR A S SMUARER RO = B EURAR . T3H 8 1 SR ER M A48 AE
HECHE ABS $i/1,
Ex =
RE  Z
>3 18IS 22 B3k, i MDF IE = BREEARSIA. SMUBES UV M.

MR ABS5MUB BRI =R E ek, MWLM 1 ZXEHNNBRFFER
ABS i1
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MOOD COLOUR TREND - BRING

ALIANT MOOD

ALIANT

MDF 1817, [E 22.5 2X. WEIE=B&EE, *HE 140 52 / Tk
AL 140 52 / FIr KR BEE. SMUFIA S E AR AR BERZE L
140 53 / KT, MEARRAREEER 140 572 / FHAKRM HML
140 52 / AR GRHRREEMER. INRERETMLER, HrEomE
FPRE. BRERIF.

AFEIRAEI], B 22.5 =K, INRERAMAME, E&E 40 2| 60 =K.
ARERERARARNE, EREEARE, WINILEA 20/10 ERIY\E
MAMERE N, TREBFREALCK A 20/10 ERIHEE M A EARE 1 .
MIARSEAALTF -

MDF 117, B 22.5 ZX. WEM=REIR, RHE 140 = / FHX.
FEIAPA 140 52 / FF KR RES. SMUFDD SR S 2R K A7 M B AR A
140 3¢ / FHART, NMEZRAREEZRI 140 58 / FHRRm. AN
140 5 / FHRATRAEMLR. IREAEEINSH, HFrE2EE
RIFRE. RIFHANEITA.

1BIIE 22 ZX, titanio BIRER, HWHNFRANATF, EEA 4 BXE
RIERER R EIEMEHE, TEMAERMEM 0.7 2XENEERE
o

HEITE 22 =K, titanio BARIESS, WATHMANATF, [EEA HPL:
B (4 ZK) BIEEER (HPL), MHE A& EN 438 F1 1SO 4586 #mf. AR
HERRMEBEMENS BAERAEME, REXARFABMMEBENEER
5% BASRTAME.
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Neolith®

BRILLANT

ALIANT

1EiIIE 22 2X.

- Stopsol FEAMIBIGH: 4 4 ZXHK/EMER AGC bronze i, 2 1
MILANIE, MIYERE .

- BESEPLRIIE: 4 4 2XKENIERLE Claverbel 38, & E RN
2SN

- HENIBIEE: 4 4 2AKERIERIEN Guardian I, ZEREFIMK L
B, WEmEm, A5mE.

- HEELEE: 4 4 2XKEMNERIEN Guardian I, ZEREFIM L
B, MR, KFELL 4 2ARROMNTO, ALLIHE.

- BABREIE: 4 4 ZXKEREFLEY Guardian B3, 2LEEFMMLL
B, WYeRm, 2MENRITEARZR, A5LimmH.

#8172 22 22X, titanio 5 nero spazzolato B5RHELE, WHEANHHRAL
FIF, EMEA 4 2ARKEM Neolith® 17, BMEZEF 0.7 ZRKENEE
1. Neolith® HJF# 100% XARIEAYELE 400 ERENESH, BE
1200°C PA_EHIR RS LETAR -
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MAXIM DOLCEVITA BOLGHERI

BOLGHERI - SATURNIA

YORK

BIFEMAED], B 23 2K, SNREM 10/10 ERAEEAR, BARTEMR
g. ERzBAERAER, BEMEMNEHREE, FFAREEERRREF
BNMAGHORIME. AREXRA 6/10 BRIRBMA, FFEHEE, EARH
., M3A/H10/10 BEEARIEEE L.

AW RAELRFNER : ZAFFBERA 22 mm B4R, REAMLR
HR (BRLEEALRZMNL) AL Z 88T R EERHT 45°
HEH, FE 45T U (VIAmEE— ) LiRE D3 k. ERRA
10 mm EFLFAR, TR IFRITERR.

BITE 23 Bk, KABMASZESHEZER, WA 6 ZREMMIER,
RSN R B B AR BN AEZRA CIBERAETIDL 45° 826, AESNE
FBNFNHET. HER AR BRBRIRE .

BIE 24 XK, BARNEZR, ZAEFMBERMEBELELN—NHEEES.
HEZSIAZNE D 88 x 24 ZK. EAMKM 1.5 BREHSROEAR. BIRERIE
A& AETHREMRRIPEM. TBEBE: 10 XEE. ERRRFH
BRIEA: BFIEAE / ABERER. MRS UNIEN 15187 frfE. RE
B2 3,

TBIE 22 =K, BEARER, SMREXFERTENSANE, AXRE
RAREGANE. DENIDRBUERER, SPREXAERTENR
AU, ARERAREEAE.
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DOLCEVITA VIRGINIA

TOSCA - NEWPORT

BEVERLY

HBIT1E 25 K, HEEARIELS, BIF 35 x 25 BAEMNEE (§—HALF
HOREZ) 1 65 x 25 BRERZE. MPENEHEMEITSITHES.
6 RN T4, B MDF $lp, FEEEARNE.

1BI]/E 23.5 2K, HEAER, AEMBRREIELEFLTHETES.
NEZRIEEIE /) 88 x 23.5 =K. 9 ZK/EHINETE MDF EiR. BRRIERE Y
BRI BRAIMERIFEA . ER AR B RBRIAE / AGRER.

1EITE 23 2K, MK /IBARIESR, ZEMERER 2 MHETAEREE
. FEZAEIE N 80 x 23 =K. MERIITIARE MDF ik (Ff& 2008 4
10 B 10 H&EKS) . EER 10 XK. BERBERS LRTHRRMIMER
FEM. NBEIAE: 20 HFE. ERRIEARTMEZERZEEL: bianco/avorio A
IHERNT Y% . B AREIEZEA: RYE argento/oro FAFIF £ HIIAR & .

1EI1E 25 2K, MAIESR, B1F 35 x 25 TRENER (B—NHAF
HIRE2) 1 65 x 25 ZREMZAE. MRS BT EYEMETES.
6 = KAIMAE R, FTZ MDF fipk.

BIE 24 2K, BEEARSAIESR, HEEA 104 x 24 2K, RAEEMN
B, 6 ZREQULHER, AEARNE, RRBEE 7 2XK. RERE:
Bianco. Crema. Savana. Lava #l Malachite Z S {5¢FEE A 15, A
SMULSR AR R . SMUERZEER: RIEER; WMEKZRZEER: UV A%
Bo SMUMDSEARIIZER: REER, WMMEERZEE: UV BEE.
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CLASSIC LIFESTYLE

IRTEAE ] AASHT: REAFFMERA 22 mm BERGHR, REAMLSRS
. EFFMEZ BB 3 NIEEMEFHIT 45° =R, I 457 U0
(PLamEE— M) FR¥ D3 k. ERFRAALREHIMER,
R, 1]/E5E EAIEEESRAER PVC,

1B 25 2K, #BARIER, B 35 x 25 BXEMNHER (& —NHRF
BIMEZ) 1 65 x 25 BREMTE. MPMIAEEEEIEMETES.
6 XD TIR, H MDF &lpt, FEMSARIEE.

Hickory
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AIDA

11T 24 2K, hickory SEARAEZR, R BHEEMERE, EREEEA
90 x 24 =, 120 x 24 FiFEEE . Hickory ST, EHA 8 ZHXHMN
BER. NEWE: 30 XFEE. RIMUBRRIZER: Bl SMIEZRIER:
BREE . HIRRIEE: UV KR, BRI R e Taiz o A E
SMUMT SRR 2R REER. MIITERRIZEER: UV K.



CLASSIC LIFESTYLE

Hrg

HEIE 24 2K, HEEARSEARIELR, MEMEA 104 x 24 K, KALE
M. 6 ZREAUERER, ABAWNE, RREE 7 2XK. TEH
E: Cipria 815 4 15 NN 3F#E, Caffé #1554 8, Rosso # 5 K 12,
Biancospino # 57 20, WAMISR AA A SR SMIE RS
AR, AMRZRZER: UV RER. SMITTGARIER . FEER; AN
FERPIZERL: UV AIHEL .

TBI1E 24 =K, FEASAERMER, RABEMERE, BHZGHE.
RAUE R

EITE24 2K, HEARERKNELMAER, RABEMRE. KE:
vaniglia &%, NE: Ak

WOOD ELEMENTS

BMEERRLE TERMEAR. RIUTE. SIBMRL. BORUEFE
SN K. BURBAERF & LRTH R BRANIRE RIFEM. (& ARIRRIEE:
Raf. BAKE.
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STOSA S.p.a.

I« hELE R
S.R.2 Cassia, Km. 149.5
53040 Radicofani (SI) Italy

=7
FiE: +39 0578 5711
f&H: +39 0578 50088

www.stosa.it
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51 ATTESTA CHE
This is 1 certity that

STOSA

E' UN MARCHIO CERTIFICATO AVENTE | REQUISITI DEL
SISTEMA IT01 - 100% QUALITA' ORIGINALE ITALIANA
acts accarding to system ITC1 - 100% Criginal alian Cuatity

QUESTA CERTIFICAZIONE E' INOLTRE VALIDA PER IL SEGUENTE CAMPO APPLICATIVO
This cedtificate o5 alsc vakd for the following product of Serics FaNge:

CUCINE COMPONIBILI
Modular Kilchens

DITTA PRODUTTRICE E DISTRIBUZIONE
Manutacturer and Distribution Company
BT kil
5.5 Cassia Kim 149,5 - 53040 Ragicotan: - 51

SISTEMA [T - 100% QUALITA DRIGINALE ITALIANA
The cestified Company

Lyl 4 2iw %100
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